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Nous vous remercions d’avoir choisi
un produit de la gamme MOULINEX
exclusivement prévu pour la
préparation des aliments.

Description

a. Bloc moteur

al. capot de sortie haute

a2. sortie haute

a3. sortie basse

a4. touche d’ouverture du capot (a1)
et de déclipsage de l'accessoire
positionné sur la sortie haute

ab. variateur électronique de vitesses
de 1 a5 (selon modeéle)

a6. bouton Marche/Arrét et Pulse
(marche intermittente)

a7. sélecteur de vitesse1-2 et Pulse

Accessoires selon modeéle

b. Ensemble bol
b1. poussoir doseur
b2. couvercle a cheminée
b3. bol
b3-1. entraineur
b3-2. joint en caoutchouc
b3-3. écrou
b4. poignée démontable
b4-1. bouton de déclipsage de la
poignée
c. Tige d’entrainement
d. Coupe-Légumes
d1. disques
A/D : rapé fin / tranché fin
C/H : rapé épais / tranché épais
E : coupe frites
G : gratté parmesan
B/G : copeaux / gratté parmesan
d2. petit poussoir
d3. gros poussoir
d4. couvercle grande cheminée
d5. support-disque
e. Couteaux
el. couteau métal
e2. pétrin plastique
f. Batteur
f1. boitier d’entrainement
f2. fouet
g.- Disque émulsionneur
h. Presse-agrumes
h1. cone
h2. panier filtre
h3. entraineur
i. Mini-hachoir

i1. couvercle
i2. bol
j- Broyeur
j1. couvercle
j2. bol
k. Bol mixer avec ou sans robinet
k1. bouchon doseur
k2. couvercle
k3. bol
k4. poignée démontable
k4-1. bouton de déclipsage de la
poignée
k5. joint pour robinet
k6. robinet
k7. capuchon
I. “Maxipress”
I1. palette
12-1. grille pour purée
12-2. grille pour coulis
m. Centrifugeuse avec bec verseur ou
panier filtre
m1. poussoir
m2. couvercle
ma3. filtre rotatif
m4. corps réceptacle
mb. bec verseur
m6. levier de verrouillage
m7. poussoir
m8. couvercle
m9. couronne filtrante
m10. panier-filtre
n. Réducteur pour téte hachoir
o. Téte hachoir

o1. Corps

02. Plateau amovible
03. Vis

04. Couteau 4 branches
05. Grilles

05-1. Grille petits trous : haché fin
05-2. Grille gros trous : haché gros

06. Ecrou

o7. Poussoir

p- Entonnoir a saucisses

q. Filiere a gateaux

q1. Support

q2. Moule

r. Accessoire a kebbe

r1. Bague

r2. Embout

s. Spatule

t. Boite de rangement

Les accessoires contenus dans le
modele que vous venez d'acheter sont
représentés sur |'étiquette située sur
le dessus de I'emballage.




Consignes de sécurité

- Lisez attentivement le mode d’emploi
avant la premiére utilisation de votre
appareil : une utilisation non conforme
au mode d’emploi dégagerait
MOULINEX de toute responsabilité.

- Ne laissez pas I'appareil fonctionner
sans surveillance particuliérement en
présence de jeunes enfants ou de
personnes handicapées.

- Vérifiez que la tension d’alimentation
de votre appareil correspond bien a
celle de votre installation électrique.

- Toute erreur de branchement annule
la garantie.

- Votre appareil est destiné a un usage
domestique a l'intérieur de la maison.

- Débranchez votre appareil dés que
vous cessez de I'utiliser (méme en
cas de coupure de courant) et lorsque
vous le nettoyez.

- N'utilisez pas votre appareil s'il ne
fonctionne pas correctement ou s'il a
été endommagé.

- Dans ce cas, adressez-vous a un
centre service agréé MOULINEX (voir
liste dans le livret service).

- Toute intervention autre que le
nettoyage et I'entretien usuel par le
client doit étre effectuée par un
centre service agréé MOULINEX (voir
liste dans le livret service).

- Ne mettez pas I'appareil, le cable
d’alimentation ou la fiche, dans I'eau
ou tout autre liquide.

- Ne laissez pas pendre le cable
d’alimentation a portée de mains des
enfants.

- Le cable d’alimentation ne doit
jamais étre a proximité ou en contact
avec les parties chaudes de votre
appareil, prés d'une source de
chaleur ou sur un angle vif.

- Si le cable d'alimentation ou la fiche
sont endommagés, n’utilisez pas
I"appareil. Afin d'éviter tout danger,
faites-les obligatoirement remplacer
par un centre service agréé MOULINEX
(voir liste dans le livret service).

- Ne pas utiliser la centrifugeuse si le
filtre rotatif (m3) ou I'ensemble (m9 +
m10) sont endommagés.

- Pour votre sécurité, n'utilisez que des
accessoires et des pieces détachées
MOULINEX adaptés a votre appareil.
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- Mettez I'appareil a I'arrét, et
déconnectez-le de I'alimentation
avant de changer les accessoires ou
d’approcher les parties qui sont
mobiles lors du fonctionnement.

- N'utilisez qu’un accessoire a la fois.

- Utilisez toujours les poussoirs pour
guider les aliments dans les
cheminées, jamais les doigts, ni une
fourchette, une cuillére, un couteau
ou tout autre objet.

- Manipulez le couteau métal, le couteau
du bol mixer, du mini hachoir, du
broyeur et les disques coupe-légumes
avec précaution : ils sont extrémement

tranchants. Vous devez obligatoirement
retirer le couteau métal (e1) par son
entraineur (¢) avant de vider le bol de
son contenu.

- Videz le contenu du bol hachoir et du
bol mixer avant de démonter la
poignée.

- N'utilisez pas votre appareil a vide.

- Utilisez toujours votre bol mixer avec
son couvercle.

- Ne touchez jamais les piéces en
mouvement, attendez I'arrét complet

avant d’enlever les accessoires.

- Ne laissez pas pendre les cheveux
longs, les écharpes, les cravates,
etc...au-dessus des accessoires en
fonctionnement.

- N'utilisez pas les accessoires comme
récipient (congélation — cuisson —
stérilisation a chaud).

Cet appareil n’est pas prévu pour étre
utilisé par des personnes (y compris
les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de
connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par I'intermédiaire d'une
personne responsable de leur
sécurité, d'une surveillance ou
d’instructions préalables concernant
I"utilisation de I'appareil. Il convient
de surveiller les enfants pour
s’assurer qu'ils ne jouent pas avec
I"appareil.

Mise en service

- Avant une premiére utilisation, lavez
toutes les piéces des accessoires a
I’eau chaude savonneuse. Rincez et
séchez.




- Placez le bloc moteur sur une
surface plane, propre et séche.
- Branchez votre appareil.

Mise en marche

Modeéle électronique :

- Pulse (marche intermittente) :
tournez le bouton (a6) sur la position
«Pulse» par impulsions successives
pour un meilleur contréle de
certaines préparations.

- Marche continue : tournez le bouton
(a6) sur la position «1».

- Arrét : tournez le bouton (a6) sur la
position «0».

- variateur de vitesse (a5) :
sélectionnez la vitesse indiquée ou
faites-la varier en cours de
préparation.

Modele Bi-Vitesses :

- Pulse (marche intermittente) :
tournez le bouton (a7) sur la position
«Pulse» par impulsions successives
pour un meilleur contréle de
certaines préparations.

- Marche continue : tournez le bouton
(a7) sur la position «1» ou « 2 »
suivant la préparation.

- Arrét : tournez le bouton (a7) sur la
position «0».

- Utilisation sortie haute (a2) :
assurez-vous qu’aucun accessoire
n’est placé sur la sortie basse.

| Les fonctions de votre robot

MONTAGE DES PARTIES
ANMOVIBLES

- Montage / démontage du bol (b3)
Le bol est utilisé avec les accessoires
suivants (selon modeéle):

- Couteaux (e), coupe-légumes (d),
batteur (f), émulsionneur (g), presse-
agrumes (h), centrifugeuse avec
panier filtre (m10) «Maxipress» (I).
S’ils ne sont pas déja mis en place,

- Positionnez le joint (b3-2) sur le fond
du bol. La levre du joint doit étre
orientée vers le haut.

- Positionnez I’entraineur (b3-1) sur le
joint (b3-2).

- Verrouillez I'ensemble avec I'écrou
(b3-3) jusqu’a la butée.

- Démontez I'ensemble et nettoyez-le

apres chaque utilisation.

- Montage / démontage des poignées
(b4) du bol hachoir et (k4) du bol mixer.

- Pour une facilité de nettoyage et de
rangement, la poignée du bol hachoir
(b4) et du bol mixer (k4) sont
démontables.

- Pour monter la poignée, positionnez
la poignée en face des ergots du bol.

- Faites coulisser la poignée du bas
vers le haut jusqu’au clic.

- Pour démonter la poignée, appuyez
sur le bouton de déverrouillage (b4-
1) ou (k4-1) et faites-la coulisser du
haut vers le bas. Attention, il est
nécessaire de déverrouiller le
couvercle du bol mixer pour pouvoir
démonter la poignée (k4).

La poignée (b4) doit étre présente
sur le bol hachoir pour pouvoir
verrouiller le capot de sortie haute
(a1).

@ MELANGER / MIXER / HACHER /
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PETRIR

ACCESSOIRES UTILISES

(selon modéle)

- Ensembile bol (b), tige d’entrainement (c),
et couteaux (e) :

» Couteau métal (e1) pour mixer, hacher.

« Pétrin plastique (e2) pour pétrir ou

mélanger.

MONTAGE DES ACCESSOIRES

Appuyer sur la touche d’ouverture (a4)

pour ouvrir le capot de sortie haute (a1).

- Positionnez le bol (b3) sur la sortie
basse (a3).

- Positionnez la tige d’entrainement (c)
sur I'entraineur du bol (b3-1).

- Faites coulisser le couteau métal (e1)
ou le pétrin plastique (e2) sur la tige
d’entrainement (c), jusqu’au fond du
bol.

- Mettez les ingrédients dans le bol.

- Placez le couvercle (b2) ou (d4) sur le
bol.

- Rabattez le capot de la sortie haute (a1).
Vous devez entendre un « clic ».
Pour le déverrouillage des couteaux
(e) de la tige d’entrainement (c) :

- Posez 'ensemble sur une surface stable.

- Tournez la tige d’entrainement (c)
dans le sens des aiguilles d'une
montre en maintenant le couteau (e)
par la partie supérieure.




Vitesses Préconisées

. . Modele Modele
Fonction | g1octronique | Bi-vitesses
Mixer 3-4-5 1-2
Hacher 5-Pulse 2-Pulse
Pétrir 5 2
Mélanger 5 2
Conseils
Mixer

- Vous pouvez mixer jusqu’a 1 litre de
potage, soupe, compote en 20 s.

Hacher

- En 15 a 30 s, vous hachez jusqu’a 600
g daliments :

« des produits durs : fromage, fruits
secs, certains légumes (carottes,
céleri...).

« des produits tendres : certains
légumes (oignons, épinards ...).

« des viandes crues ou cuites
(désossées, dénervées, et coupées
en dés).

« des poissons crus ou cuits...

Pétrir/mélanger

- En fonction pétrir, arrétez I'appareil
dés que vous constatez la formation
de la boule de pate.

Vous pouvez :

« pétrir jusqu’a 1,2 kg de pate lourde
(sablée, brisée, a pain) en 60 s
environ.

* mélanger jusqu’a 1 litre de pate a
crépes, a gaufres, etc. en 1 min a
1 min 30.

* mélanger 1,5 kg de pate légere
(biscuit, quatre-quarts) en 1 min 30 a
3 min 30.

(3)RAPER / TRANCHER

ACCESSOIRES UTILISES
- Ensemble bol (b), tige d’entrainement
(c) et coupe-légumes (d).

MONTAGE DES ACCESSOIRES

Appuyer sur la touche d’ouverture

(a4) pour ouvrir le capot de sortie

haute (a1).

- Positionnez le bol (b3) sur la sortie
basse (a3).

Avec les disques (d1) :
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Modeéle avec couvercle a cheminée

classique (b2) et le poussoir (b1) :

- Placez la tige d’entrainement (c)
dans le trou central du disque (d1).

- Placez I'ensemble sur I'entraineur du
bol (b3-1).

- Placez le couvercle (b2) sur le bol.

- Fermez le capot de la sortie haute
(a1). Vous devez entendre un « clic ».

- Introduisez les aliments dans la
cheminée et guidez-les a I'aide du
poussoir (b1).

Modeéle avec couvercle a grande cheminée

(d4) et les poussoirs (d2) et (d3) :

Positionnez le support-disque (d5) a

I'intérieur du bol.

- Placez la tige d’entrainement (c)
dans le trou central du disque (d1).

- Placez I'ensemble sur I'entraineur du
bol (b3-1), cet ensemble doit reposer
sur le support-disque (d5).

- Placez le couvercle (d4) sur le bol.

- Fermez le capot de la sortie haute
(a1). Vous devez entendre un « clic ».

- Introduisez les aliments dans la
cheminée et guidez-les a I'aide des
poussoirs (d2) ou (d3).

- Pour guider les légumes de petites
dimensions (carottes, courgettes...),
positionnez le gros poussoir (d3)
dans la cheminée du couvercle et
glissez les légumes en s’aidant du
petit poussoir (d2).

Vitesses Préconisées

. , Modéle Modéle
Fonction | ¢)0ctronique | Bi-vitesses
Raper 3-4-5 1-2
Trancher 2 1
Conseils

Vous pouvez préparer avec les disques

(selon modele) :

« tranché épais (H) / tranché fin (D) :
pommes de terre, oignons, choux
concombres, betteraves, pommes,
carottes ...

* rapé épais (C) / rapé fin (A) : céleri-
rave,pommes de terre, carottes,
fromage...

« coupe-frites (E) : frites.

« gratter (G) : pommes de terre,
parmesan ...




« copeaux (B) : carottes, courgettes,
parmesan ...

@ BATTRE / FOUETTER / EMULSIONNER

®

ACCESSOIRES UTILISES (selon modéle)
- Ensemble bol (b) et batteur (f)
ou
- Ensemble bol (b), émulsionneur (g)
et tige d’entrainement (c).

MONTAGE DES ACCESSOIRES

Appuyer sur la touche d’ouverture

(a4) pour ouvrir le capot de sortie

haute (a1).

- Positionnez le bol (b3) sur la sortie
basse (a3).

Avec le batteur (f) :

- Placez-le sur I'entraineur du bol (b3-1).

Avec I'émulsionneur (g) :

- Placez la tige d’entrainement (c¢) sur
I'entraineur du bol (b3-1).

- Faites coulisser I'émulsionneur sur la
tige d’entrainement.

Puis :

- Mettez les ingrédients dans le bol.

- Placez le couvercle (b2) ou (d4) sur le
bol.

- Rabattez le capot de la sortie haute
(a1).Vous devez entendre un « clic».

Vitesses Préconisées

. _ Modeéle Modele
Fonction ¢ )ectronique| Bi-vitesses
Battre /

Fouetter / 1a5 1-2

Emulsionner|

Conseils

-N’utilisez jamais ces accessoires pour
pétrir des pates lourdes ou mélanger
des pates légeres.

Vous pouvez préparer : mayonnaise,
aioli, sauces, blancs en neige (1 a 6),
creme fouettée, chantilly (jusqu’a 0,5
litre).

PRESSER LES AGRUMES
(selon modéle)

ACCESSOIRES UTILISES
- Bol (b3) et presse-agrumes (h).

MONTAGE DES ACCESSOIRES
Appuyer sur la touche d’ouverture (a4

®

pour ouvrir le capot de sortie haute (a1).

- Positionnez le bol sur la sortie basse
(a3).

- Positionnez I'entraineur (h3) du
presse-agrumes sur I'entraineur du
bol.

- Placez le panier filtre (h2) sur le bol.

- Placez le cone (h1) dans I'orifice du
panier filtre.

- Fermez le capot de la sortie haute
(a1). Vous devez entendre un « clic ».

Vitesses Préconisées

. Modele Modele
Fonction Electronique| Bi-vitesses
Presser 1 1
Conseils

- Positionnez une moitié d’agrume sur
le cone (h1).

Vous pouvez réaliser jusqu’a 1 litre de

jus sans vider le bol.

HOMOGENEISER / MELANGER /
MIXER TRES FINEMENT

ACCESSOIRE UTILISE
- Bol mixer (k).

MONTAGE DE L'ACCESSOIRE

- Appuyez sur la touche d’ouverture
(a4) pour ouvrir le capot de sortie
haute (a1).

Modéle Direct Service avec le robinet :

@Assemblage du robinet (k6)

6a1

6a.
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Pour faciliter le nettoyage du robinet
(k6), celui-ci est démontable en deux
parties : Appuyez sur « push », et
décrochez le capot (fig.6a-1).

Nettoyez le robinet (k6) sous I'eau
courante.

Remontez le capot en appuyant sur sa
partie centrale, puis encliquetez I'axe
métallique sous les crochets (fig.6a-1).
Montage du robinet (k6) sur le bol
mixer (k3)

Engagez a fond le joint (k5) sur le
goulot du bol, puis verrouillez d'un
quart de tour le robinet assemblé (k6).
Conseils : ce bol mixer, muni de son
robinet permet de verser votre
préparation, directement dans le verre
(cocktails), dans I'assiette ou le bol
(potages) ou bien dans la poéle (pate




a crépes). La vitesse 1 peut vous aider
pour le service des préparations assez
épaisses (milkshake ou smoothies).
Arréter I'appareil dés la fin du service.
Nettoyez I'ensemble robinet apres
chaque utilisation.

Si vous n'avez pas besoin du robinet,
vous pouvez le remplacer par le
capuchon (k7) (voir fig 6a-1), équipé
du joint (k5).

Pour les deux modéles :

- Mettez les ingrédients dans le bol
mixer (k3), puis verrouillez le
couvercle (k2) sur le bol.

- Placez I'ensemble bol mixer (k) sur la
sortie haute (a2).

Vous devez entendre un « clic ».

Vitesses Préconisées

. Modele Modele
Fonction Electronique| Bi-vitesses
Homogéneiser
Mélanger |1a5-Pulse|1a2-Pulse
Mixer
Conseils

Vous pouvez ajouter des ingrédients
par l'orifice du bouchon doseur (k1)
en cours de préparation.

Utilisez toujours votre blender (k)

avec son couvercle (k2) en place.

- Ne remplissez jamais le bol mixer
avec un liquide bouillant.

- Ne jamais utiliser le blender avec
des produits secs ( noisettes,
amandes, cacahuetes ...).

Vous pouvez :

- Préparer jusqu’a 1,5 litre de potage
finement mixé, de velouté, de creme,
de compote, de milk-shake, de
cocktail.

- Mélanger toutes les pates fluides
(crépes, beignets, clafoutis, far).

- Piler de la glace en vitesse maxi.

Pour retirer le bol mixer, prenez-le par

la poignée et appuyez sur la touche

d’ouverture (a4).

CENTRIFUGER FRUITS ET
LEGUMES (selon modele)

ACCESSOIRES UTILISES
Centrifugeuse avec bec verseur (m)
ou Bol (b3) et centrifugeuse avec
panier filtre (m).

MONTAGE DES ACCESSOIRES
Modéle Direct Service avec le bec
verseur (m>5).

Appuyer sur la touche d’ouverture

(a4) pour ouvrir le capot de sortie

haute (a1).

Placez le filtre (m3) au centre du corps

réceptacle (m4), tournez et verrouillez

le couvercle (m2) sur le corps (m4).

Maintenez le levier de verrouillage

(m6) sur la position cadenas fermé ﬂ

puis, engagez I'ensemble, sur la sortie

haute (a2).

Vous devez entendre un « clic ».

Coulissez le bec verseur (m5) sur le

corps réceptacle (m4).

Conseils

- Introduisez les aliments dans la
cheminée et pressez lentement a
I’aide du poussoir (m1).

- Coupez les fruits en morceaux et
mettez un grand verre sous le bec
verseur (mb).

Ne pas traiter plus de 5 fois 0,5 kg de

fruits (pommes, carottes, raisin) en

continu, sans laisser votre appareil
refroidir complétement.

- Raisins, coings ou groseilles : pour
obtenir un meilleur rendement
nettoyez le filtre tous les 300g
d’ingrédients.

- Important : Lorsque le corps
réceptacle a pulpe est plein, arréter
I"appareil, vider le corps réceptacle.

- Attendez I'arrét complet du filtre
rotatif avant de retirer I'ensemble.
Pour retirer la centrifugeuse (m5),
appuyez sur la touche d’ouverture
(ad), et levez I'ensemble. Le levier de
verrouillage (m6) revient
automatiquement sur la position
cadenas ouvert E .

@ Modéle avec le panier filtre (m10).
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Appuyer sur la touche d’ouverture (a4)

pour ouvrir le capot de sortie haute (a1).

- Positionnez le bol (b3) sur la sortie
basse (a3). Assemblez le panier filtre
(m10) avec sa couronne filtrante (m9) :
descendez celle-ci dans le panier
filtre afin de la clipper pour que
I’'ensemble soit solidaire.

- Faites descendre le panier filtre
assemblé (m9 + m10) sur
I’entraineur du bol (b3-1).

- Placez le couvercle (m8) sur le bol.




- Placez le couvercle (m8) sur le bol.

- Rabattez le capot de la sortie haute (a1).
Vous devez entendre un « clic ».

- Introduisez les aliments dans la
cheminée et pressez lentement a
I"aide du poussoir (m7).

- Videz fréquemment les déchets du
panier-filtre.

- Ne dépassez pas 250 g d'ingrédients
(pommes, carottes, raisin) pour
chaque opération.

Pour les deux modeéles :

Vitesses Préconisées

. Modele Modele
Fonction g0 tronique| Bi-vitesses
Centrifuger 5 2
Conseils

- Pelez les fruits a peau épaisse ;
retirez les noyaux et 6tez la partie
centrale de I'ananas.

- Il est impossible d’extraire le jus de
certains fruits et légumes : bananes,
avocats, mdres, etc.

- Vous pouvez préparer des jus avec
différents fruits et Iégumes sans
nettoyer chaque fois la
centrifugeuse, les saveurs ne se
mélangent pas.

- Consommez rapidement les jus
apres leur préparation et ajoutez du
jus de citron pour les conserver
quelques heures.

HACHER TRES FINEMENT DES

PETITES QUANTITES (selon modele)

ACCESSOIRE UTILISE
- Mini-hachoir (i) ou Broyeur (j)

MONTAGE DE L'ACCESSOIRE
Appuyez sur la touche d’ouverture
(ad4) pour ouvrir le capot de sortie
haute (a1).

Mettez les ingrédients dans le bol

(i2 ou j2), puis verrouillez le couvercle

(i1 ou j1) sur le bol .

- Placez I'accessoire sur la sortie haute
(a2).Vous devez entendre un « clic ».
S’il y a absence du couvercle ou si
celui-ci est mal positionné, le robot
ne fonctionne pas.
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Vitesses Préconisées

. Modele Modele
Fonction g1ectronique| Bi-vitesses
Hacher
finement | 9-Pulse | 2-Pulse
Conseils

Vous pouvez avec le mini-hachoir :

« Hacher en quelques secondes :
gousses d‘ail, fines herbes, persil,
fruits secs, pain, biscottes pour
chapelure, jambon, ...

* Préparer des purées pour bébé.
Quantité maximum fruits secs
(noisettes, amandes, ...) : 80 g.

Ce mini-hachoir n’est pas prévu pour

des produits durs comme le café.

Vous pouvez avec le broyeur :

« Hacher en quelques secondes :
coriandre, poivre, piment de
Cayenne, abricots secs,....

* Quantité / Temps maximum
Abricots secs : 140 g / 10s.

Figues seches : 90g / 8s

Pour retirer I'accessoire, appuyez sur

la touche d’ouverture (a4).

MOULINER / PRESSER / ECRASER
(selon modéle)

ACCESSOIRES UTILISES
- Ensemble bol (b), tige d’entrainement
(c),et «Maxipress» (I).

MONTAGE DE L'ACCESSOIRE
Appuyer sur la touche d’ouverture
(a4) pour ouvrir le capot de sortie
haute (a1).

- Positionnez le bol (b3) sur la sortie
basse (a3).

- Positionnez la tige d’entrainement (c)
sur I'entraineur du bol (b3-1),puis
verrouillez d'un quart de tour.

- Faites coulisser la grille désirée (12) sur
la tige d’entrainement (c) en tournant
légérement pour que les encoches
sous la grille viennent en butée contre
les nervures intérieures du bol.

- Positionnez la palette (I1) dans le trou
central de la grille (I12) et enfoncez-la
jusqu’au clic.

- Placez le couvercle (b2) ou (d4) sur le
bol.

- Fermez le capot de la sortie haute (a1).
Vous devez entendre un clic.




Vitesses Préconisées

K Modele
Fonction Electronique
Mouliner / Presser /| 1
Ecraser
Conseils

Vous pouvez préparer avec la grille :

» Gros trous (I12-1) : des purées
(jusqu’a 1 kg de légumes ou fruits
cuits), pommes de terre, carottes,
chou-fleur.

« Petits trous (I12-2) : des coulis ou
compotes de fruits dénoyautés
(jusqu’a 500 g), tomates, raisins,
fraises, framboises, groseilles,
abricots, péches.

Remarque : Si la palette se déclipse

de la grille, vérifiez que vous avez

positionné la grille correspondante a

votre préparation, que vos aliments

sont bien décongelés ou bien cuits a

coeur.

(10 NETTOYAGE ET DEMONTAGE DU
«MAXIPRESS»

- Otez I'ensemble grille / palette de la
tige d’entrainement (c).

- Appuyez sur les clips de chaque coté
de la palette pour libérer la grille.

@ TETE HACHOIR (selon modeéle)

ACCESSOIRES UTILISES
- Ensemble réducteur (n) et téte
hachoir (o).

AVANT UNE PREMIERE UTILISATION
- Lavez la téte hachoir a I'eau chaude
savonneuse et essuyez-la aussitot

soigheusement.

MISE EN SERVICE

Mise en place du réducteur sur le

robot.

- Appuyez sur la touche d’ouverture
(ad) pour ouvrir le capot de sortie
haute (a1).

- Positionnez le réducteur sur la sortie
basse (a3) :

- Refermez le capot de sortie haute (a1).

Assemblage de la téte hachoir :
- Prenez le corps (o1) par la cheminée
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en plagant I'ouverture la plus large
vers le haut. Introduisez ensuite la
vis (03) (axe long en premier) dans
le corps (o1).

- Emboitez le couteau (04) sur I'axe
court en mettant les arétes
tranchantes vers I'extérieur.

- Placez la grille choisie (05-1 ou 05-2)
sur le couteau (04) en faisant
correspondre les ergots avec les
encoches.

- Vissez I'écrou (06) sur le corps (o1)
dans le sens des aiguilles d'une
montre et a fond, sans toutefois le
bloquer.

- Vérifiez le montage. L'axe ne doit ni
avoir de jeu, ni pouvoir tourner sur
lui-méme. Dans le cas contraire,
recommencez les opérations
précédentes.

Mise en place de la téte hachoir sur

I'appareil.

- Face au réducteur (bloc moteur
robot débranché), présentez la téte
hachoir (o) cheminée inclinée vers la
droite. Engagez la téte hachoir a
fond sur le réducteur (n).

- Ramenez la cheminée a la verticale
jusqu’au blocage. La téte hachoir (o)
se verrouillera automatiquement sur
le réducteur (n), dés sa mise en
fonctionnement.

- Engagez le plateau amovible (02) sur
la cheminée.

- Branchez I'appareil.

UTILISATION

- Préparez toute la quantité d'aliments

a hacher. Eliminez les os, les cartilages

et les nerfs.

- Coupez la viande en morceaux (2 x 2

cm environ) et placez-les sur le plateau

(02).

- Placez un récipient sous la téte hachoir.

Vitesses Préconisées

. Modele Modele
Fonction g \octronique| Bi-vitesses
Hacher 5 2
Conseils

- Introduisez la viande dans la
cheminée morceau par morceau a
I’aide du poussoir (07).

- Ne poussez jamais avec les doigts ou




tout autre ustensile.

- N'utilisez pas votre appareil plus de
15 minutes lorsque vous hachez de
la viande.

- Assurez vous que votre viande est
bien décongelée.

Astuce : en fin d’opération, vous

pouvez passer quelques petits

morceaux de pain afin de faire sortir
tout le hachis.

Nettoyage de la téte hachoir

- Avant tout nettoyage, débranchez
votre appareil.

- Déverrouillez la téte hachoir en
I'inclinant vers la droite pour
I'enlever du bloc réducteur.

- Pour démonter la téte hachoir, 6tez
le plateau (02) de la cheminée,
dévissez I'écrou (06), retirez la grille
(05), le couteau (04) et la vis (03).

- Manipulez les parties tranchantes
avec précaution.

- Lavez toutes les pieces a lI'eau
chaude savonneuse, rincez-les et
essuyez-les soigheusement.

- La grille (05) et le couteau (04) doivent
rester gras. Enduisez-les d'huile
alimentaire.

- Ne laissez jamais pénétrer d’humidité
dans le réducteur. Essuyez-le
simplement avec un chiffon doux.

- Ne mettez pas la téte hachoir (o) au
lave-vaisselle, c’est a dire le corps
(01), la vis (03), le couteau (04), les
grilles (05) et I'écrou (06).

(2ENTONNOIR A SAUCISSES

(selon modele)

Cet accessoire qui s'adapte sur la téte
hachoir métal vous permet de réaliser
des saucisses de toutes sortes
adaptées a vos go(ts.

ACCESSOIRES UTILISES
- Entonnoir a saucisses (p), ensemble
réducteur (n) et téte hachoir (o)

MONTAGE

- Mettez la vis (03) en place dans le
corps (01) de la téte hachoir métal.

- Positionnez I’'entonnoir (p) puis
I"écrou (06) et vissez-le tres fort.

- Placez la téte ainsi montée sur le
réducteur (n).

Remarque : cet accessoire s'utilise

sans grille, ni couteau.

UTILISATION

Cet accessoire est a utiliser une fois

que vous avez haché votre viande et

que vous avez assaisonné votre
hachis selon votre go(t.

- Aprés avoir laisssé le boyau tremper
dans de I'eau tiede pour qu’il
retrouve son élasticité, enfilez le sur
I'entonnoir (p) en laissant dépasser 5
cm environ.

- Remplissez de hachis la cheminée du
corps (o1) de la téte hachoir, mettez
en marche et appuyez avec le
poussoir de facon a amener le hachis
juste a I'extrémité de I’'entonnoir.

- Arrétez 'appareil.

- Faites un noeud avec les 5 cm de
boyau qui dépassent. Repoussez le
noeud sur I'extrémité de I'entonnoir
pour éviter d’emprisonner de I'air
dans le boyau.

- Remettez en marche et continuez a
approvisionner en hachis. Le boyau
se remplit.

- Quand tout le hachis est passé,
arrétez 'appareil, retirez le boyau
restant sur I'entonnoir et faites un
noeud.

Conseils

Pour éviter que le boyau ne se tende

excessivement, ne faites pas de trop

grosses saucisses.

- Ce travail se fera plus facilement a
deux : I'un approvisionnant le hachis
et I'autre maintenant le boyau qui se
remplit.

- Donnez aux saucisses la longueur
désirée en pincant et en tournant le
boyau de place en place.

Les vitesses utilisées sont celles du

paragraphe 11.

A3 FILIERE A BISCUITS (selon modéle)
Cet accessoire qui s'adapte sur la téte
hachoir métal vous permet de
fagonner des petits gateaux.

ACCESSOIRES UTILISES
- Filiere a biscuits (q), ensemble
réducteur (n) et téte hachoir (o)

MONTAGE

- Mettez la vis (03) en place dans le

corps (01) de la téte hachoir métal.

- Placez le moule (g2) dans le support
(q1).
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- Faites correspondre les deux ergots
du support (q1) avec les deux
encoches de la téte hachoir (01).

- Vissez a fond, sans bloquer, I’écrou
(06) sur le corps (o1).

- Placez la téte ainsi montée sur le
réducteur (n).

Remarque : cet accessoire s'utilise

sans grille, ni couteau.

UTILISATION

- Préparez la pate (vous obtiendrez de
meilleurs résultats avec une pate un
peu molle).

- Choisissez le dessin en faisant
correspondre la fleche et la forme
choisie.

- Approvisionnez jusqu’a ce que vous
ayez obtenu la quantité de biscuits
désirée.

Conseils

Les vitesses utilisées sont celles du

paragraphe 11.

ACCESSOIRE A KEBBE

(selon modéele)

ACCESSOIRES UTILISES
- Accessoire a kebbe (r), ensemble
réducteur (n) et téte hachoir (o)

MONTAGE

- Mettez la vis (03) en place dans le
corps (o1) de la téte hachoir métal.

- Positionnez I'embout de filiere (r2)
sur la téte en faisant correspondre
les deux ergots avec les deux
encoches de la téte hachoir.

- Positionnez la bague (r1) sur
I'embout de filiere (r2) puis I'écrou
(06) et vissez-le tres fort.

- Placez la téte ainsi montée sur le
réducteur (n).

Remarque : cet accessoire s’utilise

sans grille, ni couteau.

Conseils

Les vitesses utilisées sont celles du

paragraphe 11.

Nettoyage |

- Débranchez I'appareil.

- Pour un nettoyage plus facile, rincez
rapidement les accessoires apres
leur utilisation.

- Lavez et essuyez les accessoires, ils
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passent tous au lave-vaisselle a
I’exception :
« du boitier d’entrainement du
batteur (f1).
« du corps réceptacle de la
centrifugeuse (m4).
» de I'ensemble téte hachoir (o).

Pour le nettoyage spécifique de la

téte hachoir se rapporter au paragraphe

11c.

- Versez de I'eau chaude additionnée
de quelques gouttes de savon
liquide dans le bol mixer (k). Fermez
le couvercle. Donnez quelques
impulsions en appuyant sur la
touche pulse. Débranchez I'appareil.
Rincez le bol sous I'eau courante et
laissez-le sécher.

- Le bol (b3) est équipé d'un joint (b3-2).
Pour le nettoyer, vous pouvez passer
le bol au lave-vaisselle ou bien le
laver avec de I'eau chaude.

Pour remonter le joint sur le bol,

vérifiez que la lévre du joint soit

toujours orientée vers le haut.

- Pour faciliter le nettoyage et le
rangement, la poignée du bol
hachoir (b4) et celle du bol mixer
(k4) sont démontables (elles passent
au lave-vaisselle).

- En cas de coloration de vos
accessoires par des aliments
(carottes, oranges...), frottez-les avec
un chiffon imbibé d’huile
alimentaire, puis procédez au
nettoyage habituel.

- Ne mettez pas le bloc moteur (a), ni
le boitier d’entrainement du batteur
(f1), ni le réducteur (n) dans I'eau ni
sous |'eau courante. Essuyez-les
avec une éponge humide.

- Les lames des accessoires sont trées

affatées.

Manipulez-les avec précaution.

| Rangement

Votre robot Odacio est muni selon

modele :

- d’une boite de rangement (t), qui
vient se positionner a l'intérieur de
I'ensemble bol (b).

Vous pouvez y ranger les disques

coupe-légumes (d1), le support-disque

(d5), le couteau métal (e1), le pétrin

plastique (e2) ainsi que la tige




d’entrainement (c).

- d'un range cordon placé dans le bloc
moteur : rangez et réglez la longueur
du céble d'alimentation comme vous
le désirez en poussant ou tirant le
cordon.

Si votre appareil ne
fonctionne pas, que faire?

- Vérifiez :

* le branchement

* que les accessoires sont
correctement positionnés sur le bloc
moteur.

* que les couvercles sont
correctement positionnés.

* lors de I'utilisation de I’'ensemble bol
(b) ou du réducteur hachoir (n), que
le capot de sortie haute (a1) est bien
fermé.

Votre appareil ne fonctionne toujours
pas ?

Adressez-vous a un centre service
agréé Moulinex (voir liste dans le
livret “Moulinex Service”).

Elimination des matériaux
d’emballage et de I'appareil

L'emballage comprend
exclusivement des
matériaux sans danger pour
I'environnement, pouvant
étre jetés conformément aux
dispositions de recyclage en vigueur.
Pour la mise au rebut de I'appareil, se
renseigner aupres du service
approprié de votre commune.

Produits électroniques ou
électriques en fin de vie

Participons a la
protection de
I'environnement !
( Votre appareil contient
de nombreux matériaux
I alorisables ou
recyclables.
9 Confiez celui-ci dans un point de

collecte pour que son traitement soit
effectué.

Accessoires

Vous pouvez personnaliser votre
appareil et vous procurer auprés de
votre revendeur habituel
ou d'un centre service agréé Moulinex
les accessoires suivants :
Accessoires Centre service agrée
Moulinex
Disque inox coupe-frites (disque E)
Disque inox gratté (disque G)
Disque inox copeau / gratté (disque B/G)
Disque inox rapé /tranché épais
(disque C/H)
Disque inox rapé/ tranché fin
(disque A/D)
Mini-hachoir
Broyeur
Bol mixer
Bol mixer avec robinet
Ensemble bol transparent
Couteau métal
Pétrin plastique
Batteur
Emulsionneur
Presse-agrumes
Maxipress
(seulement version électronique)
Centrifugeuse avec bec verseur
Centrifugeuse avec panier filtre
Spatule
Ensemble hachoir :
- Réducteur
- Couteau
- Grilles
- Entonnoir a saucisse
- Filiere a biscuit
- Accessoire a kebbé
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Thank you for choosing a product
from the MOULINEX range,
exclusively designed for the
preparation of foodstuffs.

Description

a. Motor unit

al. upper drive cover

a2. upper drive

a3. lower drive

ad. release button of the cover (a1)
and unclipping of the accessory on
the upper drive

ab. electronic speed variator from 1 to
5 (depending on model)

a6. knob for Operation/Stop and Pulse
(intermittent operation)

a7. 1-2 and Pulse speed selector

Accessories depending on
model:

b. Bowl assembly
b1. pusher-measure
b2. lid with standard feed tube
b3. bowl (see figure1)
b3-1. drive rod
b3-2. rubber seal
b3-3. nut
b4. removable handle
b4-1. knob for unclipping the handle
c. Spindle
d. Vegetable cutter
d1. discs
A/D: fine slicing / grating
C/H: thick slicing / grating
E: chip cutter
G: parmesan grater
B/G: parmesan scraper / shaver
d2. small food pusher
d3. large food pusher
d4. lid with large feed tube
d5. disc support
e. Cutters
el. metal blade
e2. plastic kneader
f. Whisk
f1. drive housing
f2. whisk
g. Emulsifying disc
h. Citrus press
h1. cone
h2. filter basket
h3. drive rod
i. Mini-chopper
i1. lid
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i2. bowl
j- Grinder
j1. lid
j2. bowl
k. blender with or without tap
k1. measuring cap
k2. lid
k3. jug
k4. removable handle
k4-1. knob for unclipping the
handle
k5. seal pour tap
k6. tap
k7. stopper
I. “Maxipress”
I1. rotor blade
12-1. disc for purée
12-2. disc for coulis
m. Centrifugal juice extractor with
pouring spout or filter basket
m1. food pusher
m2. lid
ma3. rotary filter
m4. pulp collector
mb5. pouring spout
m6. locking lever
m7. food pusher
m8. lid
m9. filter crown
m10. filter basket
n. Geared reducer for mincer head
0. Mincer head
o1. Body
02. Removable tray
03. Screw
04. 4 blade cutter
05. Discs
05-1. Small hole disc: fine mincing
05-2.Large hole disc: coarse
mincing
06. Nut
o7. Food pusher
p. Sausage nozzle
q. Cake nozzle
q1. Support
q2. Mould
r. Kebbe accessory
r1. Ring
r2. Nozzle
s. Spatula
t. Storage unit

The accessories supplied with the
model you have purchased are shown
on the label on the top of the
packaging.




Safety instructions

- Read carefully the instructions for use
before using your appliance for the first
time: any use that does not respect the
instructions means that MOULINEX
cannot be held responsible for any
problems.

- Do not leave the appliance
unattended when in operation,
especially when there are children or
handicapped persons present.

- Check that the voltage of your

appliance matches that of your

electrical installation.

This product has been designed for

domestic use only. Any commercial use,

inappropriate use or failure to comply
with the instructions, the manufacturer
accepts no responsibility and the
guarantee will not apply.

Your appliance is designed for

domestic use in the home.

- Unplug your appliance as soon as
you have finished using it (even if
there is a power cut) and when you
are cleaning it.

- Do not use your appliance if it is not

working correctly or if it has been

damaged.

If it is damaged, take it to an

approved MOULINEX service centre

(see list in the service manual).

Any operations other than the usual

cleaning and care by the customer

must be carried out by an approved

MOULINEX service centre (see list in

the service manual).

cord or the plug in water or any other

liquid.

Do not allow the power cord to hang

within the reach of children.

The power cord must not be placed

close to or in contact with the hot

parts of your appliance, close to a

source of heat or over a sharp edge.

- If the power cord or the plug is
damaged, do not use the appliance.
In order to avoid any danger, have
them replaced by an approved
MOULINEX service centre (see list in
the service manual).

- Do not use the centrifugal juice
extractor if the rotary filter (m3) or the

Do not place the appliance, the power
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assembly (m9+m10) are damaged.

- For your safety, only use MOULINEX
accessories and spare parts adapted
to your appliance.

- Switch off the appliance and unplug
it before changing the accessories or
contact with the parts which move
during operation.

- Only use one accessory at a time.

- Always use the food pushers to
guide the foodstuffs in the feed
tubes, never use your fingers, or a
fork, spoon, knife or other objects.

- Handle the metal cutter, the blender
cutter, the mini chopper, the grinder
and the vegetable cutter discs with
care: they are extremely sharp. You
must holding the metal cutter (e1) by
holding its spindle (¢) before
emptying the contents from the bowl.

- Empty the contents of the bowl and
the blender before removing the
handle.

- Do not operate your appliance when
empty.

- Always use your blender with its
cover.

- Do not touch the moving parts, wait
until the appliance has stopped
completely before removing the
accessories.

- Ensure that long hair, scarves, ties,
etc. are kept away from the top of the
moving accessories.

- Do not use the accessories as
containers for (freezing — cooking —
hot sterilisation).

This appliance is not intended for use by

children or persons who may suffer from

a mental and/or physical impairment

unless they are adequately supervised in

its operation and use by an adult
responsible for their safety.

Children must be supervised to ensure

that they do not play with the appliance.

First use

- Before using for the first time,
wash all of the parts in hot soapy
water. Rinse and dry.

- Place the motor unit on a flat, clean
dry surface.

- Plug in your appliance.




Starting your appliance

Electronic model:

- Pulse (intermittent operation): turn
the knob (a6) to the "Pulse" position
By pressing successively for better
control of some preparations.

- Continuous operation: turn the knob
(a6) to the "1" position.

- Stop: turn the knob (a6) to the "0"
position.

- Speed variator (ab5): select the speed
indicated or vary it during the
preparation.

Two-Speed Model:

- Pulse (intermittent operation): turn
the knob (a7) to the "Pulse" position
by pressing successively for better
control of some preparations.

- Continuous operation: turn the knob
(a7) to the "1" or " 2 " position
depending on the preparation

- Stop: turn the knob (a7) to the "0"
position.

- Using the upper drive (a2):
check that no accessories are
attached to the lower drive.

The functions of your food
processor

@ASSEMBLING THE REMOVABLE

PARTS

- Fitting / removing the bowl (b3)

The bowl is used with the following
accessories (depending on model):

- Cutters (e), vegetable cutters (d),
whisk (f), emulsifier (g), citrus press
(h), centrifugal juice extractor with
filter basket (m10) "Maxipress" (I).

- If it is not already fitted, fit the seal
(b3-2) onto the bottom of the
bowl.The lip of the seal must be
facing upwards.

- Fit the drive rod (b3-1) onto the seal
(b3-2).

- Lock the assembly with the nut (b3-3)
until it locks.

- Dismantle the assembly and clean it
after each use.

- Fitting / removing the handles (b4) of
the bowl and (k4) the blender

- For easier cleaning and storage, the
handle of the bowl (b4) and the
blender (k4) can be removed.

- To fit the handle, position it opposite

the clips of the bowl.

- Slide the handle upwards until it
clicks into place.

- To remove the handle, press the
release knob (b4-1) or (k4-1) and
slide it downwards.

(Note: the lid of the blender must be

removed to allow the handle (k4) to

be taken off.

The handle (b4) must be fitted to the

bowl so that the upper drive cover (a1)

may be locked

@MIXING / BLENDING / MINCING /
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KNEADING

ACCESSORIES USED

(depending on model)

- Bowl assembly (b), spindle (¢), and
cutters (e):

» metal blade (e1) for blending and

chopping.

« plastic kneader (e2) for kneading or

mixing.

FITTING THE ACCESSORIES

Press the release button (a4) to open

the upper drive (a1) cover.

- Place the bowl (b3) on the lower drive

(a3).

- Place the spindle (c) on the bow! drive
(b3-1).

- Slide the metal blade(e1) or the

plastic kneader (e2) onto the spindle

(c), to the bottom of the bowl.

- Place the ingredients in the bowl.

- Fit the lid (b2) or (d4) onto the bowl.

- Close the upper drive cover (a1).
You should hear it "click" shut.
To release the cutters (e) from the
spindle (c):

- Place the assembly on a stable surface.

- Turn the spindle (c) in a clockwise
direction while holding the cutter (e) at
the top.

Recommended speeds
Function | Eggtronic | Twe Specd
Mixing 3-4-5 1-2
Chopping 5-Pulse 2-Pulse
Kneading 5 2
Blending 5 2




Tips

Blending

- You can blend up to 1 litre of stew,
soup, or purée in 20 s.

Chopping

-In 15 to 30 s, you can chop up to 600 g
of foodstuffs:

« hard foodstuffs: cheese, dry fruits,
certain vegetables (carrots, celery...).

« tender foodstuffs: certain vegetables
(onions, spinach...).

» raw or cooked meats (bones and
nerves removed and cut into cubes).

» raw or cooked fish...

Kneading / mixing

- With the kneading function, stop the
appliance as soon as you see the
ball of pastry form.

You can:

. knead up to 1.2 kg of heavy dough (rich
shortcrust, shortcrust, bread dough) in
approximately 60 sec.

. mix up to 1 litre of pancake or waffle
batter, etc. in 1 to 1 min.

. mix 1.5 kg of light mixture (biscuits,
cakes) in 1to 3 min.

(3 GRATING / SLICING

ACCESSORIES USED
- Bowl assembly (b), spindle (c) and
vegetable cutter (d).

FITTING THE ACCESSORIES

Press the release button (a4)

To open the upper drive cover (a1).

- Place the bowl (b3) onto the lower
drive (a3).

With the discs (d1):

Model with lid with standard feed tube

(b2) and food pusher (b1):

- Place the spindle (c) in the central
hole of the disc (d1). You have to
turn clockwise to lock in place.

- Place the assembly onto the bowl
drive (b3-1).

- Fit the cover (b2) on the bowl.

- Close the upper drive cover (a1).
You should hear it click shut.

- Insert the foodstuffs into the tube and
guide them with the food pusher (b1).

Model with lid with large feed tube (d4)

and the (d2) and (d3) food pushers:

Place the disc support (d5) inside of the

bowl.

- Place the spindle (¢) in the central hole of

the disc (d1). You have to turn it clockwise
to lock the spindle in place.

- Place the assembly onto the bowl
drive (b3-1), this assembly should
rest on the disc support (d5)

- Fit the lid (d4) on the bowl.

- Close the upper drive cover (a1).
You should hear it click shut.

- Insert the foodstuffs into the tube
and guide them with the food
pushers (d2) or (d3).

- To guide small vegetables (carrots,
courgettes...), place the large food
pusher (d3) inside the feed tube and
push the vegetables down with the
small food pusher (d2).

Recommended speeds
. Electronic | Two-Speed
Function | ™ol Model
Grating 3-4-5 1-2
Slicing 2 1
Tips

You can prepare with the discs

(depending on model):

« thick slices (H) / thin slices (D):
potatoes, onions, cucumbers, beetroot,
apples, carrots, cabbage...

« thick grating (C) / thin grating (A):
celeriac, potatoes, carrots, cheese...

« chip cutter (E): potato, chips

* parmesan grater (G): potatoes; parmesan ...

« shavings (B): carrots; courgettes,
parmesan ...

@ BEATING / WHISKING / EMULSIFYING
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ACCESSORIES USED

(depending on model)

- Bowl assembly (b) and whisk (f)
or

- Bowl assembly (b), emulsifier (g) and
spindle (c).

FITTING THE ACCESSORIES

Press the release button (a4) to open

the upper drive cover (a1).

- Place the bowl (b3) onto the lower
drive (a3).

With the whisk (f):

- Place it onto the bowl drive (b3-1).

With the emulsifier(g):




®

- Place the spindle (¢) onto the bowl
drive (b3-1).

- Slide the emulsifier onto the spindle.

Then:

- Place the ingredients into the bowl.

- Fit the lid (b2) or (d4) on the bowl.

- Close the upper drive cover (a1).
You should hear it click shut.

Recommended speeds
. Electronic | Two-Speed
Function | ™o el Model
Beating /
Whisking / 1to5 1-2
Emulsifying
Tips

- Do not use these accessories to
knead heavy dough or to mix
sponges.

You can prepare: mayonnaise, aioli,

sauces, whisked egg whites (1 to 6),

whipped cream, Chantilly cream (up

to 0.5 litre).

SQUEEZING FRUIT JUICES
(depending on model)

ACCESSORIES USED
- bowl (b3) and citrus press (h).

FITTING THE ACCESSORIES

Press the release button (a4)

to open the upper drive cover (a1).

- Place the bowl onto the lower drive
(a3).

- Place the drive rod (h3) of the citrus
press onto the bowl drive.

- Place the filter basket (h2) on the
bowl.

- Place the cone (h1) in the hole of the
filter basket.

- Close the upper drive cover (a1).
You should hear it click shut

Recommended speeds

Functon. | Elgtronic | T Speod
Squeezing 1 1
Tips

- Place half a citrus fruit on the cone

(h1). You can make up to 1 litre of
juice without emptying the bowl.

@ SMOOTHIES / BLENDING / FINE

©
S,

BLENDING

ACCESSORY USED
- blender (k).

FITTING THE ACCESSORY
Press the release button (a4)
to open the upper drive cover (a1).

Direct Service Model with tap:

Cleaning the tap (k6)

To make the tap (k6) easier to clean, it
can be dismantled into two parts:
Press " push ", and release the cover
(fig. 6a-1). Clean the tap (k6) under
running water. Fit the cover by pressing
the middle of it, then clip on the metal
pin underneath the hooks (fig. 6a-1).

Fitting the tap (k6) onto the blender (k3)

)

Push the seal (k5) as far as possible
onto the neck of the jug, then lock the
assembled tap (k6 with a quarter
turn).

Tips : this blender, fitted with its tap,
allows you to pour your preparation,
directly into glasses (cocktails), onto
plates or into bowls (soups) or into
the pan (pancakes). Speed 1 helps you
to serve thick preparations
(milkshakes or smoothies). Stop the
appliance as soon as it has finished.
Clean the assembled tap each time
after each use.

If you do not need the tap, you can
replace it with the stopper (k7) (see fig
6a-1), equipped with the seal (k5).

For the two models:

- Place the ingredients in the blender
(k3), then lock the lid (k2) onto the jug.

- Place the blender assembly (k) onto
the upper drive (a2).
You should hear a click.

Recommended speeds
. Electronic | Two-Speed
Function Model Model
Smoothing /
mixing / 1to 5 - Pulse|1to 2 - Pulse
blending
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Tips

You can add ingredients via the hole

of the cap (k1) during the preparation.

Always use your blender (k) with its

cover (k2) fitted.

- Do not fill the blender with a boiling
liquid.

- Do not use the blender with dry
foodstuffs (walnuts, almonds,
peanuts...).

You can:

- prepare up to 1.5 litres of finely
blended stews or soups, creams,
purées, milk-shakes, cocktails.

- blend any liquid preparations
(pancakes, doughnuts, clafoutis).

- crush ice at max. speed

To remove the blender, hold it by the

handle and press the release button

(ad).

CENTRIFUGING FRUITS and
VEGETABLES (depending on model)

ACCESSORIES USED

Centrifugal juice extractor with pouring
spout (m)

or

Bowl (b3) and centrifugal juice
extractor with filter basket (m)

FITTING THE ACCESSORIES

Direct Service Model with pouring

spout (m5)

Press the release button (a4)

to open the upper drive cover (a1).

Place the filter (m3) in the centre of

the pulp collector (m4), turn and lock

the lid (m2) onto the pulp collector

(m4). Hold the locking lever (m6) in

the closed padlock position h then fit

the assembly, onto the upper drive

(a2). You should hear a click.

Slide the pouring spout (m5) onto the

pulp collector (m4).

Tips

- Insert the foodstuffs into the tube
and press them down slowly using
the food pusher (m1).

- Chop the fruits into pieces and place
a large glass underneath the spout
(mb).

Do not process more than 0.5 kg of

fruits (apples, carrots, grapes) 5 times

consecutively, without allowing your
appliance to cool down completely.

- Grapes, quinces or redcurrants: to
obtain better results, clean the filter
after every 300g of ingredients.

- Important: When the pulp collector is
full, stop the appliance, and empty
the collector.

- Wait until the rotary filter has
completely stopped before removing
the assembly

To remove the centrifugal juice

extractor (m5), press the release

button (a4), and lift off the assembly.

The locking lever (m6) returns

automatically to the open padlock

position ﬁ

@b Model with the filter basket (m10)
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Press the release button (a4)

to open the upper drive cover (a1).

- Place the bowl (b3) onto the lower
drive (a3). Assemble the filter basket
(m10) with its filter crown (m9):

lower it into the filter basket to clip it

onto the assembly.

- Lower the filter basket assembly
(m9+m10) onto the bowl drive (b3-1)

- Fit the lid (m8) onto the bowl.

- Close the upper drive cover (a1).

You should hear a click.

- Insert the foodstuffs into the tube and
slowly press down using the food
pusher (m7).

- Empty the waste regularly from the
filter - basket.

- Do not use more than 250 g of
ingredients (apples, carrots, grapes)
for each operation.

For the two models:

Recommended speeds
. Electronic | Two-Speed
Function | “y1odel Model
Centrifuging 5 2
Tips

- Peel fruits with thick skins; remove
stones and the core of pineapples.

- It is not possible to extract the juice
from certain fruits and vegetables:
bananas, avocado pears,
blackberries, etc...

- You can prepare juices with different




fruits and vegetables without having
to clean the centrifugal juice
extractor every time, the flavours
will not be mixed.

- Drink the juices immediately after
preparation or add lemon juice to
prevent them from browning for a
few hours.

FINELY CHOPPING SMALL

QUANTITIES (depending on model)

ACCESSORY USED
- Mini-chopper (i) or Grinder (j).

FITTING THE ACCESSORY

Press the release button (a4)

to open the upper drive cover (a1).

Place the ingredients inside the bowl

(i2 or j2), then lock the lid (i1 or j1)

onto the bowl .

- Place the accessory on the upper
drive (a2) (you should hear a click).
If the lid is missing or incorrectly
fitted, the food processor will not
operate.

Recommended speeds
. Electronic | Two-Speed
Function | "o del Model
Fine
chopping 5 - Pulse 2 - Pulse
Tips

With the mini-chopper you can:

* Chop in a few seconds: cloves of
garlic, fresh herbs, parsley, nuts,
bread, crackers for breadcrumbs,
ham, ...

* Prepare purées for baby.
Maximum quantity of nuts
(walnuts, almondes, ...): 80 g.

This mini-chopper is not designed for

hard foodstuffs such as tea, coffee.

With the grinder you can:

« Grind in a few seconds: coriander,
pepper, Cayenne peppers, dried
apricots,....

* Maximum quantity/time
dried apricots: 140 g / 10s.
dried figs: 90g / 8s

To remove the accessory, press the

release button (a4).

@ PUREEING/ PRESSING / MASHING

(depending on model)

ACCESSORIES USED

- Bowl assembly (b), spindle (c),et
"Maxipress" (I)

FITTING THE ACCESSORY

Press the release button (a4)

to open the upper drive cover (a1).

- Place the bowl (b3) onto the lower
drive (a3).

- Place the spindle (¢) on the bowl
drive (b3-1).

- Slide the desired disc (I12) onto the
spindle (c) whilst turning it slightly
so that the slots under the disc come
to a stop against the inside ribs of
the bowl.

- Place the rotor (I1) in the central hole
of the disc (I12) and push it in until it
clicks into place.

- Fit the lid (b2) or (d4) onto the bowl.

- Close the upper drive cover (a1).

You should hear a click.

Recommended speeds

Function Electronic Model

Pureeing / Pressing 1

/ Mashing

Tips

You can prepare with the disc:

« Large holes (12-1): purées (up to 1 kg
of cooked fruits or vegetables):
potatoes, carrots, cauliflowers.

* Small holes(I2-2): coulis or compotes
with cored fruits (up to 500 g):
tomatoes, grapes, strawberries,
raspberries, redcurrants, apricots,
peaches.

Remark: If the rotor comes unclipped

from the disc, check that you have

fitted the correct disc for the type of
preparation and that your food is fully
thawed or fully cooked.

CLEANING AND REMOVING THE
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"MAXIPRESS"

- Remove the disc / rotor assembly
from the spindle (c).

- Press the clips on either side of the
rotor to free the disc.




@ MINCING HEAD (depending on model)

ACCESSORIES USED
- Geared reducer assembly (n) and
mincer head (o).

BEFORE FIRST USE

- Wash the mincer head in hot soapy
water and dry it carefully
immediately.

USE
@ Fitting the geared reducer onto the
food processor.

- Press the release button (a4) to open
the upper drive cover (a1).

- Place the geared reducer onto the
lower drive (a3):

- Close the upper drive cover (a1).

Assembling the mincer head:

- Hold the body (o1) by the tube with
the largest opening at the top.Next
insert the screw (03) (longest pin
first) into the body (o1).

- Fit the cutter (04) onto the short pin
with the cutting edges towards the
outside.

- Place the selected disc (05-1 or 05-2)
on the cutter (04) by aligning the
hooks with the slots.

- Tighten the nut (06) completely onto
the body (01) in a clockwise
direction, without jamming it.

- Check the assembly. The pin must
not have any play or be able to spin.
If this is not the case, repeat the
above operations.

Fitting the mincer head onto the

appliance.

- Opposite the geared reducer (food
processor motor unit unplugged),
place the mincer head (o) with the
tube angled towards the right. Insert
the mincer head completely into the
geared reducer (n).

- Bring the tube back to the vertical
position until it is locked in place.The
mincer head (o) will automatically
lock onto the geared reducer (n), as
soon as it is operated.

- Insert the removable tray (02) onto
the tube.

- Plug in the appliance.

USE

- Prepare the entire quantity of
foodstuffs to be minced.Remove the
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bones, nerves and cartilages.

- Cut the meat into pieces
(approximately 2 x 2 cm) and place
them on the tray (02).

- Place a bowl underneath the mincer
head.

Recommended speeds
" Electronic | Two-Speed
Function | “y5del Model
Mincing 5 2
Tips

- Insert the meat into the tube piece
by piece using the food pusher (07).

- Do not push with your fingers or any
other utensil.

- Do not use your appliance for more
than 15 minutes when you are
mincing meat.

- Check that the meat is fully thawed.

Tip: at the end of the operation, you

can process a few small pieces of

bread to clear out all of the mince.

Cleaning the mincer head

- Before any cleaning operation,
unplug your appliance.

- Release the mincer head by tilting it
to the right to remove it from the
geared reducer unit.

- To remove the mincer head, remove
the tray (02) from the tube, and
unscrew the nut (06), remove the
disc (05), the cutter (04) and the
screw (03).

- Handle all sharp parts with care.

- Wash all parts in hot soapy water,
Rinse them and dry them carefully.

- The disc (05) and the cutter (o4)
must remain oiled. Coat them with
oil.

- Do not allow water to enter the
geared reduced. Simply wipe it
using a soft cloth.

- Do not place the mincer head (o) in
the dishwasher, which is to say the
body (01), the screw (03), the cutter
(04), the discs (05) and the nut (06).

SAUSAGE FUNNEL

(depending on model)

This accessory, which fits onto the
metal mincer head allows you to




make any kinds of sausages.

ACCESSORIES USED
- Sausage funnel (p), geared reducer
assembly (n) and mincer head (o).

ASSEMBLY

- Fit the screws (03) to the body (01)
of the mincer head metal.

- Place the funnel (p) then the nut (06)
and tighten fully.

- Place the assembled head onto the
geared reducer (n).

Remark: this accessory is used

without a disc or cutter.

USE

This accessory is to be used once the

meat has been minced and you have

seasoned the mince to your taste.

- After leaving the sausage skin to
soak in warm water so that it
becomes elastic again, slide it onto
the funnel (p) and leave
approximately 5 cm overhang.

- Fill the tube with mince (01), start
and press with the food pusher so as
to push the mince to the end of the
funnel.

- Stop the appliance.

- Make a knot 5 cm from the end of
the sausage skin. Slide it onto the
sausage funnel and push the knot
onto the end of the funnel to avoid
trapping air in the skin.

- Start the operation again and
continue to supply the mince. The
skin fills up.

- When all of the mince has been used,
stop the appliance, and remove the
remaining skin from the funnel and
make a knot.

Tips

To avoid the skin being too tight, do

not make sausages that are too big.

- It is easier when working with
someone else: one supplies the
mince and the other holds the skin
while it fills up.

- Make the sausages as long as you
want by pinching and turning the
skin at the desired lengths.

The speeds used are those of

paragraph 11.

(3 BISCUIT NOZZLE
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(depending on model)

This accessory which fits onto the
metal mincer head allows you to
make small biscuits.

ACCESSORIES USED
- Biscuit nozzle (q), geared reducer
assembly (n) and mincer head (o)

ASSEMBLY

- Fit the screws (03) to the body (01)
of the metal mincer head.

- Place the mould (q2) in the support
(g1).

- Align the two support hooks (q1)
with the two slots on the mincer
head (o01).

- Tighten fully, without locking it, the
nut (06) onto the body (o1).

- Place this head assembly onto the
geared reducer (n).

Remark: this accessory is used

without a disc or a cutter.

USE

- Prepare the biscuit dough (you will
obtain better results with a soft
dough).

- Choose the pattern by aligning the
arrow with the chosen shape.

- Process until you have obtained the
quantity of biscuits desired.

Tips

The speeds used are those of

paragraph 11.

KEBBE ACCESSORY
(depending on model)

ACCESSORIES USED
- Kebbe accessory (r), geared reducer
assembly (n) and mincer head (o).

ASSEMBLY

- Fit the screws (03) to the body (o01)
of the metal mincer head.

- Place the nozzle (r2) on the head
aligning the two hooks with the two
slots on the mincer head.

- Place the ring (r1) on the nozzle (r2)
then the nut (06) and tighten fully.

- Place this head assembly onto the
geared reducer (n).

Remark: this accessory is used

without a disc or a cutter.




Tips
The speeds used are those of
paragraph 11.

Cleaning

- Unplug the appliance.

- To make cleaning easier, rinse the
accessories quickly after use.

- Wash and dry the accessories, they
are all dishwasher proof except for:

* the whisk drive body (f1)

* the pulp collector of the
centrifugal juice extractor (m4).

 the mincer head assembly (o).

For specific cleaning instructions

for the mincer head, refer to

paragraph 11c.

- Pour hot water and a few drops of
washing up liquid into the blender (k).
Close the lid. Pulse a few times
using the pulse button. Unplug the
appliance. Rinse the bowl under
running water and leave to dry.

- The bowl (b3) has a seal (b3-2). To
clean it, you can put it in the
dishwasher or wash it in hot water.

To fit the seal back onto the bowl,

check that the lip of the seal is always

facing upwards.

- To make cleaning and storage easier,
the handle of the bowl (b4) and that
of the blender (k4) can be removed
(they are dishwasher proof).

- In the event of your accessories
being stained by foodstuffs (carrots,
oranges...), wipe them with a cloth
dipped in cooking oil, then clean as
usual.

- Do not place the motor unit (a), the
whisk drive body (f1), or the geared
reducer (n) in water or under
running water. Wipe them with a
damp sponge.

- The blades of the accessories are
very sharp. Handle them with care.

Storage

Your Odacio food processor is

equipped depending on the model:

- With a storage unit (t), which is
housed inside the bowl assembly (b).

You can store the vegetable cutter

discs (d1), the disc support (d5),

the metal cutter (e1), the plastic
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kneader (e2) and the spindle (c) in it.
- a cord storage recess inside the
motor unit: Store and adjust the
length of the power cord

to suit your requirements by pushing
or pulling the cord.

If your appliance will not
operate, what should you do?

- Check:

« it is plugged in correctly

« that the accessories are correctly
positioned on the motor unit.

« that the covers are correctly fitted.

* when the bowl assembly (b) or the
mincer geared reducer (n) are used,
that the upper drive cover (a1) is
correctly closed.

Your appliance will still not operate?

Contact an approved Moulinex service

centre (see list in the “Moulinex Service”

manual).

Disposal of packaging and
the appliance

The packaging is entirely
composed of materials that
are environmentally friendly,
that may be disposed of in
compliance with the recycling
guidelines in force.
To dispose of the appliance, contact
the appropriate local council
department.

Electronic or electrical
products to be disposed of

Help to protect the
environment!
@ Your appliance contains

a number of materials
that can be revalorized
or recycled.

| 2 Take them to a
collection point so that
they can be processed.

‘ Accessories

You can personalise your appliance
and obtain from your usual dealer or
an approved MOULINEX service
centre the following accessories:




Moulinex approved accessory Service
centre

Stainless steel chip cutter disc (disc E)

Stainless steel grater disc (disc G)

Stainless steel parmesan shaving /
scraping disc (disc B/G)

Stainless steel thick slicing / grating
disc (disc C/H)

Stainless steel thin slicing / grating
disc (disc A/D)

Mini-chopper

Grinder

Blender

Blender with tap

Transparent bowl assembly

Metal blade

Plastic kneader

Whisk

Emulsifier

Citrus press

Maxipress (only for electronic
version)

Centrifugal juice extractor with
pouring spout

Centrifugal juice extractor with filter
basket

Spatula

Mincer assembly

» Geared reducer

« Cutter

* Discs

» Sausage funnel

« Biscuit nozzle

* Kebbé accessory

If you have any product problems or
queries please contact our Customer
Relations Team first on:

0845 602 1454 - UK
(01) 401 8448 - Ireland

or consult our website:
www.moulinex.co.uk
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Vi ringraziamo per avere scelto un
prodotto della gamma MOULINEX
esclusivamente previsto

per la preparazione di alimenti.

Descrizione

a Blocco motore

al. tappo dell’attacco alto

a2. attacco alto

a3. attacco basso

a4. tasto di apertura del tappo (a1) e
di sgancio dell’accessorio posizionato
sull’attacco alto

ab. variatore elettronico di velocita da
1 a5 (secondo il modello)

a6. pulsante On/Off e Pulse
(funzionamento intermittente)

a7. selettore di velocita 1-2 e Pulse

Accessori secondo il modello

b. Gruppo bicchiere
b1. pressino dosatore
b2. coperchio con imboccatura
b3. bicchiere
b3-1. trascinatore
b3-2. guarnizione in gomma
b3-3. dado
b4. impugnatura smontabile
b4-1. pulsante di sgancio
dell'impugnatura
c. Asta di trascinamento
d. Affetta-verdure
d1. dischi
A/D: disco per sminuzzare /
affettare fine
C/H: disco per sminuzzare /
affettare spesso
E: disco per patatine fritte
G: grattugia parmigiano
B/G: lama per scaglie / grattugia
parmigiano
d2. pressino piccolo
d3. pressino grosso
d4. coperchio con imboccatura grande
d5. supporto-disco
e. Coltelli
el. coltello di metallo
e2. impastatore in plastica
f. Sbattitore/Frullino
f1. scatola di trascinamento
f2. frusta
g. Disco emulsionatore
h. Spremiagrumi
h1. cono

h2. cestello filtro
h3. trascinatore
i. Mini-tritatutto
i1. coperchio
i2. bicchiere
j. Macinatutto
j1. coperchio
j2. bicchiere
k. Bicchiere frullatore con o senza
rubinetto
k1. tappo dosatore
k2 coperchio
k3. bicchiere
k4. impugnatura smontabile
k4-1. pulsante di sgancio
dell'impugnatura
k5. guarnizione per rubinetto
k6. rubinetto
k7. cappuccio
I. “Maxipress”
I11. pala
12-1. griglia per pure
12-2. griglia per passate
m. Centrifuga con becco versatore o
cestello filtro
m1. pressino
m2. coperchio
m3. filtro rotante
m4. corpo recipiente
mb5. becco versatore
m6. leva di blocco
m7. pressino
m8. coperchio
m9. corona filtrante
m10. cestello-filtro
n. Riduttore per tritacarne
o. Tritacarne
o1. Corpo
02. Vassoio amovibile
03. Vite
04. Coltello a 4 lame
05. Griglie
05-1. Griglia a fori piccoli: tritato
fine
05-2. Griglia a fori grossi: tritato
grosso
06. Dado
o7. Pressino
p. Imbuto per salsicce
q. Trafila per dolci
q1. Supporto
g2. Stampo
r. Accessorio per kebbe
r1. Ghiera
r2. Punta
s. Spatola
t. Porta accessori




Gli accessori contenuti nel modello
acquistato sono rappresentati
sull’etichetta situata sulla parte
superiore della confezione.

Norme di sicurezza

- Leggete attentamente le istruzioni
per I'uso prima di utilizzare
I'apparecchio per la prima volta: un
utilizzo non conforme alle istruzioni
per I'uso solleverebbe MOULINEX da
qualsiasi responsabilita.

Non lasciare funzionare I'apparecchio

incustodito particolarmente in

presenza di bambini piccoli o di

persone disabili.

- Verificare che la tensione

d’alimentazione dell’apparecchio

corrisponda a quella dell’impianto
elettrico utilizzato.

Qualsiasi errore di collegamento

annulla la garanzia.

L'apparecchio & destinato a un uso

domestico all'interno della casa.

- Scollegare I'apparecchio dalla
corrente non appena si smette di
utilizzarlo (anche in caso di
interruzione di corrente) e quando lo
si pulisce.

- Non utilizzare I'apparecchio se non
funziona correttamente o se & stato
danneggiato.

- In questo caso, rivolgersi a un centro

assistenza autorizzato MOULINEX

(vedere elenco nel libretto di

assistenza).

Qualsiasi intervento diverso dalla

pulizia e dalla manutenzione

ordinaria da parte del cliente deve
essere effettuatoda un centro
assistenza autorizzato MOULINEX

(vedere elenco nel libretto di

assistenza).

Non immergere |'apparecchio, il cavo

di alimentazione o la spina nell’acqua

né in qualsiasi altro liquido.

Non lasciare penzolare il cavo

d’alimentazione a portata di mano dei

bambini.

Il cavo di alimentazione non deve mai

essere nelle vicinanze o a contatto

con le parti calde dell’apparecchio,
vicino a una fonte di calore o su un
angolo vivo.

- Se il cavo d'alimentazione o la spina
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sono danneggiati, non utilizzare
I"apparecchio. Per evitare qualsiasi
pericolo, farli obbligatoriamente
sostituire da un centro assistenza
autorizzato MOULINEX (vedere
elenco nel libretto di assistenza).
Non utilizzare la centrifuga se il filtro
rotante (m3) o I'insieme (M9+m10)
sono danneggiati.

Per garantire la sicurezza degli
utilizzatori, avvalersi solo di accessori e
pezzi di ricambio MOULINEX adatti
all’apparecchio.

Fermare I'apparecchio e scollegarlo
dall’alimentazione prima di cambiare gli
accessori o avvicinare le parti che sono
mobili durante il funzionamento.
Utilizzare solo un accessorio per volta.
Utilizzare sempre i pressini per
guidare gli alimenti nelle
imboccature, mai le dita, né una
forchetta, un cucchiaio, un coltello
né qualsiasi altro oggetto.
Maneggiare il coltello di metallo, il
coltello del bicchiere frullatore, del
mini tritatutto, del macinatutto e i
dischi affetta-verdure con cautela:
sono estremamente taglienti.
Bisogna obbligatoriamente togliere i
coltello in metallo (e1) afferrandolo
per il suo trascinatore (c) prima il
contenuto del bicchiere.

Svuotare il contenuto del bicchiere
tritatutto e del bicchiere frullatore
prima di smontare I'impugnatura.
Non utilizzare I'apparecchio a vuoto.
- Utilizzare sempre il bicchiere
frullatore con il suo coperchio.

Non toccare mai i pezzi in
movimento, aspettare I'arresto
completo prima di togliere gli
accessori.

Non lasciare penzolare i capelli
lunghi, sciarpe, cravatte, ecc...sopra
gli accessori in funzione.

Non utilizzate gli accessori come
recipiente (congelamento - cottura-
sterilizzazione a caldo).

Questo apparecchio non é previsto per
essere utilizzato da persone (compresi i
bambini) con capacita fisiche, sensoriali o
mentali ridotte o persone prive di
esperienza o di conoscenza, tranne se
hanno potuto beneficiare, tramite una
persona responsabile della loro sicurezza, di
una sorveglianza o di istruzioni preventive




relative all'utilizzo dell’apparecchio.

E opportuno sorvegliare i bambini per
assicurarsi che non giochino con
I'apparecchio.

Messa in funzione

- Prima di usare I'apparecchio per la
prima volta, lavare tutti i pezzi degli
accessori con acqua e sapone calda.
Sciacquare e asciugare.

- Mettere il blocco motore su una
superficie piana, pulita e asciutta.

- Collegare I"apparecchio alla corrente.

Messa in funzione

Modello elettronico

- Pulse (funzionamento intermittente):
girare il pulsante (a6) sulla posizione
“Pulse” ad impulsi successivi per un
migliore controllo di alcune
preparazioni.

- Funzionamento continuo: girare il
pulsante (a6) sulla posizione “1".

- Arresto: girare il pulsante (a6) sulla
posizione “0”.

- Variatore di velocita (a5): selezionare
la velocita indicata o farla variare in
corso di preparazione.

Modello Bi-Velocita:

- Pulse (funzionamento intermittente):

girare il pulsante (a7) sulla posizione

“Pulse” ad impulsi successivi per un

miglior controllo di alcune

preparazioni.

- Funzionamento continuo: girare il
pulsante (a7) sulla posizione “1” o
“2" a seconda della preparazione

- Arresto: girare il pulsante (a7) sulla
posizione “0".

- Utilizzo attacco alto (a2): assicurarsi
che nessun accessorio sia messo
sull’attacco basso.

| Le funzioni del robot

MONTAGGIO DELLE PARTI

ANOVIBILI

- Montaggio / smontaggio del
bicchiere (b3)
Il bicchiere & utilizzato con i seguenti
accessori (secondo il modello):

- Coltelli (e), affetta-verdure (d),
sbattitore (f), emulsionatore (g),
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spremiagrumi (h), centrifuga con
cestello filtro (m10) “Maxipress” (l).
Se non sono gia inseriti al loro
posto,

- Posizionare la guarnizione (b3-2) sul
fondo del bicchiere. Il labbro della
guarnizione deve essere orientato
verso |'alto.

- Posizionare il trascinatore (b3-1) sulla
guarnizione (b3-2).

- Bloccare I'insieme con il dado (b3-3)
fino a fine corsa.

- Smontare l'insieme e pulirlo dopo
ogni utilizzo.

- Montaggio / smontaggio delle
impugnature (b4) del bicchiere
tritatutto e (k4) del bicchiere frullatore.

- Per pulirlo e riporre piu facilmente
I"apparecchio, I'impugnatura del
bicchiere tritatutto (b4) e del
bicchiere frullatore (k4) sono
smontabili.

- Per montare I'impugnatura,
posizionarla di fronte ai denti del
bicchiere.

- Infilare I'impugnatura dal basso
verso l'alto fino al clic.

- Per smontare I'impugnatura,
premere il tasto di sblocco (b4-1) o
(k4-1) e infilarla dall’alto verso il
basso.

Attenzione, & necessario sbloccare il

coperchio del bicchiere frullatore per

poter smontare I'impugnatura (k4).

Limpugnatura (b4) deve essere

presente sul bicchiere tritatutto per

poter bloccare il tappo dell’attacco
alto (a1).

MESCOLARE / FRULLARE /
TRITARE / IMPASTARE

ACCESSORI UTILIZZATI

(Secondo il Modello)

- Gruppo bicchiere (b), asta di
trascinamento (c), e coltelli (e):

« coltello di metallo (e1) per frullare, tritare.

« impastatore di plastica (e2) per
impastare o mescolare.

MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto (a1).

- Posizionare il bicchiere (b3)
sull’attacco basso (a3).

- Posizionare I'asta di trascinamento (c)
sul trascinatore del bicchiere (b3-1).




- Infilare il coltello di metallo (e1) o
I'impastatore di plastica (e2) sull’asta
di trascinamento (c), fino al fondo
del bicchiere.

- Mettere gli ingredienti nel bicchiere.

- Mettere il coperchio (b2) o (d4) sul
bicchiere.

- Abbassare il tappo dell’attacco alto
(a1). Si deve sentire un “clic”.

Per lo sbloccaggio dei coltelli (e)

dall’asta di trascinamento (c):

- Posare I'insieme su una superficie
stabile.

- Girare I'asta di trascinamento (c) in
senso orario tenendo il coltello (e)
per la parte superiore.

Velocita Raccomandate

. Modello Modello
Funzione | ¢jettronico | bi-velocita
Frullare 3-4-5 1-2
Tritare 5-Pulse 2-Pulse
Impastare 5 2
Mescolare 5 2
Consigli
Frullare

- Si puo frullare fino a 1 litro di
minestra, zuppa, composta in 20 s.

Tritare

- In 15/30 secondi, si possono tritare
fino a 600 g di alimenti:

« prodotti duri: formaggio, frutta secca,
alcune verdure (carote, sedano...).

« prodotti morbidi: alcune verdure
(cipolle, spinaci...).

« carni crude o cotte (disossate,

denervate, e tagliate a dadi).

« pesci crudi o cotti...

Impastare/mescolare

- In funzione impastare, fermare
I"apparecchio non appena si nota la
formazione di una palla di pasta.

Si puo:

« impastare fino a 1,2 kg di impasto
pesante (pasta frolla, brisée, per
pane) in circa 60 s.

» mescolare fino a 1 litro di pastella
per crepes, per cialde, ecc. in 1 min. /
1 min. 30.

» mescolare 1,5 kg di pasta leggera
(biscotti, quattro-quarti) in 1 min. 30/

3 min. 30.

@ GRATTUGIARE / AFFETTARE

ACCESSORI UTILIZZATI
- Gruppo bicchiere (b), asta di
trascinamento (c) e affetta-verdure (d)

MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto (a1).

- Posizionare il bicchiere (b3) sull’attacco
basso (a3). Con i dischi (d1):

Modello con coperchio con imboccatura

classica (b2) e il pressino (b1):

- Mettere I'asta di trascinamento (c)
nel foro centrale del disco (d1).

- Mettere I'insieme sul trascinatore del
bicchiere (b3-1).

- Mettere il coperchio (b2) sul bicchiere.

- Chiudere il tappo dell’attacco alto
(a1). Si deve sentire un “clic”.

- Introdurre gli alimenti nell'imboccatura
e guidarli usando il pressino (b1).

@ Modello con coperchio con imboccatura
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grande (d4) e i pressini (d2) e (d3):

Posizionare il supporto-disco (d5)

all'interno del bicchiere

- Mettere I'asta di trascinamento (c)
nel foro centrale del disco (d1).

- Bloccare I'asta di un quarto di giro poi
mettere I'insieme sul trascinatore del
bicchiere (b3-1), questo insieme deve
poggiare sul supporto-disco (d5).

- Mettere il coperchio (d4) sul
bicchiere.

- Chiudere il tappo dell’attacco alto
(a1). Si deve sentire un “clic”.

- Introdurre gli alimenti
nell'imboccatura e guidarli usando i
pressini (d2) o (d3)

- Per guidare le verdure di piccole
dimensioni (carote, zucchine...),
posizionare il pressino grosso (d3)
nell'imboccatura del coperchio e
infilare le verdure aiutandosi con il
pressino piccolo (d2).

Velocita Raccomandate

. Modello Modello
Funzione | .jettronico | bi-velocita
Grattugiare 3-4-5 1-2
Affettare 2 1




Consigli

Con i dischi si puo (secondo il modello):

- Affettare spesso (H) / affettare fine (D):
patate, cipolle, cetrioli, barbabietole,
mele, carote, cavoli...

* Sminuzzare spesso (C) / sminuzzare
fine (A): sedano-rapa, patate, carote,
formaggio...

* Preparare patatine (E) per patatine
fritte.

« Grattugiare (G): patate; parmigiano ...

* Fare scaglie (B): carote; cetrioli,
parmigiano...

(4) SBATTERE / MONTARE /

EMULSIONARE

ACCESSORI UTILIZZATI

(Secondo il Modello)

- Gruppo bicchiere (b) e sbattitore (f)

o

- Gruppo bicchiere (b), emulsionatore
(g) e asta di trascinamento (c).

MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto (a1).

- Posizionare il bicchiere (b3)
sull’attacco basso (a3).

Con lo sbattitore (f):

- Metterlo sul trascinatore del
bicchiere (b3-1).

Con I'emulsionatore (g):

- Mettere I'asta di trascinamento (c)
sul trascinatore del bicchiere (b3-1).

- Infilare I'emulsionatore sull’asta

di trascinamento.

Poi:

- Mettere gli ingredienti nel bicchiere.

- Mettere il coperchio (b2) o (d4) sul
bicchiere.

- Abbassare il tappo dell’attacco alto
(a1). Si deve sentire un “clic”.

Velocita Raccomandate

Potete preparare: maionese, salsa aioli,
salse varie, albumi montati a neve (da

1 a 6), panna montata, crema chantilly

(fino a 0,5 litro).

SPREMERE GLI AGRUMI
(Secondo il Modello)

ACCESSORI UTILIZZATI
- Bicchiere (b3) e spremiagrumi (h)

MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

- Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto

(a1).

- Posizionare il bicchiere sull’attacco
basso (a3).

- Posizionare il trascinatore (h3) dello
spremiagrumi sul trascinatore del
bicchiere.

- Mettere il cestello filtro (h2) sul
bicchiere.

- Mettere il cono (h1) nell’apertura del
cestello filtro.

- Chiudere il tappo dell’attacco alto
(a1). Si deve sentire un “clic”.

Velocita Raccomandate

Modello Modello

Funzione | . cttronico | bi-velocita
Sbhattere
Montare 1a5b 1-2

Emulsionare|

Consigli

-Non utilizzate mai questi accessori per
impastare paste pesanti o mescolare
degli impasti leggeri.

) Modello Modello
Funzione | .jcttronico | bi-velocita
Spremere 1 1

Consigli

- Posizionare mezzo agrume sul cono
(h1).

Si puo realizzare fino a 1 litro di

spremuta senza svuotare il bicchiere.

@OMOGENEIZZARE |/ MESCOLARE /

TRITARE MOLTO FINEMENTE

ACCESSORIO UTILIZZATO
- Bicchiere frullatore (k).

MONTAGGIO DELL'ACCESSORIO

- Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto (a1).
Modello Direct Service con il rubinetto

<@ Assemblaggio del rubinetto (k6)

Per facilitare la pulizia del rubinetto

(k6), questo & smontabile in due parti:
Premere “push”, e sganciare il tappo
(fig.6a-1). Pulire il rubinetto (k6) sotto




acqua corrente.

Rimontare il tappo premendo sulla
sua parte centrale, poi bloccare I'asse
metallico sotto i ganci (fig.6a-1).

Montaggio del rubinetto (k6) sul
bicchiere frullatore (k3)
Inserire a fondo la guarnizione (k5) sul
collo del bicchiere, poi bloccare con
un quarto di giro il rubinetto
assemblato (k6).
Consigli: questo vaso frullatore,
provvisto del suo rubinetto permette
di versare la preparazione
direttamente nel bicchiere (cocktail),
nel piatto o nella scodella (minestre)
oppure nella padella (pastella per
crépes). La velocita 1 puo essere utile
per servire delle preparazioni molto
dense (frullati o smoothies). Fermare
I"apparecchio alla fine dell’erogazione.
Pulire il gruppo rubinetto dopo ogni
utilizzo.
Se non si ha bisogno del rubinetto, lo
si puo sostituire con il cappuccio (k7)
(vedere fig 6a-2), provvisto della
guarnizione (k5).

@ Per i due modelli
- Mettere gli ingredienti nel bicchiere
frullatore (k3), poi bloccate il
coperchio (k2) sul bicchiere.
- Mettete il gruppo bicchiere frullatore
(k) sull’attacco alto (a2)(clic udibile).

Velocita Raccomandate

. Modello Modello
Funzione | ¢)ettronico | bi-velocita
Omogeneizzare 1a2-
Mescolare |1 a5 - Pulse Pulse
Frullare
Consigli

Si possono aggiungere degli

ingredienti dall’apertura

del tappo dosatore (k1) in corso di

preparazione.

Utilizzare sempre il blender (k) con il

coperchio (k2) sistemato al suo posto.

- Non riempire mai il bicchiere
frullatore con un liquido bollente.

- Non utilizzare mai il blender con
prodotti secchi (nocciole, mandorle,
arachidi ...).

Si puo:

- preparare fino a 1,5 litro di minestra
finemente frullata, di vellutata, di
crema, di composta, di frullato, di
cocktail.

- mescolare tutti gli impasti fluidi
(crépes, frittelle, clafoutis, budini).

- tritare del ghiaccio alla massima
velocita

Per estrarre il bicchiere frullatore,

afferrarlo per I'impugnatura e

premere il tasto di apertura (a4).

@CENTRIFUGARE FRUTTA E
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VERDURA (Secondo il Modello)

ACCESSORI UTILIZZATI
Centrifuga con becco versatore (m)

o
Bicchiere (b3) e centrifuga con cestello
filtro (m).

MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI
Modello Direct Service con il becco
versatore (m5).

Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto (a1).

Mettere il filtro (m3) al centro del

recipiente di raccolta (m4), girare e

bloccare il coperchio (m2) sul corpo

(m4).

Tenere la leva di bloccaggio (m6) sulla

posizione con il lucchetto chiuso

poi, inserire I'insieme sull’attacco alto

(a2) (clic udibile).

Infilare il becco versatore (m5) sul

recipiente di raccolta (m4).

Consigli

- Introdurre gli alimenti
nell'imboccatura e premere
lentamente usando il pressino (m1).

- Tagliare la frutta a pezzetti e mettere
un bicchiere grande sotto il becco
versatore (mb5).

Non trattare piu di 5 volte 0,5 kg di

frutta (mele, carote, uva) con

funzionamento continuo, senza
lasciare |"apparecchio raffreddare
completamente.

- Uva, mele cotogne o ribes: per
ottenere una resa migliore pulire il
filtro ogni 300g di ingredienti.

- Importante: Quando il recipiente di
raccolta per la polpa é pieno, fermare
I"apparecchio, svuotare il recipiente di
raccolta.

- Aspettare I'arresto completo del




filtro rotante prima di estrarre
I'insieme. Per estrarre la centrifuga
(mb5), premere il tasto di apertura (a4),
e sollevare I'insieme.La leva di
bloccaggio (m6) ritorna
automaticamente sulla posizione
aperta G

@ Modello con il cestello filtro (m10).

Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto (a1).

- Posizionare il bicchiere (b3)
sull’attacco basso (a3).Assemblare il
cestello filtro (m10) con la sua
corona filtrante (m9):
abbassare quest’ultima nel cestello
filtro per agganciarla perché
I'insieme sia solidale.

- Fare abbassare il cestello filtro
assemblato (m9+m10) sul
trascinatore del bicchiere (b3-1)

- Posizionare il coperchio (m8) sul
bicchiere.

- Abbassare il tappo dell’attacco alto
(a1). Si deve sentire un” clic”.

- Introdurre gli alimenti
nell'imboccatura e premere
lentamente usando il pressino (m7).

- Svuotare frequentemente gli scarti
del cestello-filtro

- Non superare 250 g di ingredienti
(mele, carote, uva) per ogni
operazione.

Per i due modelli:

Velocita Raccomandate

. Modello Modello
Funzione | o\ettronico | bi-velocita
Centrifugare 5 2
Consigli

- Sbucciare la frutta con buccia
spessa; togliere i noccioli ed
eliminare la parte centrale
dell’ananas.

- E impossibile estrarre il succo da
alcuni tipi di frutta e verdura:
banane, avocado, more, ecc.

- Si possono preparare dei succhi con
frutta e verdura diverse senza pulire
ogni volta la centrifuga, i sapori non
si mischiano.

- Consumare rapidamente i succhi

dopo la loro preparazione e
aggiungere del succo di limone per
conservarli per alcune ore.

TRITARE MOLTO FINEMENTE
DELLE PICCOLE QUANTITA
(secondo il modello)

ACCESSORIO UTILIZZATO
- Mini-tritatutto (i) o Macinatutto (j)

MONTAGGIO DELL'ACCESSORIO

Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto (a1).

Mettere gli ingredienti nel bicchiere (i2

0 j2), poi bloccare il coperchio (i1 0 j1)

sul bicchiere.

- Mettere I'accessorio sull’attacco alto
(a2) (clic udibile).

Se manca il coperchio o se & posizionato

male, il robot non funziona.

Velocita Raccomandate

. Modello Modello
Funzione | . cttronico | bi-velocita
Tritare
finemente | 5 Pulse 2~ Pulse
Consigli

Con il mini tritatutto é possibile:

« tritare in pochi secondi: spicchi
d’aglio, erbe aromatiche,
prezzemolo, frutta secca, pane, fette
biscottate per pangrattato,
prosciutto, ...

* preparare pappe per neonati.
Quantita massima frutta secca
(nocciole, mandorle, ...): 80 g.
Questo mini-tritatutto non & previsto
per prodotti duri come il caffe.

Con il macinatutto é possibile:

« tritare in pochi secondi:
coriandolo,pepe, peperoncino di
Caienna, albicocche secche, ...

* Quantita/Tempo massimo
albicocche secche: 140 g / 10s.
fichi secchi: 90g / 8s

Per togliere I'accessorio, premere il

tasto di apertura (a4).

PASSARE / SPREMEERE / SCHIACCIARE
(secondo il modello)

ACCESSORI UTILIZZATI
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- Gruppo bicchiere (b), asta di
trascinamento (c), e “Maxipress” (I).

MONTAGGIO DELL'ACCESSORIO

Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto

(a1).

- Posizionare il bicchiere (b3)
sull’attacco basso (a3).

- Posizionare I'asta di trascinamento (c)
sul trascinatore del bicchiere (b3-1).

- Infilare la griglia desiderata (12)
sull’asta di trascinamento (c) girando
leggermente perché le tacche sotto la
griglia vengano addossate contro le
nervature interne del bicchiere.

- Posizionare la pala (I1) nel foro
centrale della griglia (I2) e spingerla
fino al clic.

- Mettere il coperchio (b2) o (d4) sul
bicchiere.

- Chiudere il tappo dell’attacco alto (a1).
Si deve sentire un clic.

Velocita Raccomandate

K Modello
Funzione elettronico
Passare
Spremere 1
Schiacciare
Consigli

Con la griglia & possibile preparare:

* Fori grossi (12-1): delle puree (fino a
1 kg di verdure o frutta cotta): patate,
carote, cavolfiore.

* Fori piccoli (12-2): salse o composte
di frutta snocciolata (fino a 500 g):
pomodori, uva, fragole, lamponi,
ribes, albicocche, pesche.

Osservazione: Se la pala si sgancia

dalla griglia, verificare di avere

posizionato la griglia corrispondente
alla preparazione, e che gli alimenti
siano ben scongelati o ben cotti al
punto giusto.

PULIZIA E SMONTAGGIO DEL

“MAXIPRESS"”

- Togliere I'insieme griglia / pala
dall’asta di trascinamento (c).

- Premere sui ganci da ogni lato della
pala per liberare la griglia.

(1) TRITACARNE (secondo il modello)

ACCESSORI UTILIZZATI

- gruppo riduttore (n) e tritacarne (o)

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

- Lavare il tritacarne con acqua e
sapone calda e asciugarlo subito
accuratamente.

MESSA IN FUNZIONE
@Sistemazione del riduttore sul robot

- Premere il tasto di apertura (a4) per

aprire il tappo dell’attacco alto (a1).

- Posizionare il riduttore sull’attacco
basso (a3):

- Richiudere il tappo dell’attacco alto
(a1).

@Assemblaggio del tritacarne:

- Prendere il corpo (01) per
I'imboccatura mettendo I'apertura
pil larga verso I'alto. Inserire poi la
vite (03) (asse lungo per primo) nel
corpo (o1).

- Incastrare il coltello (04) sull’asse
corto mettendo gli spigoli taglienti
verso |'esterno.

- Mettere I'insieme scelto (05-1 o0 05-2)
sul coltello (04) facendo
corrispondere i denti con le tacche.

- Avvitare il dado (06) sul corpo (01) in
senso orario e a fondo, senza pero
bloccarlo.

- Verificare il montaggio. L'asse non
deve avere gioco né poter girare su
se stesso. In caso contrario, ripetere
le operazioni precedenti.

Sistemazione del tritacarne

sull’apparecchio

- Di fronte al riduttore (blocco motore
scollegato), mettere il tritacarne (o)
con I'imboccatura inclinata verso
destra. Incastrare il tritacarne a
fondo sul riduttore (n).

- Riportare I'imboccatura in verticale
fino al suo bloccaggio.

Il tritacarne (o) si blocchera

automaticamente sul riduttore (n),

non appena verra messo in funzione.

- Inserire il vassoio amovibile (02)
sull'imboccatura.

- Collegare I'apparecchio alla corrente.

UTILIZZO

- Preparare tutta la quantita di alimenti
da tritare. Eliminare le ossa, le
cartilagini e i nervi.

- Tagliare la carne a pezzi (2 x 2 cm
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circa) e metterla sul vassoio (02).
- Mettete un recipiente sotto il
tritacarne.

- Velocita Raccomandate

. Modello Modello
Funzione | ojettronico | bi-velocita
Tritare 5 2
Consigli

- Introdurre la carne nell'imboccatura
pezzo a pezzo usando il pressino (07).

- Non spingere mai con le dita né con
qualsiasi altro utensile.

- Non utilizzare I'apparecchio per piu di
15 minuti quando si trita della carne.

- Assicurarsi che la carne sia ben
scongelata.

Trucco: a fine operazione, si puo far

passare qualche pezzettino di pane

per fare uscire tutto il trito.

Pulizia del tritacarne

- Prima di qualsiasi operazione di
pulizia, staccare I'apparecchio dalla
corrente.

- Sbloccare il tritacarne inclinandolo

verso destra per toglierlo dal blocco

riduttore.

- Per smontare il tritacarne, togliere il
vassoio (02) dall'imboccatura, svitare
il dado (06), togliere la griglia (05), il
coltello (o4) e la vite (03).

- Maneggiare le parti taglienti con
cautela.

- Lavare tutti i pezzi con acqua e
sapone calda, sciacquarli e asciugarli
accuratamente.

- La griglia (05) e il coltello (04) devono
restare grassi. Spalmateli di olio.

- Non lasciare mai penetrare umidita
nel riduttore. Asciugarlo
semplicemente con uno straccio
leggermente umido.

- non mettere il tritacarne (o) in
lavastoviglie, cioe il corpo (01), la vite
(03), il coltello (04), le griglie (05) e il
dado (06).

@IMBUTO PER SALSICCE
(secondo il modello)
Questo accessorio che si adatta sul
tritacarne di metallo permette di
realizzare delle salsicce di tutti i tipi
secondo i propri gusti.

ACCESSORI UTILIZZATI
- Imbuto per salsicce (p), gruppo
riduttore (n) e tritacarne (o)

MONTAGGIO

- Mettere la vite (03) al suo posto nel
corpo (o1) del tritacarne in metallo.

- Posizionare I'imbuto (p) poi il dado
(06) e avvitarlo molto strettamente.

- Mettere il tritacarne cosi montato sul
riduttore (n).

Osservazione: questo accessorio si

utilizza senza griglia, né coltello.

UTILIZZO

Questo accessorio deve essere

utilizzato dopo avere tritato la carne e

avere condito il trito secondo i propri

gusti.

- Dopo avere lasciato il budello
immerso in acqua tiepida perché
ritrovi la sua elasticita, infilarlo
sull'imbuto (p) lasciandolo sporgere
di 5 cm circa.

- Riempire con il trito I'imboccatura
del corpo (o1) del tritacarne, mettere
in funzione e premere con il pressino
in modo da guidare il trito proprio
sull’estremita dell'imbuto.

- Spegnere 'apparecchio.

- Fare un nodo con i 5 cm di budello
che sporgono. Rispingere il nodo
sull’estremita dell'imbuto per evitare
di imprigionare dell’aria nel budello.

- Rimettere in funzione e continuare a
rifornire di trito. Il budello si riempie.

- Quando & passato tutto il trito,
spegnere 'apparecchio, togliere il
budello che resta sull'imbuto e fare
un nodo.

Consigli

Per evitare che il budello si tenda

eccessivamente, non fare salsicce

troppo grosse.

- Questo lavoro si fara piu facilmente
in due: uno che rifornisce il trito e
I"altro che tiene il budello che si
riempie.

- Dare alle salsicce la lunghezza
desiderata pizzicando e girando il
budello qua e la.

Le velocita utilizzate sono quelle del

paragrafo 11.

@TRAFILA PER BISCOTTI
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@

Questo accessorio che si adatta sul
tritacarne di metallo permette di
sagomare dei piccoli dolci.

ACCESSORI UTILIZZATI
- Trafila per biscotti (q), gruppo
riduttore (n) e tritacarne (o)

MONTAGGIO

- Mettere la vite (03) a posto nel corpo
(01) del tritacarne in metallo.

- Mettere lo stampo (q2) nel supporto
(g1).

- Fare corrispondere i due denti del
supporto (g1) con le due tacche del
tritacarne (o1).

- Avvitare a fondo, senza bloccare, il
dado (06) sul corpo (01).

- Mettere il tritacarne cosi montato sul
riduttore (n).

Osservazione: questo accessorio si

utilizza senza griglia né coltello.

UTILIZZO

- Preparare la pasta (si otterranno dei
risultati migliori con una pasta un
po’ molle).

- Scegliere il disegno facendo
corrispondere la freccia e la forma
scelta.

- Rifornire finché si sara ottenuta la
quantita di biscotti desiderata.

Consigli

Le velocita utilizzate sono quelle del

paragrafo 11.

ACCESSORIO PER KEBBE
(secondo modello)

ACCESSORI UTILIZZATI
- Accessorio per kebbe (r), gruppo
riduttore (n) e tritacarne (o)

MONTAGGIO

- Mettere la vite (03) a posto nel corpo
(01) del tritacarne in metallo.

- Posizionate la punta della trafila (r2)
sul tritacarne facendo corrispondere
i due denti con le due tacche del
tritacarne.

- Posizionate la ghiera (r1) sulla punta
della trafila (r2) poi il dado (06) e
avvitarlo molto strettamente.

- Mettere il tritacarne cosi montato sul
riduttore (n).

Osservazione: questo accessorio si
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utilizza senza griglia, né coltello.
Consigli

Le velocita utilizzate sono quelle del
paragrafo 11.

Pulire I'apparecchio

- Staccare |'apparecchio dalla
corrente.

- Per una pulizia piu facile, sciacquare
rapidamente gli accessori dopo il
loro utilizzo.

- Lavare e asciugare gli accessori,
possono essere lavati tutti in
lavastoviglie tranne:

« la scatola di trascinamento dello
sbattitore (f1)

« il recipiente di raccolta della
centrifuga (m4).

« il gruppo tritacarne (o). Per la
pulizia specifica del tritacarne
consultare il paragrafo 11c.

- Versare dell’acqua calda con qualche
goccia di sapone liquido nel
bicchiere frullatore (k). Chiudere il
coperchio. Dare qualche impulso
premendo il tasto pulse. Staccare
I"apparecchio dalla corrente.
Sciacquare il bicchiere sotto I'acqua
corrente e lasciarlo asciugare.

- Il bicchiere (b3) & dotato di una
guarnizione (b3-2). Per pulirla, si puo
mettere il bicchiere in lavastoviglie
oppure lavarlo con acquacalda.

Per rimontare la guarnizione sul

bicchiere, verificare che il labbro della

guarnizione sia sempre orientata
verso l'alto.

- Per pulire e riporre piu facilmente
I"apparecchio, I'impugnatura del
bicchiere tritatutto (b4) e quella del
bicchiere frullatore (k4) sono
smontabili (possono essere lavate in
lavastoviglie).

- Se alcuni alimenti (carote, arance...)
hanno colorato gli accessori,
sfregarli con uno straccio imbevuto
d’olio alimentare, poi procedere alla
pulizia abituale.

- Non mettere il blocco motore (a), né
la scatola di trascinamento dello
sbattitore (f1), né il riduttore (n)
nell’acqua né sotto I'acqua corrente.
Pulirli con una spugna umida.

- Le lame degli accessori sono molto
affilate.Maneggiatele con cautela.




| Riporre I'apparecchio

Il robot Odacio € munito secondo il

modello:

- di un porta-accessori (t), che viene
aposizionarsi all’'interno del gruppo
bicchiere (b). Potete riporvi i dischi
affetta-verdure (d1), il supporto-disco
(d5), il coltello di metallo (e1),
I'impastatore di plastica (e2) e anche
|"asta di trascinamento (c).

- di un vano raccoglicavo situato nel
blocco motore: ritirare e regolare la
lunghezza del cavo d’alimentazione
come desiderate spingendo o
tirando il cavo.

Cosa fare se I'apparecchio
non funziona?

- Verificare:

« il collegamento alla corrente

* che gli accessori siano correttamente
posizionati sul blocco motore.

* che i coperchi siano correttamente
posizionati.

« durante l'utilizzo del gruppo
bicchiere (b) o del riduttore
tritacarne (n), che il tappo
dell’attacco alto (a1) sia ben chiuso.

L'apparecchio non funziona ancora?

Rivolgersi a un centro assistenza

autorizzato Moulinex (vedere elenco

nel libretto “Assistenza Moulinex”).

Smaltimento dei materiali
d’'imballaggio e dell’apparecchio

L'imballaggio comprende
esclusivamente materiali
senza pericolo per
I"ambiente, che possono
essere smaltiti conformemente alle
disposizioni di riciclaggio in vigore.
Per lo smaltimento dell’apparecchio,
informarsi presso il servizio
appropriato del vostro comune.

Prodotti elettronici o elettrici
a fine ciclo di vita

Partecipiamo alla protezione
dell’ambiente!

@® L'apparecchio contiene
numerosi materiali
valorizzabili o riciclabili.
2 Consegnarlo in un
punto di raccolta perché

B sie cffettuato il suo

trattamento.

Accessori

Vous pouvez personnaliser votre
appareil et vous procurer aupres de
votre revendeur habituel
ou d'un centre service agréé Moulinex
les accessoires suivants :
Accessoires Centre service agrée
Moulinex
Disco inox per patatine fritte (disco E)
Disco inox per grattugiare (disco G)
Disco inox per fare scaglie / grattugiare
(disco B/G)
Disco inox per sminuzzare / affettare
spesso (disco C/H)
Disco inox sminuzzare/ affettare fine
(disco A/D)
Mini-tritatutto
Macinatutto
Bicchiere frullatore
Bicchiere frullatore con rubinetto
Gruppo bicchiere trasparente
Coltello di metallo
Impastatore di plastica
Sbattitore
Emulsionatore
Spremiagrumi
Maxipress (soltanto versione elettronica)
Centrifuga con becco versatore
Centrifuga con cestello filtro
Spatola
Gruppo tritacarne:

- Riduttore

- Coltello

- Griglie

- Imbuto per salsicce

- Trafila per biscotti

- Accessorio per kebbe
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Bnarogapvm Bac 3a 1o, 4To Bbl npeanoynu
n3penve mapkun "Moulinex” 1 HanoMHaem
Bawm, 4to Baw anektponpubop
npefHa3Ha4yeH UCKIIHUTENbHO st
NPUrOTOBNEHWS MULLEBBIX MPOAYKTOB.

Onucaxune

a. bnok asurartens

al. KpblLLKa BEPXHEr0 BIXOAHOIO OTBEPCTUS
a2. BepxHee BbIXOQHOE 0TBEPCTHNE

a3. HXHee BbIXOAHOE OTBEPCTVE

a4. KHomMkKa OTKpbIBaHWS KpbILwKkK (al) n
pa3610KNPOBKM HACAAKM, YCTAHOBNIEHHOM
Ha BEPXHEM BbIXOJHOM OTBEPCTUN

a5. aNeKTPOHHbIN nepekoyaTesb
ckopocTeu, pexumbl 0T 1 80 5 (B
3aBMCUMMOCTM OT MOAENN)

a6. kHonka "Bkn./Bbikn." n "Mynbc"”
(MMNYNBLCHBIN PEXUM)

a7. nepeknoyaTesib CKOPOCTEN, PEXMMbI
1 - 2 1 pexum "Mynsc”

AKCECCYAPbI B 3BABUCUMOCTHU
OT MOAEJIN

b. Bnok yawm
b1. TonkaTtenb-go3atop
b2. KpblLLKa C ropnoBrHON
b3. vawa
b3-1. npusoa,
b3-2. pe3nHoBOE YNIOTHEHVE
b3-3. rarika
b4. cbeMHas py4ka
b4-1. kHonka ana oTcoeanHeHns
Py4Kkn
c. Ban npuBopa
d. OBowepeska
d1. ouckn
A/D : menkas Tepka / Hapeska
MENKUMU NOMTUKaMN
C/H : kpynHas Tepka / Hape3ka
KPYMHBbIMU TOMTUKAMK
E : oMck onsg npurotoBneHns
kapTodens ¢ppu
G : Tepka on9 TBEPAOro chipa (Tvna
napmesaH)
B/G : Hape3aHne CTPYXKOW / Tepka
TBEPAOro chipa (Tvna napmesaH)
d2. manblii TonkaTtenb
d3. GonbLuol TONKaTeNb
d4. kpblwka ¢ 60/bLLOV FOPOBUHOWA
d5. nepxarenb AMckoB
€. AVCK A1 NPUroToeneHns kaprodens ¢pu
e1. MeTannnM4yecknin HoX
€2. nnacTMaccoBas MeLuanka
f. Hacapka pna B36MBaHUS C NOMOLLLIO
BEHYMKa
f1. kopobka npueoaa
f2. BeHunk
g. Auck ang B36uBaHusa
h. CokoBbDKMMaKa ANS LUTPYCOBbIX
h1. koHyC
h2. kop3unHa punbTpa
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h3. npusog,

i. MuHu msaicopyGka

. KpbiLLka

i2. vawa

j- U3amenbuutens

j1. Kpbllka

j2. yawa

k. Yawa mukcepa c kpaHom unu 6e3

KpaHa

k1. npobka-no3aTtop

k2. kpbiluka

k3. vawa

k4. cbemHas pyyka
k4-1. kHoMKa Ans oTCoeanHeHns
pyykn

k5. ynnoTHeHne gnsa kpaHa

k6. kpaH

k7. konna4ok

I. Hacapka "Maxipress™

11. nonactun
12-1. peweTka ons NPUroToBIEeHNS
nope
12-2. peweTka ona NpuroToBieHNs
npoTepTbix GPYKTOB 1 OBOLLEN

m. CokoBbDKMMAaJika C HOCUKOM Unu

KOpP3uUHOW punbTpa

m1. Tonkarens

m2. KpbiLUKa

m3. BpaLLaowmincs dunbTp

m4. KOHTENHEP AN MAKOTU

m5. HOCUK

m6. pblyar 6710KMPOBKM

m7. TonkaTenb

m8. Kpbiluka

m9. KOnbLEBON GpULTP

m10. kop3uHa dunbTpa

n. PepaykTop ans msicopy6kmu

o. Fonoeka msicopyGku

o1. kopnyc

02. CbeMHbIV MOAA0H

03. LWHeK

04. HOX C 4 ne3BnsMun

05. peLlueTkn
05-1. pewieTtka ¢ ManeHbkumMm
OTBEPCTUAMMN. OJ19 TOHKOro
n3MenbyYeHns
05-2. peleTka ¢ 601bWMMMN
OTBEPCTUAMM. OJ1d KPYNHOro
n3MenbyYeHns

06. ravika

07. Tonkartenb

p. Hacapka ans npurotoBneHus kon6ac

q. Hacapka pna neyeHbsa

q1. onopa

q2. popma

r. Hacapka nnsa ke66e

ri. Konbuo

r2. HaKOHEYHUK

s. Jlonatka

t. OTpenexnve pnsa xpaHeHus

Akceccyapbl, KOTOPblE BXOASAT B KOMMAEKT
npuobpeTeHHo Bamun moaenu,
NpeLCcTaBNeHbl HA ATUKETKE,
pPacnoNioXeHHOW B BEPXHEN YaCTUN YNaKOBKM.




Mepbl 6e3onacHOCTU

- Mepen nepBbIM UCNONL30BaHUEM
npu6opa BHUMATENbLHO NPoOuYTUTE
MHCTpYKUuMio: ¢pupma “Moulinex” He
HeceT HUKaKOoW OTBETCTBEHHOCTU 3a
ncnonb3oBaHue npubopa, He
COOTBETCTBYIOLLEE UHCTPYKLIMN.

- He ocTaBnaiite paboTaioLwumii npnéop
6e3 HabnoaeHnsi, 0COOEHHO B
NPUCYTCTBUN MasieHbKUX AeTen nnu
NoAeN ¢ orpaHNyeHHbIMU GU3NYECKUMUN

MCTBEHHBIMW CMIOCOBOHOCTAMU.

- YbenuTechb, 4TO HanpsixeHne Bawei
3NIEKTPOCETU COOTBETCTBYET pabouemy
HanpsxeHuto npubopa.

- JlioGas ownGKa npy NOAKIIOYEHUN
npu6opa oTMeHsIeT feincTene
rapaHTuu. Baw anekrtponpu6op
npeaHa3Ha4YeH UCKIIOYNTENbHO AN
GbITOBOro UCNOJNIb30BaHUSA B
nomeLLeHuu.

- Mocne ncnonb3oBaHus npubopa, npu
nepebosix B aHeprocHabXeHnn nnv Bo
BPEMS YXOAa 32 HUM OTKJIIo4MTE Npubop
oT ceTu.

- Ecnv Baw npnbop pabotaet
HENPaBWUIbHO MV MOBPEXAEH, HE
nonb3ynTeCh UM.

- B aTom cnyvae obpaliainTech B
YNONHOMOYEHHbIN CEPBUCHBINA LEHTP
"Moulinex” (CM. Nnepe4yeHb B CEPBUCHOM
KHUXKe npubopa "Moulinex Service").

- JTlo6as TexHMYeCKas onepaums ¢
nprMBoPOM, KPOME YUCTKM U TEKYLLLETO
06CnyXMBaHNS, BLINMOMHAETCS TOLKO B
YMOJIHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE
"Moulinex" (cM. nepeyeHb B CEPBUCHOM
KHUXKe npubopa "Moulinex Service").

- 3anpeLuaercsa norpyxaTb Npuoop, WHYP
NUTaHNS UK LITENCENb B BOAY UK
OPYryio XUIOKOCTb.

- Cnegute 3a TeMm, 4TOObl ETU HE MOTN

OOTAHYTbCS [0 LWHYpa NuTaHus npubopa.

- Cnegute, 4TOGbI LLHYP NUTaAHUS HE
Haxoauncs B6NM3M AN B KOHTAKTE C
ropsiyvMy NOBEPXHOCTAMU Npubopa,
MCTOYHMKAMW TEMna nuam ocTpbiMu
yrnamu.

- He nonbayittecb npubopom B ciyyae
noBpexXaeHus WwHypa nutaHna nnn
wrencens. Bo nzbexarve noboro poaa
0OMacHOCTM UX 3aMeHa BbIMNONHAETCS
TONbKO B YNOJHOMOYEHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe "Moulinex” (cm. nepeyeHb B
CepBUCHOI KHMXKe npubopa "Moulinex
Service").

- 3anpeLuaeTcs MCcnonbL30BaTh
COKOBBIKMMAUKy, eCNv BpaLLaloLLmniics
dunbTp (M3) M 6,10K KOP3KWHBI
dunbTpa (M9+m10) noBpexXaeHbI.

- B uensix Baweit 6esonacHoctn
Ucnonb3yiiTe TONbKO akceccyapbl U
3anacHble Yactu pupmbl "Moulinex”,
npegHasHavyeHHble ans Bawero
npuobopa.

- I1pe)|q:|,e 4yeM NOMEeHATb Hacaaku unam
NPUKOCHYTbLCS K YacTsam npubopa,
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NoABUXHBLIM BO BpeMsi paboTbl,
BbIKJIIOYMTE NPMOOP U OTKIIOYUTE ero
OT UCTOYHUKA NMUTAHUS.

- Kaxabin pad ncnonb3ynte TONbLKO OOHY
Hacapaky.

- Bceraa ucnonb3yiite Tonkartenb 415
HanpaefeHVs NPOAYKTOB BO BXOAHOE
OoTBEpCTUE, HUKOrga He I/ICI'IOJ'IbSyI‘/’ITe
AN5 3TOro nasblbl, BUJIKY, JIOXKY, HOX
nnu gpyroe npucnocobnexve, Kpome
ToNIKaTens.

- Cobniopaiite Mepbl NPELOCTOPOXHOCTA
npv o6paLLeHn ¢ METANNTNYECKUM
HOXOM, HOXOM Halum MuKcepa, MUHU-
MﬂCOpyGKI/I, N3MenbynTensd u guckamm
OBOLLEPE3KN: UX pexyLme 4acTu CUNbHO
3aTo4eHsbl. MNpexae Yem BbINOXUTb
CcoAepXuMoe 13 vawum, o6a3aresibHo
CHayana BblIHbTE METaSININYECKUIA HOX
2e;l), [epXa ero 3a nogaioLLyto 4acTb

c).

- [pexae 4em CHATb PyyKy C Yaium,
BbIJIOXNTE COAEPXMMOE 13 Yaluun
M3MeNbYUTENS U MUKCepa.

- 3anpeulaeTcs BkoYaTh Nnpubop 6e3
NPOAYKTOB.

- 06513aTENBHO NCMONBL3YITE YaLly
MWKCEpPA C KPbILLKON.

- He npukacaritecs K BpallaloLmmes
yacTam npubopa. Jns Toro 4To6bl CHATH
Hacaaku, AOXANTECH NONHON OCTaHOBKM
npubopa.

- Cnegute 3a TeM, 4TOObl AJINHHbIE
BOJIOChI, WWapdbl, raNCcTykW U T.4,. HE
CBELUMBANINCh HAA, HacaaKkaMu BO BPEMSI
paboTbl npubopa.

- 3anpeLuaeTcs 1cnonb30BaTh
akceccyapbl kak 0Obl4HYIO nocyay (Ans
3amMOpaxXmnBaHus, Bapku, cTepunmnaaumnm
npoayKToB).

YCTPOMCTBO HE NpeaHa3HayYeHo ons

MCMOb30BaHUS NOABMU C

OrpaHn4yeHHbIMN ¢II/I3I/NeCKI/IMI/I n

YMCTBEHHbIMU CﬂOCOﬁHOCTﬂMl/I (BKﬂIO‘-Iaﬂ

heTeit), a Takke NOABMU, HE UMEIOLLMMMN

COOTBETCTBYIOLLEr0 OMbITa NN

Heob6X0AMMbIX 3HaHWI. YKa3aHHble nvua

MOTYT UCMOJIb30BaTb NPMOOP TOJIbKO NOof,

HabJIloAeHEM UAN NOCIIE NOYyYEHUs

VHCTPYKLMIA MO ero aKcnayaraumm ot nuu,

OTBEYaIoLLMX 33 MX 6E30MACHOCTb.

Mopsaaok paboTbl

Cnepute 3a Tem, 4To6bl AETU He Urpanu ¢
YCTPOWCTBOM.

- MNepepn, nepebiM NCNONL30BAHMEM
BbIMOMTE BCE NPUHAANEXHOCTU K
npubopy ropsyen MbliibHOW BOAONA.
CnonocHUTE U1 TLWATENbHO BbICYLLUUTE UX.

- YcTaHoBuWTe Gnok aBuratens Ha
YCTOMYMBYIO, YUCTYIO N CYXYIO
NOBEPXHOCTb.

- MopkntounTe Nnpubop K ceTu.

BknioyeHune npubopa
ANEeKTPOHHasa MOAEeNb:




- UMnynbcHbIli pexxum (pabota B
NPepbIBUCTOM PeXUME): kHorka (ab) B
nosioxxexHun "Mynbec” Ana ny4wero
KOHTPOJIS MPU NPUIrOTOBIEHUN
HekoTopbIx 61104,

- PeXxuM HenpepbIBHOWM PaboTbi: KHOMKa
(a6) B nonoxenHun "1".

- BoiknloueHo: kHonka (a6) B nonoxeHun

- nepekJoyaTenb ckopocTei (ad):
BblGEpUTE PEKOMEHO0BAHHYIO CKOPOCTb
VNN U3MEHNIVITE ee BO BPEMSI
npurotosneHus Gnoaa.

Mogaenb ¢ AByMS pexumamm
cKopocTen:

- UMnynbCHbIN pexxum (paGoTa B
HenpepbIBHOM peXxume): kHorka (a7) B
nonoxexun "Mynsc” ang nyywero
KOHTPOJIS NPU NMPUrOTOBNIEHNN HEKOTOPbIX
6niopn.

- PeXum HenpepbIBHO paboTbl: KHOMKA
(a7) B nonoxenun "1" nnn "2" B
3aBucUMoOCTU OT Hnioaa.

- lemmqeuo: KHOMKa (a7) B NOSIOXEHNN

- Ucnonb3oBaHne BEPXHErO BbIXOJHOIO
oTBepcTus (a2): ybeamtech B TOM, 4TO
Ha HUXXHEM BbIXOAHOM OTBEPCTUM He
yCTaHOBJIEHA Apyras Hacaaka.

| dyHKuMM Baliero kombaiiHa

(1) YCTAHOBKA CbEMHbIX YACTEW

- YcraHoBka/yaanenue yawu (b3)

YHalua ncnosb3yeTcs co creayowmmm
Hacazkamu (B 3aBUCUMOCTU OT MOAENN):

- HOXW (e), oBowepeska (d), BeHUYMK ans
B36uBaHus (f), cokoBbiXMManka ans
umTpycosbix (h), cokoBbbKUManka ¢
Kop3uHoi punbtpa (m10), Hacaaka
"Maxipress” ().

- Ecnn Hacaaku elle He yCTaHOB/EHbI HA
KombariHe:

- MonoxuTe pesnHoBoe ynnoTHeHne (b3-
2) Ha oHO Yawun. YNnoTHeHWeE cnenyeTt
pacnonaratb KDOMKOW BBEPX.

- YctaHosute npusog, (b3-1) Ha
ynnotHeHwue (b3-2).

- adukcupyiite y3en ¢ NOMOLLbIO raiku
(b3-3) no ynopa.

- Kaxgblh pa3 nocne ncnoJsib3osaHns
CHUMaITe y3€en 1 O4nLLanTe ero.

- YcraHoBka/yaaneHue pyyku (b4) yawm
Ans namenbyeHus n (k4) yawm mmkcepa
ﬂ,ﬂﬂ 0061er4eHnst YNCTKN N XpaHeHusa
py4dkn (b4) vawmn namensyenuns n (k4)
Yalum MUKcepa CHUMAalOTCS.

- Ans yCTaHOBKM py4Ku NOCTaBbTE €€ Ha
BbICTYMbI Ha vaLle.

- MNepemecTuTte pyuKy CHU3y BBEPX 40
Lwenyka.

- na Toro 4to6bl CHATL PYYKY, HAXMUTE
Ha KHOMKy pa3bnoknposku (b4-1) unu
(k4-1) n nepemecTuTE PyyKy CBEPXY
BHU3.

(BHMMaHWe: ans Toro 4To6bl CHATb
pyuKy, Heo6xoanmMo pa3bnokMpoBaTh
KPbILLKY Yawmn mukcepa (k4).

JAns Toro 4To6bl 3ahMKCUPOBATDL KPbILLKY
BEepPXHero BbIXogHoOro oreepctus (al),
pyuka (b4) aormkHa GbITb yCTaHOBMIEHA HA
yaiue u3mesib4eHus.

(2) NEPEMELLATb / NEPEMELLATb C

a4

NMOMOLLbIO MUKCEPA /
W3MEJIbYUTb / BAMECUTb TECTO

UCMNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbI (B

3ABUCUMOCTU OT MOAEJIN)

- bnok yawmwm (b), Ban npreoga (c), n
HOXMW (e):

- MeTananyeckuii Hox (el) ang
nepemMeLLBaHns N N3MeNbYEHUS.

- niacTmaccoBas meluasnka (e2) ons
3ameca TecTa Uan nepemMeLLVBaHuns.

YCTAHOBKA AKCECCYAPOB

Haxmute Ha KHOMKY OTKPbIBAHUS KPbILLKA

(a4) ona Toro, 4TOObI OTKPbLITh KPbILLIKY

BEPXHEro BbIXOAHOro oteepcTus (al).

- YctaHoBuTe Yally (b3) Ha HUXHee
BbIXOAHOE 0TBepCTME (a3).

- YcTaHoBuTe Ban npueBoAa (€) Ha NnpuBoa,
Yaww (b3-1).

- HapeHbTe meTannuyeckmin Hox (el) nnun
nnacTMaccoByo MeLlanky (e2) oo ynopa
Ha Ban npueoAa (c) B yalue.

- Monoxute NHrpeaneHTbl B HaLly.

- YcTaHoBuTe KpbIwky (b2) nnu (d4) Ha
vatuy.

- OﬂyCTVITe KPbILLIKY BEPXHEro BbIXOAHOIo
otBepcTua (al).

Bbl AOMKHBI YCNbILLATb LLENYOK.

[lns Toro 4ToObl CHATL HOXM (e) C Bana

npueoaa (c):

- [MocTaBbTe y3en Ha YCTONYMBYHO

MOBEPXHOCTb.

- MoBepHuTe Ban npueoaa (¢) no 4acoson
CTpenke, yaepxueas HOX (e) 3a
BEPXHIOIO HaCTb.

PexomeHayeMbili peXxum cKopocTn

Mogenb ¢
DyHKUMA 3"3?‘)3::3" ABYMSI
A ckopocTamu
Mepemewatb
C NOMOLLbIO 3-4-5 1-2
MUKcepa
U3menbunThb 5 pexim 2 pexim
Mynbc Mynbc
3amecuTb
Tecto 5 2
Mepemewarb 5 2

lMpakTnyeckne coBeTbI:

MepemewaTtb c NOMOLbLIO MUKCEpPA

- Bbl MOXeTe npurotoBntb Ao 11 cgna,
cyna-niope, GppykToBoro cyna sa 20
CeKyH,




Uamenbuutb

3a 15-20 cekyHA, Bbl MOXeTe M3MenbinTb

0o 600 rp NpoAyKToB:

TBEPAbIE NPOAYKTbI: ChbiP, CYXOPPYKThI,

HEKOTOpPbIE OBOLLUM (MOPKOBb,

cenbpepen);

HEXHbIe MPOAYKTbI: HEKOTOPbIE OBOLL

(penuatbIi NyK, WNWHAT);

CbIpO€e 1 BapeHoe MAco

(NpeaBapuTenbHO yaanuTe KOCTu u

XWNbl 1 HAPEXbTE MACO KyCO4YKamu);

* CbIPYIO UV BAPEHYIO PbIOY.

3amecuTb TecTo/nepemeLuaTtb

- Mpu paboTe B pexnmMe 3ameLIMBaHNS

TecTa npubop crieayeT BbIKIOYUTb Cpasy

nocne Toro, kak Tecto obpasyer ap.

Bbl MOXeTe:

+ 3amecuTb o 1,2 Kr NIOTHOro TecTa
(neco4Hoe cnagkoe, NecoyHoe,
LPOXKEBOE) NPUBAN3NTENBLHO 3a 60
CeKyHA,

- nepemewatb Ao 1 1 61MHHOro nnn
BadenbHoro TecTa, U T.4. 3a 1 MuH. - 1
MUH. 30 cek.

* nepemewiatb 1,5 nerkoro Tecta
(6rckBUTHOE, TECTO AN1a nupora) 3a 1
MuH. 30 cek. - 3 muH. 30 cek.

(3)HATEPETb / HAPE3ATb

JIOMTUKAMU

UCMOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbI
- Bnok yawmwm (b), Ban npueoga (c) n
oBoLuepeska (d)

YCTAHOBKA AKCECCYAPOB

Haxmute Ha KHOMKY OTKPbIBAHUS KPbILLKN

(a4) onsa Toro, 4TOObI OTKPbLITH KPbILLKY

BEPXHEr0 BbIXOAHOrO 0TBEpPCTUS (al).

- YctaHosuTe yawy (b3) Ha HuxHee
BbIXOZHOe oTBepcTME (a3).

C auckamn (d1):

Mopaenb ¢ KpbILLUKOV C K/1aCCU4eCKOM

ropnosuHov (b2) n Tonkarenem (b1):

- YcTaHoBuTe Ban npmeoaa (c) B
LeHTpanbHoe oTeepcTue amcka (d1).

- 3adukcumpyiiTe Ban NpMBoaa, NOBEPHYB
Ha 4eTBepTb 060POTa, NOTOM HacaauTe
y3en Ha npmeog Yawu (b3-1).

- YctaHoBuTe KpbiwKky (b2) Ha yawe.

- 3akpoliTe KpbILLKY BEPXHENO BbIXOLHOIO
otBepcTus (al). Bbl 4OMXKHbI yCnbILLATL
LLLEMHOK.

- Monoxwute NPoAyKTbl BO BXOAHOE
OTBEpPCTUE U HanpaensiTe NX ¢
nomoubto Tonkatens (b1).

Moaenb ¢ KpbILLKOV ¢ 60/1bLLIOI

ropnosuHov (d4) n Tonkarensmu (d2) n

YcraHoBuTe aepxaTtens auckos (dS5)

BHYTPM YaLlu.

- YctaHoBuTe Ban npmsoga (c) B
LleHTpanbHoe oTeBepcTune amcka (d1).

- BadwmkenpyiiTe Ban NnpMBoaa, NOBEPHYB
Ha 4eTBepTb 060POTA, NOTOM HacaauTe

Hacapaky Ha npveog vawu (b3-1), npu
39TOM y3es AO/MKEH 0CTaBaTbCs Ha
nepxarene guckos (d5)

- YcTaHoBuTe KpbIWwKy (d4) Ha yawe.

- 3aKpoliTe KPbILLKY BEPXHErO BbIXOAHOIO
otBepcTus (al). Bbl 4OMKHBI yCbilaTh
LLLEMHOK.

- MonoxunTe NpoayKkTbl BO BXOAHOE
OTBEPCTUE N HAaNpaensnTe Ux
nomotubio Tonkarens (d2) unu (d3).

- YT06bI HaNPaBNATL OBOLLUM MaSIEHbKMX
pa3MepoB (MOPKOBb, kabayku),
nocTaBbTe GonbLIOM TonkaTenb (d3) B
rOPAOBMHY KPbILIKM 1 NOAaBanTe OBOLLM
C MOMOLLIbIO Manoro Tonkarens (d2).

PekomeHayeMbiii pexxuMm CKOpoCcTH

DyHKuus | AnekTpoHHas Mopens c
mogaenb Asyms
CcKOpoCTAMU
Hartepetb 3-4-5 1-2
Hapesatb 2 1
NIOMTUKaMu

MpakTn4eckne coBeTsI:

C nomoLupio AnckoB Bel MoxeTe
NPUroToBUTL (B 3aBUCUMOCTU OT MOAENN):
* Hapeska KpynHbiMu fioMmTukamu (H) /
Hapes3ka Menkumn nomtmukamu (D):
KapTodenb, penyaTblil yK, MOPKOBb,
Kanycra.

kpynHas Tepka (C) / menkas tepka (A):
cenbaepei, kaptTodesb, MOPKOBb, CbIp.
LVCK ANs NPUroToBaeHns kaptodens
dpu (E): kapTodens dpu.

Tepka ans Teepporo cbipa (G): TBepabii
CbIp TUNa NapmesaH, KapTodernb.
Hapes3aHue CTpyxKou (B): MOPKOBb,
Kabayku, TBepAbIv Cbip TMNa napMesaH.

(@) B3BUTH

@
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UCNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbI (B

3ABUCUMOCTU OT MOAEJIN)

- Bnok yawum (b) 1 BeH4uk ans B36mBaHus (f)

mnm

- Bnok wawwm (b), anck onst B36mBaHus (g)
v Ban npmeoga (c).

YCTAHOBKA AKCECCYAPOB

Haxmute Ha KHONKY OTKpbIBaHUS

KpbILWKK (a4) ans Toro, 4To6bl OTKPLITh

KPbILLKY BEPXHEro BbIXOAHOro 0TBEpPCTUS
al).

- YctaHoBuTe Yauwy (b3) Ha HUXKHee
BbIXOOHOE oTBepcTME (a3).

Mopgenb ¢ BeHYMKoM ans B36ueanus (f):

- YcTaHoBuTe ero Ha npusog, Yawm (b3-1).

Mogaens ¢ avckom ans B36uBaHua (g):

- YcTaHoBUTE Ban npmsoga (¢) Ha npmBeog,
yawwm (b3-1).

- Hacapute omck nns B36uBaHus Ha Ban
npueoaa.




3arem:

- MNonoxuTe NHrpeamneHThl B HaLly.

- MocTtaBbTe KpbIWwKy (b2) nnn (d4) Ha
yaluy.

- OI'IyCTI/ITe KPbILLKY BEPXHErO BbIXOAHOIrO
oteepcTus (al).

Bbl AOMKHBI YCbILLATb LLENYOK.

PexkomeHAyeMmblIii pexxum CKOpoCcTu

Mogaenb ¢
DyHKums 311;!2’}0:::351 AByMS
A CKOpOCTAMU
B36utb 1-5 1-2

lMpakTn4yeckne coBeThbI:

- 3anpeLluaeTcs MCnonb30BaTh 3TN
Hacaakn Ans ANns 3ameLuBaHns
NJ0THOroO TecTa unu ans
nepemMeLLnBaHns Ierkoro TecTa.

Bbl MOXeTE NPUroTOoBUTL: MANOHES,

coychbl, B36UTbIE 6enku (0T 1 40 6

6enkoB), B36UTble cnueku (oo 0,5 n).

COKOBbDKUMAJIKA Ong
LUUTPYCOBDbIX
(B 3aBMCUMMOCTHM OT MoAaenu)

UCMNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbDI
- Yawa (b3) n cokoBbixXxnmanka ans
umTpycoBbix (h)

YCTAHOBKA HACAOKU

Haxmute Ha KHOMNKY OTKPbIBAHUS KPbILLKA

(a4) pna Toro, YTOObI OTKPLITHL KPbILLKY

BEPXHero BbIXOAHOro otsepctusd (al).

- YCTaHOBUTE Yallly Ha HUXKHEM BbIXOLHOM
oTBepcTuu (a3).

- YctaHosute npusog, (h3)
COKOBbDKMMaJIK/ Ha NpuBO4 YaLun.

- MNocTtaBbTe KOp3nHy dunbTpa (h2) Ha
yauuy.

- YctaHosuTe koHyc (h1) B oTBepcTHe
KOP3UHbI punbTpa.

- 3akpoliTe KpbILLKY BEPXHErO BbIXOLHOIO
oteepcTua (al). Bbl 0O/MKHBI yCabILWLATL
LLLeTHOK.

PekomeHayeMblli pe)xumM CKOpoCTU

Mogenb ¢
DyHKums 3"3?;:::“ ABYMS1
CKOPOCTAMU
BbixaTtb cok 1 1

MpakTunyeckmne coseTsbi:

- MonoxwuTe NONOBUHKY LIUTPYCOBOIO Ha
koHyc (h1)

Bbl MOXxeTe nony4ntb Ao 1 1 coka, He

CNMBast COK U3 yaLuu.

@ MEPEMELLATb C MOMOLL,bIO
MUKCEPA

NUCNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbI
- Yawa mukcepa (k)

YCTAHOBKA HACAAKU
HaxmuTte Ha KHONKY OTKpbIBaHUS
KpbIWKK (a4) Ans TOro, 4To6bl OTKPLITh
KPbILIKY BEPXHEro BbIXO4HOIro
oTteepcTug (at).

@ DyHkums "TipsaMo K cTony” Npy NOMoLLM
KpaHa:

CGopka kpaHa (k6)
[ns o6neryeHuns yicTku kpaHa (k6) ero
MOXHO CH$ITb, KpaH pa3bupaeTcs Ha ABe
YacTu:
Haxxmute Ha "push” n CHUMUTE KPbILLKY
(puc. 6a-1).
OuunctuTe kpaH (k6) non NpoToyHoM
BOZLON.
YCTaHOBUTE KPbILLKY HA MECTO, Haxnmas
Ha LUEeHTpasbHYIO 4acTb, 3aTEM
3alLeNKHUTE MeTaIMYECKNA CTEPXEHb

nop, Kproykamu (puc.6a-1)
‘ ycrauosxa KkpaHa (k6) Ha yawy mukcepa

Ha,ueHbTe ynnotHeHune (k5) Ha BepxHio0
4acTb Yalum TaK, 4ToObl OHO AOLLUO A0
ynopa, 3atemM 3adukcupyiite cobpaHHbIi
KpaH, NOBEPHYB ero Ha 4eTBepTb
obopoTa (k6).

lMpakTunyeckne coBeTbl: C MOMOLLBIO

Yyalm Mrkcepa ¢ KpaHOM Bbl MOXETE

HaNWTb NPUrOTOBNEHHbIE BNoAa

(HanNUTKK1) NPSIMO B CTakaH (KoKTennu), B

Tapenky unm B rny6okyto nuany (cynbl-

nope), unu B ckosopoay (61mHHoe

TecTo). B pexume ckopocTtu "1" Bbl

MOXeTe NMPpUroToBUTb A0CTAaTOYHO rycTtble

CMecu (MOJIOYHbIE KOKTENN nnm

dpykToBbIE HAaNUTKK). MNMocne

MCnosib30BaHus Npubop crnenyeT

BbIK/TIOYUTb.

Kaxnapli pa3 nocne ncnonb30BaHnA

NPOU3BOANTE YNCTKY KpaHa.

Ecnu kpaH BaM He HyXeH, Bbl MOXeTe

3aMeHuTb ero konnadkom (k7) (cm. puc.

6a-1) B komnnekTte ¢ ynnotHeHvnem (k5).

Ans o6enx mogeneii:

- BbInoxute nHrpeamneHTbl B Hally
mukcepa (k3), 3atem 3adukcupyinTte
KpbILwky (k2) Ha yawe.

- YctaHosuTe yawwy mukcepa (k) Ha
BEPXHEM BbIXOOHOM OTBEPCTMM (a2)
(paspaeTcs LWenyok).

PekomeHAayeMblli pe)xuM CKOpOCTH

Mopenb ¢
DyHKums Sn:enlgrpg::aﬁ ABYMS
A CcKOpoCTAMU
MNepemewatb | 4 ¢ _ 5.
¢ nomotwgio | ! ?ny‘;i)g.'.’”‘" 1 ?ny%eb)(';'.’"‘"
Mukcepa
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MpakTn4yeckune coBeTsl:

Bbl MoxeTe 006aBNSTe MHIPEANEHTbI

Yyepes oTBepCcTUE Npobku aosatopa (k1)

BO Bpemsi paboTbl npubopa.

Bcerpa ucnonb3yiite 6neHgep (k) ¢

YCTAHOBIEHHOM KpbILWKON (K2).

- 3anpeLuaeTcs HanosHATb Yally MuKcepa
KUMNALLEN XUAKOCTbIO.

- BanpeLluaeTcsa ncnonb3oBaTb bneHaep
019 UBMENIbYEHUSI CYXUX NPOAYKTOB
(byHOYK, MMHAANb, apaxmc).

Bbl MOXeTE:

- npuroToBuTb A0 1,5 N TWwaTenbHO
nepemMeLLaHHoro cyna-nope, kpema,
dPYKTOBOro Nope, KOKTenns;

- nepemeLlaTb BCe BUAbI XNOKOro Tecta
(TecTo ans 6NMHOB, MUPOXKOB,
bPYKTOBbLIX MMPOroB);

- HaKONOTb JibJa Npu paboTe B pexume
MaKCMMaJsIbHOW CKOPOCTW.

JAns Toro 4ToGbl CHATH Yally MUKcepa,

BO3bMUTE €e 3a PY4KY M HAXXMUTE Ha

KHONNKY OTKPbIBaHUS KPbILLKY (a4).

COKOBbDKUMAJKA AN dPYKTOB
U OBOLLEU
(B 3aBMCUMMOCTHM OT MoAEenu)

UCNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbI
CoKOBbIXUMasKa C HOCUKOM (m)

mnm

Yawa (b3) n cokoBbIXMMaska ¢ KOP3MHOM
dunbTpa (m).

YCTAHOBKA HACALAOK

®yHkumns "Tpssimo k ctony” npun

nomoLuun Hocuka (m5).

Haxxmute Ha KHOMKY OTKPbIBaHUS

KpbIWKK (a4) gnsa Toro, 4To6bl OTKPLITh

KPbILIKY BEPXHEro BbIXOAHOr0 OTBEPCTUS
al).

YctaHoBute ¢punbtp (M3) B LEHTP
KOHTEeWHepa A1 MAKoTV (m4), NnoBepHUTE
(I/I 32;DVIKCVIDVI7IT6 KPbILLKY (M2) Ha Kopnyce
m4).

MopnepxnBainTe pblyar 6n10kMpoBky (M6)
B MOMOXEHUN "3aMOK 3aKpbIT",

3aTeM HafeHbTe y3en Ha BbIXOJHOe

oTBepcTre (a2). Bbl 4OMKHBI yCbIWATb

LLESTHOK.

3adukcnpyinte Hocrk (m5) Ha

KOHTEHepe aN1a MAKoTn (m4).

MpakTnyeckne coBeTb!

- 3arpyxarTe NpoayKTbl B FOPSIOBUHY 1
MeaneHHo HaﬂpaBﬂﬂVITe MNX C NOMOLLbIO
Tonkatens (m1t).

- HapexbTe PpyKTbl KycO4KamMu 1 nocTaBbTe
60nbLLON CTakaH oA Hocuk (mS).

MakcumanbHoe KONM4ecTBO

o6pabaTbiBaeMbIx GPYKTOB - He Bosiee 5

pa3 no 0,5 kr (96,10k1, MOPKOBb,

BMHOrPaz,) B HEMNPEPbIBHOM pexume

paboTbl Nnpubopa, nocne Yyero painte

nNprGOopPY MNOSIHOCTBIO OCThITh.

- BuHorpag, aBa unun kpacHas

)
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CMOPOAVHA: AN NONYYEHNS HAUTYYLLINX
pe3ynbTaToB NPOU3BOANTE OHUCTKY
dunbTpa nocne 06paboTkm kaxkasix 300
P UHFPELANEHTOB.

- MpymeyaHue: Koraa KOHTENHeEP Ang

MSAKOTW MOJIOH, BbIKJIIOYUTE NPprnoop 1

0cBO6GOAMTE ero OT MSKOTU.

- LoXauTecb NOJIHOM OCTaHOBKMU
Bpallaiowerocs GunbTpa, Nnpexae 4em
CHSITb Hacapky.

[Ansi TOro 4To0Obl CHATb COKOBbIKUMANKY

(m5), HaXXMUTE Ha KHOMKY OTKPbIBaHUS

KPbILWKK (a4) 1 CHUMUTE HacaaKy.

Pbiuar 6n10kupoBku (m6)

aBTOMaTU4eCku BO3BpallaeTcs B

NoJIoXKeHMe "3aMOK OTKPbIT. ﬁ

Mopgenb ¢ kop3uHoi ¢punbtpa (m10)
Haxmute Ha KHOMKY OTKPbIBaHUS KPbILLKA
(a4) pns TOro, 4YToObI OTKPLITh KPbILLKY
BEpXHero BbIXOAHOro oTBepcTus (al).
- YcTtaHoBsuTe Yaly (b3) Ha HuXHEM
BbIXOAHOM OTBepcTun (a3).
Cobepute BMeCTE KOP3UHY punbTpa
(m10) n konbLeBon GunbTp (MY): ans
3aKpernyieHns KonbLeBoro GunsTpa
onycTuTe ero B KOP3uHy GunbTpa, Tak
4TOObI 062 3N1eMEHTbI ObINN NNOTHO
coeVHeHbl Mexay cobow
- HapeHbTe cobpaHHbIii 610K KOP3UHbI
dunbTpa (M9+m10) Ha NPUBOL YaLLmn

- YcTaHoBUTE KPbILLKY (M8) Ha yaluy.

- OI'IyCTI/ITe KPbILLKY BEPXHEr0 BbIXOAHOIO
oteepcTua (at).

Bbl LOMKHBI YCAbILLATL LENYOK.

- 3arpyxaiiTe NpoayKTbl B FOPSIOBUHY U
Me[JIEHHO HaNpPaBnsNTe NX C MOMOLLbIO
Tonkarens (m7).

- PerynapHo yoansiite oTxoabl U KOP3UHbI
bunbTpa.

- MakcumanbHoe KOnnM4ecTso
o6pabaTbiBaEMbIX UHFPEANEHTOB
(610K, MOPKOBW, BUHOrpaza) Ha
Kaxayto onepaumio - 250 rp.

Ans obenx mogeneii:

PekomeHayembiii pexum CKOpoCcTn

Mopenb ¢
DyHKums Snzlg'pg::an ABYMSI
A CKOPOCTSIMM
BbiXaTb COk 5 2

MpakTnyeckne coBeTb!

- OuncTuTe PpyKThl C TONCTON KOXYPOW:
yOanute KOCTOHKW Y GPYKTOB, a'y
aHaHaca - LeHTpanbHylo H4acTb.

- 13 HekoTOpbIX GPYKTOB 1 OBOLLLEN
HEBO3MOXHO MOJTy4nThb COK: GaHaHsbl,
aBOKano, exeBnka, U T.4.

- Bbl MOXETE NPUroTOBUTL COKN U3
pasHbix GPYKTOB 1 OBOLLEN, HE o4MLLas
Kaxabli pa3 CoOKOBbIKUMAIKY, T.K.
3anaxu ppPyKTOB HE CMELLVBAIOTCS.

- Ynotpebnsite cok cpasdy nocne
NPUroTOBNEHWS, @ ECIN XOTUTE




COXpPaHUTb ero B Te4eHmne HeCKOJIbKNX
YacoB, f06aBbTE IMMOHHOIO COKa.

U3ME/IbYUTb HEEOJIbLLIOE

KOJIM4YECTBO NPOAYKTOB
(B 3aBMCUMMOCTHU OT MoAaenu)

UCNOJIb3YEMbI AKCECCYAP
- MuHu-msacopy6ka (i) nnmn
Namenbuutens (j)

YCTAHOBKA HACAAKU

Haxmute Ha KHOMKY OTKPbIBaHUS
KpbILWKK (a4) ans TOro, 4ToObl OTKPbLITL
Kprlu.u(y BEPXHero BbIXOAHOrO OTBEPCTUS
al).

[MonoxuTe nHrpeaneHTsl B yawy (i2) nnn
(j2), 3atem 3adumkcupyiiTe Kpbilky (i1)
nnu (j2) Ha vawe.

- YcTaHOBWTE HAcaaKy Ha BepxHee
BbIXOOQHOE 0TBEPCTUE (a2) (pa3paeTcs
LENYOoK).

B cnyyae ecnu Kpbilika He yCTaHOBIeHa

MW YCTAHOBNEHA HEMPaBUIIbHO, KOMOGalH

paboTatb He BynerT.

PekomeHayeMbIli pe)xumM CKOpoCTU

Mopenb ¢
DyHKums Sns:gpgﬁ:aﬂ ABYMS
A CKOpPOCTSAMM
5 - pexunm 2 - pexum
N3amenbuntb "Mynbe” "Mynbe”

lMpakTnyeckne coBeTbl
C NOMOLLbI0 MUHU-MSICOPYOKM Bbl MoXeTe:
* 32 HECKOJ1bKO CeKyH, U3MEJIbYNTb:
[ONbKM YeCHOKa, NpsiHble TPaBsbl,
neTpyLLKy, CyxOppyKThl, XN1€6, cyxapu,
BETHUHY;
* NPUrOTOBUTb AETCKOE Miope.
MakcrmanbHOe KOIMYeCTBO CyXOppPyKTOB
(dyHOyK, MUHOANBLHLIN opex) - 80 rp.
9Ta MUHU-Mscopy6ka He NpefHasHaveHa
nna 06paboTky TBEPAbIX MPOAYKTOB,
Takux Kak Kkode.
C nomoLubio usmenbuutens Bol moxere:
* 32 HECKOJIbKO CEKYHJ, USMENBbYNUTD:
KOpuangp, nepew, Kypary.
+ Konnyecteo / MakcumansHoe Bpems:
kypara: 140 rp / 10 cekyHA,
vHxup: 90 rp / 8 cekyHA,
[nsa Toro 4To6bl CHATL HACAAKY, HAXMUTE
Ha KHOMKY OTKPbIBAHUS KPbILLKK (a4).

@ PA3MOJIOTb / BBDKATb COK /

CAOENATb NIOPE
(B 3aBUCMMOCTM OT MOAEnNM)

UCNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbI
- Bnok yaww (b), Ban npusopa (c) n
Hacagka "Maxipress” (I)

YCTAHOBKA HACAZKU
HaxmuTe Ha KHOMKY OTKPbIBAHWS KPbILLKM

(a4) ons Toro, 4TOGbI OTKPbITH KPbILLKY

BEPXHEro BbIXOAHOro oTeepcTus (at).

- YctaHoBuTe vauy (b3) Ha HuxXHEM
BbIXOJHOM oTBEepcTUn (a3).

- YcTaHoBuTe Ban npmBoaa (c) Ha npmBog,
yawm (b3-1).

- Hacagute HyxHyto pelueTky (12) Ha Ban
npusoaa (c), cnerka nosopaymeas ans
TOro, 4To0bl HAace4kn noa, peUJETKOVI
BOLLINN B HWXHME Nasbl Yallu.

- YctaHosuTe nonactu (1) B ueHTpanbHoe
oTBepcTue pewetku (12) n
3adUKCUpPyNTE UX OO LLenyka.

- MocTaBbTe KpbiLLKy (b2) nnn (d4) Ha Yalwy.
- 3akporiTe KPbILLKY BEPXHErO BbIXOAHOIO
oteepcTus (al). Bbl 4OMKHBI yCAbILWATL

LLeMHOK.

PekomeHayemMbie cKOpoCcTu

AneKkTpoHHas
PyHkuus mozenb
PaamonoTb / BbixkaTb 1
cok / CpenaTtb nope

lMpakTnyeckne coBeTbl

C NOMOLLBIO peLLeTkn Bbl MOXeETe
NPUroTOBUTB!

+ C 6onblunmum oteepcTusmu (12-1): niope
(Ao 1 kr oBoLLEN N GpPyKTOB,
npoLueawmnx TepMmyeckyio o6paboTky):
KapTodesb, MOPKOBb, LiIBETHAA KanycTa.
C mManeHbknmm oteepctusimm (12-2):
npoTepTbie OBOLWM U PPYKTbI, NIn
nope n3 GpykToB, N3 KOTOPbIX
npeaBapuTenbHO yaaneHbl KOCTOYKM (80
500 rp): noMmmaopskl, BUHOrpas,
Kny6HMKa, MannHa, KpacHas
cMopoavHa, abpuKOChl, NePCUKN.
Mpumeuanue: Ecnun nonactun
OTCOEOMHSIIOTCS OT peLleTku, yoeamTecs,
41O Bbl yCTAHOBUAM pELLETKY,
COOTBETCTBYIOLLYIO NPUrOTOBIAEMOMY
6104y, U 4TO NPOAYKTbI MONHOCTbLIO
PasMOPOXEHbI UM TOTOBLI MOCE
Tennosoi 06paboTku.

YUCTKA M YOANEHUE HACAOKM
"MAXIPRESS"
- CHUMUTE 610K peLLeTka / lonactv ¢ Bana
npveoaa (c).
- HaxkmnTe Ha 3awenku ¢ obenx CTOPOH
JlonacTen Ans Toro, YToObl CHATb PELLETKY.

(1)) MSICOPYEKA
(B 3aBMCUMMOCTHM OT MoAaenu)

UCMNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbDI
- penykTop (n) 1 ronoeka macopybku (o)

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

- BbIMOWTE ronoBKy MAcopybkn ropsiyent
BOAOV C MbIJIOM 1 CPa3y Xe TLaTeslbHO
BbITpUTE €e.

NMOPHAA0K PABOTbI
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@ YcTaHOBKa peayKTopa Ha KyXOHHbI

KOMOGaiiH

- HaxxmuTte Ha KHOMKY OTKPbIBAHWS KPbILLIKA
(a4) onsa Toro, 4TOObI OTKPBITH KPbILLKY
BEPXHEro BbIXOAHOro otBepcTtus (al).

- YCTaHOBUTE PeayKTOp Ha HUKHEM
BbIXOAHOM O0TBEpPCTMM (a3).

- 3aKkporiTe KPbILLKY BEPXHErO BbIXOAHOIO
oteepcTua (at).

C6opKa rofioBKu MIcopy6Ku:

- BosbmuTe kopnyc (01) 3a ropniosBuHy,
YCTaHOBMB CaMylo LLIMPOKOE OTBEPCTUNE
CBepXxy.

BcTaBbTe WHek (03) (ANVHHO OCblo

Brepen,) B kopnyc (o1).

- HapeHbTe HOX (04) Ha KOPOTKYIO OCb
PEXYLLMMUN KPOMKAMU HAPYXKY.

- YCTaHOBUTE HYXHYIO peLueTky (05) nnm
(05-2) nocne Hoxa (04) Tak, 4ToObI
BbICTYMbl BOLLV B Naabl.

- NoBopayvBas raiiky (06) no 4acosom
CTpenke, [0 KOHLA 3aBUHTUTE ee Ha
kopnyce (o1), Ho cneauTe, 4TOObI OHA HE
Oblna 3abnoknpoBaHa.

- MpoBepbTe npaBusIbHOCTL c60pkn. Ocb
He JOoJSKHA UMeTb JilodTa nnm
rnoBopaymBaTtbcs cama no cebe. B
NPOTMBHOM CJly4ae NoBTopuUTe
nepeyvncrieHHble Bbille onepaunn.

YcTaHoBKa COOpaHHO roJIoBKU

MsicOpPyGKM Ha peayKTop.

- MopHecute cobpaHHyIO ronoBKy
MSCOpyOkM (0) K peayKTopy Tak, 4TOObI
ropaoBuHa Obina HakIoHeHa BNpaBo
(ABUraTenb KyxoHHOro kombaiiHa
[0/MKeH ObITb OTK/IIOYEH OT CETH).
HapeHbTe ronosky Ha peaykTop Tak,
4TOObI OHA JoLuna Ao yrnopa. (n).

- BepHuTe ropnosuHy B BepTuKanbHOE
nonoxeHue, 4Tobbl 3a6N10KMPOBaTb
ronoBky mscopybku. lonoska
Msicopybku (0) aBTomMaTUYECKN
dukcrpyeTcsa Ha peaykTope (n) cpasy
nocne Hayana paboTbl.

- YCTaHOBUTE CbEMHbIN NOAA0H (02) Ha
ropJIOBUHY MSICOPYOKM.

- MopkntounTe annapat K ceTu.

UCMNOJIb30OBAHUE

- MoarotoBbTE BCE NPOAYKTHI,
noasiexalime N3MesnbyeHunto.

Yoanute KOCTU, XPSLLM U CYXOXUANS.

- HapexbTe MSICO Ha KyCO4km
(NPBAN3UTENBHO 2 X 2 CM) 1 NONOXUTE
€ero Ha NoAaoH (02).

- MNocTaBbTe eMKOCTb NOJ, rON0BKY
MSACOPYOKM.

PekomeHayeMbiii pexxum CKOpoCcTH

Mopenb ¢
ABYMS
CKOpPOCTSMU

AneKTpoHHasa

PyHKLuA mopenb

N3menbunTb 5 2

MpakTnyeckne coseTb!
- lNocTteneHHo nogasanTe MACo B

ropJIOBUHY MSICOPYOKM C MOMOLLIbIO
Tonkatens (07).

- Hukorpa He noaTankueaiTe Maco
nanbLaMyn UAv KyXOHHbIMU
NMPUHAANEXHOCTAMU.

- Bpemsi HenpepbIBHOM paboThbl
MSICOPYOKM NPY N3MESIbYEHUN Msica He
[0/DKHO NpeBbiwath 15 MuHyT.

- MNepepn Havanom paboTel y6eautech, 4To
MSICO MOJIHOCTBIO Pa3MOPOXEHO.

PekomeHpaums: B koHLe paboTbl MOXHO

nponycTuUTb Yepes MACopyOKy HECKObKO

Kycou4koB xsieba, 4Tobbl BECb dapL

BbILLE HAPYXY.

YucTka rosioBKu MiCOpyGKu

- I'Iepe,u, BbIMOJIHEHNEM YNCTKN
06s13aTesIbHO OTK/o4KTE NPUBOpP OT CeTu.

- Pa3bnokunpyiite ronoBky Mscopybku,
HaK/IOHUB e€e BMNpaBo, YTOObI CHATb C
penykTopa.

- Y1006bI pas3obpatb MAcopybKy, CHUMUTE
noaaoH (02) C ropnoBUHbI, OTBUHTUTE
ranky (06), a 3atem CHUMUTE peLueTKy

05), HoX (04) U WHek (03).

- O6palanTecs C pexyLLMm HacTaMu C
OCTOPOXHOCTbIO.

- MpomownTe BCe aeTanu ropsivern Boom ¢
MbIJTOM, CMIONIOCHUTE U TLWATENbHO
BbICYLLNTE UX.

- PeweTka (05) 1 HOX (04) [OMXKHbI ObITb
NOKPbITbI CMa3kol. CMaxbTe 1x
NULLLEBBLIM PACTUTENbHLIM MaC/OM.

- Cnegute, 4To6bI BOAA He nonana B
penykTop. Ero goctaTto4yHo npotepeTb
BNTAXKHOW TKaHbIO.

- 3anpeLuaeTcs MbiTb FOJIOBKY MSICOPYOKH
(0) B nocynomoe4yHom matumvHe, a
MMeHHO kopnyc (o1), wHek (03), HoX
(04), pewweTkn (05) u raiiky (06).

(12 HACAZIKA OS191 IPUrOTOBJIEHMS
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KOJIBAC
(B 3aBMCMMOCTM OT MOAenn)

C nomoLLblo 3TOI Hacaaku, kotopas

KPenuTCst Ha METANNINYECKYIO FONI0BKY
mMsicopybku, Bel cMOXeTE NPUroTOBUTL
pasnnyHble Konbackl MO CBOEMY BKYCY.

NCNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbI

- Hacapka ans npurotosneHus kon6ac
(p), peanykTop (n) 1 meTannnyeckas
ronoBka Mscopy6ku (o)

YCTAHOBKA HACAAKU

- BctaBbTe WwHek (03) B kopnyc (o1
MEeTaSIM4eCKOM rofoBKM MACOPYOKU.

- YcTaHoBWTE Hacaaky ans
npurotoBneHus konbac (p), a 3atem
NJOTHO 3aBUHTUTE raiiky (06).

- YcTaHoBWTE COOPaHHYIo ronoBKy Ha
penykTop (n).

MpuMeyaHue: OTa Hacazka UCNOMb3yeTCs

6€e3 peLleTky 1 Hoxa.

NOPAA0K PABOTbI
OTa Hacafika yCTaHaBN1BaeTCs nocne




TOro, Kak Bbl uamenbymnm mMsaco n

nPUroToBMAN (apLl N0 CBOEMY BKYCY.

- 3amMounTe K1LLIKM B TENON BOAE, YTOObI
OHW CTanu anacTu4HbIMU. HageHbTe nx
Ha Hacagky A9 NpuroToBaeHus konbac
(p) TaK, 4YTOObI KOHYUK BLICTYNAN
npuoénMsnTENbHO Ha 5 CM.

- 3anonHute dapluemM ropnosrHy kopnyca

(o1) ronoBku Mscopy6ku, BKIlOUUTE @

nprvbop 1 HAXMWTE Ha ToKaTenb Tak,
yTOObI hapLL NOAOLLEN K Kpato HacaaKku.

- BeikniounTte npnbop.

- OcTaBLINIACS KOHYMK KULLIKW ASIMHOW 5 CM
3aBsxkuTe y3nom. HapgeHbTe TOT y3en Ha
Kpaw Hacaaku, 4ToObl B KULLKY He nonan
BO34yX.

- BHOBb BKtOuMTE Nprbop n
npogomkante nogasatb ¢papiu. Kuka
[,0J1KHA 3an0IHUTLCS.

- Korpa Becb dap 6yaeT nogaH,
BbIKJIIO4YNTE NPUBOP, CHUMUTE KULLKY 1
3aBSKNUTE Y3N10M OPYroi KOHEeL,.

lMpakTnyeckune coBeTbl

YTo6bl KMLLIKA HE CNLLKOM

pacTarmeanach, cnegure, 4Tobbl konbace!

He ObINy CANLLKOM TOSICTBIMU.

- 9Ty paboTy NpPOLLE BbINOJHSATL BABOEM:

oOMH nopaet daplu, a Apyromn

NOAAEPXNBAET 3aMOJTHAIOLLYIOCS KNLLIKY.

- Y106kl caenaTb konbacy HyXHOI ANVHBbI,
3alMnbIBainTe 1 NOBOpaYMBaTe KULLIKY B
HY>XHOM MecTe.

PekomeHayemble pexumbl CKOPOCTU

aHanornyHbl PexMam, ykasaHHbIM B

naparpade 11.

(3 HACAAKA NSl NEYEHBS (8
3aBUCUMOCTU OT MOAenI/I)
C nomoLLbio 9TOM Hacaaku, KoTopas
KPENUTCS Ha METAJIINYECKYHO FOJIOBKY
MAcopybku, Bbl cMOXeTE NPUroToBUTL
nevyeHbe pasnnyHor Gopmbl.

UCMNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbDI
- Hacagka AJis neyeHbs (q), peayktop B
cbope (n) 1 ronoeka Macopyoku (o)

YCTAHOBKA HACAOKU

- BcTtaBbTe WHek (03) B kopnyc (o1
MEeTaIM4eCckon ronoBKN MSICOPYOKU.

- MocTtaBbTe hopmy (g2) nog onopy (q1).

- O6a BbicTyna Ha orope (q1) JOMXKHbI
BOWTW B COOTBETCTBYIOLLME Nadbl HA
KOpryce MeTann4yeckom rofioBkm
msicopy6ku (o1).

- MNOTHO 3aBUHTUTE raiiky (06) Ha
kopnyce (o1), Ho He GnokupyiTe ee.

- YcTaHoBUTE COOPaHHYIO roNOBKY Ha
penykTop (n).

MpumeuaHue: 3Ta Hacaaka UCMNoNb3yeTcs

6e3 peLeTkn 1 Hoxa.

NMOPHAA0K PABOTbI

- MpurotoBbTe TECTO (4TOOLI MONYYNTH
XOPOLLUMI pe3ynbTaT, TECTO A0KHO ObiTh
HE CJINLLKOM KPYTbIM).

- BoibepuTe prcyHOK, COBMECTUB CTPENKY
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C HY>XHOI HOPMOI.
- MNopasaiTe TeCTo B Hacadky, noka He
caenaeTe HyXXHOe KOJIMHECTBO NeYeHbs.
lMpakTnyeckne coBeTbl
PekomeHayemble pexvMbl CKOPOCTU
aHaNornyHbl PexXMam, ykasaHHbIM B
naparpade 11.

HACALKA AN KEBBE
(B 3aBMCUMMOCTHM OT MoAenu)

UCNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbI
- MpucTaeka ans keb6e (r), peaykTop B
c6ope (n) 1 ronoeka Msacopyoku (o)

YCTAHOBKA HACAAKU

- BctaBbTe wHek (03) B kopnyc (o1
MEeTaSIM4eCKON roN0BKN MACOPYOKU.

- YCTaHOBWTE Ha rofIoBKY HAKOHEYHUK (r2)
Tak, 4yToObl 06a BbICTyNa BOLLAN B
COOTBETCTBYIOLLME MA3bl HA KOPMNyce
MEeTaIM4eCckon ronoBKM MCOPYOKU.

- HapeHbTe konbuo (r1) Ha HAKOHEYHUK
(r2), a 3aTem yCTaHOBUTE M O4EHb
MIOTHO 3aBUHTUTE raiiky (06).

- YcTaHoBUTE COOPaHHYIO roNoBKY Ha
peaykTop (n).

Mpumeuanune: STa Hacaaka UCNONb3yeTcs

6€e3 peLleTkn 1 HoXa.

lMpakTnyeckne coBeTbl

PexomeHayemble pexvMbl CKOPOCTU

aHasIorn4yHbl pexmnmam, ykadaHHbIM B

naparpade 11

Yucrtka

- OTkntounTe Npubop oT ceTu.

- [lnsi 06neryeHns YNCTKN CMOSIOCHUTE
Hacagku cpasy nocne nx
MNCnosb30BaHUA.

- MpomoitTe n BuITpUTE Hacagku. Nx

MOXHO MbITb B MOCYZJOMOEYHON MaLLVHe,

3a UCKJIIoYEHMEM:

+ KOPOOKM NPMBOAA BEHYMKA ANt
B36vBaHus (f1),

* KOHTENHepa a1s MAKOTN
COKOBbXVMaku (mé4),

+ cobpaHHO ronoBkn Msacopybku (o).

Mo Bonpocy cnewLyanbHOM YUCTKN FONOBKN

mMsicopybkun cm. Maparpad 11c.

- Hanerite ropsiuein Boabl ¢ no6asneHvem
HECKONbKUX KarneJsb XXnAKOro Mbina B
yawy mukcepa (k). 3akporTe KpbILLKY.
Heckonbko pa3 HaXMUTe Ha KHOMKY
"Mynbc” (Pulse). OTkno4nTe Npubop oT
ceTu. CnonocHUTE yalLly nog KpaHom u
[ANTe BbICOXHYTb.

- Yawa (b3) nmeet ynnotHeHne (b3-2).
JNsi YACTKM YyNNOTHEHWS Bbl MOXETE
BbIMbITb YaLly B MOCYA0MOEYHOW
MaLUNHE VN BbIMbITb €r0 TENJION BOAON.
Jns Toro 4TO6LI CHOBA YCTAHOBUTL
YMIOTHEHWE Ha Yally, ybeamTech, YTo
OHO PacMoJIOXEHO MO-NPexHemy
KPOMKOW BBEPX.

- [Ins 0GneyveHns YNCTKU N XpaHeHUs
pyKoaTKa yawwm ana namensyenns (b4) n




pykoaTka vYawm mukcepa (k4) cHumatoTcs
(X MOXHO MbITb B NOCYA0MOEYHOW
MaLlunHe).

- B cnyyae nosiBneHns Ha Hacagkax
LIBETHBIX NMATEH OT NPOAYKTOB (MOPKOBb,
anenbcuH), nepes 00bIYHO YNCTKOM
NPOTPUTE X TKaHbIO, CMOYE€HHOMN
nuuieBbIM pacTUTesibHbIM MacJioOM.

- He norpyxaiite 6nok asuratens (a),
KOpPO6KY NpuBOAa BEHYMKA A5
B36uBaHus (f1), peayktop (n) B BOAY nan
nop, NPOTO4HYIO BoAy. [MpoTpuTe nx
cnerka BnaxHon ryokoi.

- Jle3Bus HacapoOK O4eHb OCTpbIE.

OGpauwaiitecb ¢ HUMK, coGnoAaa Mepbl

npeaoCcTOPOXHOCTU.

XpaHeHue |

Baw kom6ariH "Odacio” B 3aBMCUMOCTH OT

MOLENV UMEET:

- oTAeneHve gns xpaHenus (t), kotopoe
pacnonoxeHo BHyTpy 6noka yawm (b).

Bbl MmOXeTe XPaHUTb TaM OANCKN

oBoLepeskmn (d1), nepxaTtenb ANCKOB

(d5), meTtannnuyeckunin Hox (e1),

nnacTMaccoByio MeLuanky (e2), a Takxke

Ban npueoaa (c).

- OTAeNeHne AJi1s XpaHeHus LWHypa,
KOTOpO€E HaxognTcs B 6J10Ke asurartend:.
CI0XUTE N OTPEryNnpynTe No XenaHuio
OJIMHY LUHYPpa NUTaHWS, CMaTbiBast Uau
BbITArMBAs LUHYP.

Y710 menartb, ecnu Baw
npu6op He pabGoTaeT?

- MpoBepbTe:

* BKJIIOYEH N1 Nprnbop B CeTb,

* MPaBWJIbHO SN YCTAHOBJ/IEHbI aKCeccyapbl
Ha 6noke apurartens,

*+ XOPOLUO 1 3aPUKCMPOBAHbI KPbILLKH,

* BO BpeMms Ucnonb3oBaHus vawm (b) nnn
penykTopa mscopybku (n) 3akpeita nn
I((p;:I)LUKa BEPXHEro BbIXOJHOrO OTBEPCTUS

al).

Baw npu6op no-npexHemy He paGoTaeT?

B Takom cnyyae o6patutech B
YNONHOMOYEHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP
"Moulinex” (CM. nepe4YeHb B CEPBUCHOM
KHUXKe npubopa "Moulinex Service").

YTunusauma matepuanoB
YyNakoBKU 1 npubopa

YnakoBka COAEPXUT TOJSIbKO
martepuarnbl, He
npeacTaBnsioLme onacHoCcTH
A5 OKpy>KatoLen cpeapl, 1
MOXeT ObITb NepepaboTaHa B
COOTBETCTBUM C AEACTBYIOLLMMN
HOpMaTMBaMu O BTOPUHHOM
MCMONb30BaHNN MaTepuUanos.
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[ns Toro 4To6bl BEIGPOCUTL NPUGOP,
Heo6x0AMMO NonyynTbL MHpopMaLIMIo B
COOTBETCTBYlOLLEN cnyxbe Baliero
parioHa.

AneKTpu4eckum nnu
3N1eKTPOHHbIA NpUGop
rnocrsie UCTe4YeHUs cpoka
noJsib30BaHUs

YyacTByiiTe B OXpaHe OKpYXXaloLen
cpepnpl!

® Baw anekTponpuéop
COAEPXUT MHOIO
KOMMEKTYIOLLVX, KOTOpbIE
MOTyT ObITb UCMO/b30BaHbI
MOBTOPHO.

S Mo oKoH4YaHuM cpoka
cnyx6bl npubopa coante ero
B MYHKT Npvema Ajis ero
nocneayoLlein o6paboTku.

| Akceccyapsbl

Bbl MOXeTe [OMNONHUTENBHO
yKOMMnekToBath Balu kombaiiH u,
obpartuBLnck K Bawemy npogasuy nnv B
YNOSIHOMOYEHHbIVI CEPBUCHbIN LIEHTP
"Moulinex", npubpecTtun cnepytoLme
akceccyapbl:

Akceccyapbl YOSHOMOYEHHOro
cepBucHoro ueHtpa "Moulinex™
Jlvck n3 HepxaseloLen ctanu ans

Hapesku kaptodens dpu (avck E)
JAnck n3 HepxaseloLen ctanu ans
Menko Tepkn (anck G)

Jnck n3 HepxaseloLen ctanu ans
HapesKun CTPYXKOW / MENKOW TepPKN
(mmck B/G)

Jnck n3 HepxasetoLen ctanu ansa
KPYMHOW TEPKM / HAPE3KM KPYMHBLIMU
nomtukamm (amck C/H)

Jlnck n3 HepxasetoLwen ctanu ons
MEJSIKOM TEPKU / HAPE3KU MENKUMU
nomtukamu (guck A/D)
MwuHu-mscopybka

M3menbuntens

Yawa mukcepa

Yawa mukcepa ¢ kpaHom
Mpo3payHas yawa
MeTannnyeckmin Hox
MnactmaccoBas meLuanka

BeHuuk ans B36mBaHus

[uck ana B36ueaHusa
CokoBbIXMMasKa s LMTPYCOBbIX




Hacapka "Maxipress”

(TONbKO Af1s1 9NEKTPOHHOM Moaenn)
CoKOBbIXMMaska ¢ HOCUKOM
CoKoOBbIXMMasKa C KOP3nHOWM GpunbTpa
Jlonatka

Bnok msacopyoku:

- Pegyktop

- Hox

- PeweTkn

- Hacapka ons npurotoBneHus konbac
- Haca,u.Ka AN NPUroToBJIEHUS NMEeYeHbs
- Hacagka ans npurotosneHuns keb66e
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Mwu gyxe BasyHi Bam 3a kyniento
npoaykuii dipmn MOULINEX. Lien
npunag npUsHa4YeHnii BUKMIOYHO Ans
NpUroTyBaHHA NPOAYKTIB XapyyBaHHS.

Onuc

a bnok aBuryHa

a1 kanoT BepxHbOro BUXoay

a2 BepxHin BUXig,

a3 HWXHIN BUXigQ

a4 kHomka BigkpvBaHHA kanoTa (al) i
BUMMaHHS 3adiKCOBAaHOrO Ha BEPXHbOMY
BUXOAi akcecyapa

a5 eneKTPOHHWI perynsaTop LBUAKOCTI
Bia 1 go 5 (B 3anexHocTi Big moaeni)
a6 nepemunkay Marche/Arret
(YBiMKHEHHsI/BUMKHEHHSR) Ta Pulse
(iMNynbCHWUIM pexum)

a7 perynsatop wemakocTi 1-2 Ta
iMNYNbCHOrO pexumy

AKCECYAPU B 3ANEXHOCTI

BI MOAEN!:

b Bnok yauui
b1 wroBxay posatop
b2 kpuvwka 3 NnpuiMmansHUM xeprom
b3 vawa
b3-1 Hocin
b3-2 rymoBe yLinbHEHHS
b3-3 raika
b4 3niMHa pydka
b4-1 kHoNKa ANa BUMMaHHS pyyKu
c MpuBoaHU Ban
d YHiBepcanbHa pisanka
d1 gucku
AID : ppibHa TepTka / ApibHa waTkiBHALSA
C/H : kpynHa TepTka / KpyrnHa LaTkiBHULSA
E : avnck ansa HapisaHHa kaptonni dpi
G : TepTka Anst napmesaHy
B/G : HapisaHHs cTpy»kamu /
noapibHeHHsA napmesaHy
d2 wrToBxa4y ManeHbLKoro po3mipy
d3 LwTOBXay BEMUKOro po3mipy
d4 kpyLwka 3 NPURManbHUM XePIIoM
BENKOro po3mipy
d5 nigcraBka ans guckis
e Hoxi
e1 meTaneBuii Hix
€2 nNacTUKOBWI ravyok AN 3amilllyBaHHS
TicTa
f 36uBauka
f1 kopnyc npusony
2 BiHuuk
g Anck Ans emynbCcyBaHHSA
h Npec ana unTpycoBux
h1 koHyc
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h2 kowwk Ansa dinsTpyBaHHS
h3 Hocin
i MiHi-noapi6HioBay
i1 KpuLwKa
i2 yawa
j NopapicHioBay
j1 kpywka
j2 yawa
k Yawa mikcepa 3 kpaHoM a6o 6e3 KpaHa
k1 npobka posatop
k2 kpuwka
k3 vawa
k4 3HiMHa py4ka
k4-1 kHOMKa ANS BUAMAaHHS pyykn
k5 yuwiinbHeHHa ans kpaHa
k6 kpaH
k7 xoBnavok
| Hacapgka ans npoTMpaHHA niope
"Makci-npec"
11 nonactb
12-1 cnTO 3 BENMKMMM YapyHKamm
12-2 cuTo 3 ApiGHUMYK YapyHKkamu
m CokoBuXuUManka-ueHTpudyra 3i
3NUBHUM HOCUKOM a60 3 KOLUMKOM
ANA inbTpyBaHHA
m1 wroBxay
m2 KpuLLKa
m3 06epTHWI inbTp
m4 eMHICTb ANa 36UpaHHa M'SKOTI
m5 3n1BHUIA HOCKK
m6 GnokyBanbHWIn Baxins
m7 wroBxa4
m8 kpuLuka
m9 dinbTpytoya KopoHa
m10 KOWKK ANa insTpyBaHHSA
n PegykTop Ansa 6noka m'acopy6ku
o Brniok Mm'sicopy6ku
o1 Kopnyc
02 3HIMHUIA NOTOK
03 LHek
04 Hix i3 4 nezamu
05 dopmyBanbHi AUCKK
05-1 [luck 3 ManeHbKMU oTBOpamMu:
anst ApibHoro nogpibHeHHs
05-2 [l1ck 3 BEMMKMMMN OTBOpaMu: Ans
KpynHOro noapibHeHHs
06 lavika
o7 LltoBxa4
p Hacagka ans npurotyBaHHA koBb6ac
q Hacagka ans npurotyBaHHs TicTe4YOK
q1 Kinbue
q2 dopmyBanbHa getanb
r Hacapgka gns npurotyBaHHA "Kebe"
r1 Kinsue
r2 HakoHe4HuK
s Jlonatka
t KoHTeiiHep ans 36epiraHHs




Axcecyapu, HafjaHi pasom 3 MOAENIo,
SIKy BV NpuaGany, nokasaHi Ha eTUKeTLYj,
LLIO 3HAXOAUTLCS 3BEPXY Ha NaKyBaHHI.

Mopaau wopao 6esneku

- ByAp nacka, yBaxHo npouuTtanTe
iHCTpYKUito A0 Toro, K BnepLue
kopuctyBaTtucs npunagom: MOULINEX
3HiMae 3 cebe Oyab-aKy
BiAnoBiAanbHICTb y pasi
HenpaBuIbHOI eKcnnyaradii npunaay.
Mig yac poboTn He 3anuwiariTe npunag
6e3 Harnaay, ocobnmBo y NPUCYTHOCTI
nitent abo iHBaniais.

MepeBipTe BiANOBIAHICTb HaNpyrn
)KVBMEHHSA Npunagy napaMeTpam Ballol
ernekTpomMepexi.

Y pasi 6yab-sikoi nOMUIku npu
nigKNoYeHHi Nnpunagy rapaHTito
6yne ckacoBaHo.

Ller npunag npuaHaveHun gns
BUKOPWUCTaHHs1 B NOBYTOBKX yMOBax Ta
B ycepeauHi GyanHky.

BumukainTe npunag, i3 enekrpomepexi
ofpa3ay No 3aKiH4eHHi KOPUCTYBaHHS
(HaBiTb Yy pasi BUMMKaHHS CTpymy) abo
nif Yac YNLLEeHHS.

He kopuctyntecsa npunagom y pasi
nopyLueHb y poboTi YN NOLUKOKEHHS.
Y uboMy BMNaAKy NoTpiGHO 3BEpHYTUCS
[10 OOHOrO 3 YNOBHOBAXEHNX CEPBICHUX
ueHTpiB dipmm MOULINEX (ix cnucok
HaBefeHo y GpoLLypi Mo cepBicCHOMY
06CnyroByBaHH!10).

Bynb-sike TexHiYHe BTpyyYaHHs, 3a
BUHSATKOM 3BMYaHOTO YULLIEHHS Ta
pornagy 3 6oky KrieHTa, MOBUHHO
3[iNCHIOBATUCA OAHUM 3
YMNOBHOBAXXEHNX CEPBICHUX LIEHTPIB
ipmu MOULINEX.

He 3aHyptoiTe npunag, WHyp
XUBMEHHS abo LWTencensHy BUMKY Y
BoAy abo B Byab-sIKy iHWY pianHY.
CTexTe 3a TUM, LWOG LUHYP XUBMNEHHS
OyB no3a [OCSHKHICTIO Ans AiTen.

LLHyp XVBNEHHSt He NOBUHEH
3HaxoAuTUCh Nobnuay Big mxepena
Tenna ta nobnuay abo B KOHTaKTi 3
rapsuMMmn YactuHamu npunagy, a
TaKoX TopKaTucsi roctporo pebpa.

He kopucTyntecsa npunagom, SKLwo
Oyno NOLLKOAXKEHO LUHYP XMUBMEHHS Y1
witencensHy Bunky. LLlo6 3ano6irtu
Byab-sikoi HeGe3neku, Ans ix 3aMiHu
3BEpPHITLCA 40 OOHOro 3
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YNOBHOBAXEHNX CEPBICHNX LEHTPIB
ipmm MOULINEX (ix cnmcok
HaBefeHo y 6poLuypi No cepsicHOMy
06cnyroByBaHHH).

He kopucTynTecs COKOBMXMMANKO-

LeHTpudyroto, Ko 6yno NOLKOmKEHO

06epTHUI binbTp (M3) abo cykynHiCcTb

(m9+m10).

Y uinax sawoi 6e3neku,

BUKOPUCTOBYWTE BUKITHOYHO

aKkcecyapu abo 3anacHi 4acTUHM

cipmu MOULINEX, npuaaTHi gns

BalLoro npunaay.

3ynuHaiTe poboTy npunaay Ta

BUMMKaWTE MOro 3 erieKTpomepexi

nepea TUM, K 3MiIHUTU aKcecyapwm

abo HabnusuTucAa Oo geTtanew,
pyxoMux nig vac po6oTu.

Kopuctyiitecs nuiwie ogHUM

akcecyapom BogHouYac.

[Ins npocyBaHHSA NpoAyKTiB no

npuiMansHUM Xeprnam 3aBxau

KOPUCTYWTECSA LUTOBXa4yaMu, B

XOAHOMY pasi He AonomaraiTe cobi

nanbLAMU, BUOENKOI, NIOXKKOI, HOXEM

ab0o AKMMOCH iHLLUUM NPeaMeToM.

- ByabTe 06epexHi 3 MeTaneBnM HOXeM,

3 HOXXeM Mikcepa, MiHi-nogpibHoBaya,

noapibHoBava Ta 3 guckamu ans

Hapi3aHHS OBOYIB - BOHW AyXe rocTpi.

[1o TOro siKk BUNMOPOXHUTM HalLlly,

060B'S3K0BO BUINMITE MeTaneBuii Hix

(e1), TpyMatoum Moro 3a NPMBOAHUIA

Ban (c).

Mepep TUM, SK 3HATU PYYKY,

BUMOPOXHIOWTE Yally noapibHoBaya i

vawly Mikcepa.

He paBaiite npvnagosi npautoBaTty B

NOPOXHLOMY CTaHi.

- 3aBXau BUKOPUCTOBYITE Yally mikcepa
Pa3oM i3 KPULLKOIO.

- Hikonu He TopkanTecs getanewn, WwWo

pyxatoTbcs. 3ayekarite NnoBHOro

3yNnUHeHHs poboTu npunagy Ao Toro,

SIK 3HIMaTK akcecyapw.

CrexTe 3a TuM, W06 AOBre BOnoccs,

wapdw, KpaBaTKu TOLLO He 3BMcanu

Haj Yalleto Ta akcecyapamu nig vac

poboTtu npunagy.

- He BuKopucTOBYWiTE akcecyapu B
AKOCTi EMHOCTE (415 3aMOPOXYBaHHS,
BapiHHs, rapsyoi crepunisadii).

Llei npunag He npusHayYeHni ans

BMKOPUCTaHHA ocobamut (B TOMY HYmchi

AiTbMK) 3 0BMeEXeHUMM pisnyHUMK

3aibHOCTAMK, po3ymoBUMU abo

CEHCOPHUMMU, a TakoX ocobamu, siki He




MaloTb 4OCTaTHLOrO AOCBIAY YM 3HaHb,
6e3 Harnagy BignoBiganbHoI 3a ix
6e3neky ocobu, abo AKLo iM He Byno
nonepegHbO HagaHoO iHCTPYKLT Woao
KOPUCTYBaHHSA NpUnNagom.

He poseonsawiTte gitam rpatucs 3
npunagom.

MpuBeaeHHA npunaay B Aito

- Mepen nepLUnM BUKOPUCTAHHAM
nomuiiTe BCi akcecyapu B rapsidili Bogi
3 MUIOYUM 3aco6oM Ans nocyay.
Mpononouyite Ta BUCYLWITb iX.

- MocTtaBTe Gnok ABUryHa Ha nnacky,
YNCTY Ta CyXy NMOBEPXHIO.

- YBIMKHIiTb npunag.

YBiMKHEHHA npunaay

EnekTpoHHa mogenb:

- IMnynbcHuin pexum (Pulse):
BUCTaBnsanTe nepemukay (a6) y
nonoxeHHst "Pulse" nocnigoBHUMM
iMnynbcamu Anst HaNKpaLLoro
KOHTPONMO NPV NPUrOTYBaHHI AESKNX
CTpaB.

- BeanepepBHa pob6oTa: BuCTaBTe
nepemukad (a6) y nonoxeHHs "1".

- 3ynUHeHHA: BUCTaBTe nepemukay (aé)
y nonoxexHs "0".

- PerynaTtop weuakocTi (a5): Buctaste
3a3HaveHy LIBMAKICTb, peryntoun i
nig Yac NPUroTyBaHHS.

Mogenb i3 ABOMa LWUBUAKOCTAMMU:

- IMnynbcHuii pexxum (Pulse):
BUCTaBnsnTe nepemukay (a7) y
nonoxeHHs "Pulse" nocnigoBHUMHK
iMnynscamun Ans HavikpaLuoro
KOHTPOMO NpY NPUroTYBaHHI AEAKNX
cTpas.

- Be3nepepBHa po6oTa: B/UCTaBTe
nepemukady (a7) y nonoxeHHs "1" abo
"2" B 3anexHOCTi Big Tuny
NPUroTyBaHHS.

- 3ynuUHeHHs: BUCTaBTe nepemukady (a7)
y nonoxeHHs "0".

- lNpy BUKOPUCTaHHI BePXHbOIO BUXOAY
(a2): nepeBipTe, WO XOAHWIA akcecyap
He 3adiKCOBaHUIA Ha HUXXHBOMY BUXOA,.

|d>yHKu.i'|' Balloro Komb6anHy

@ 3BUPAHHSA 3HIMHUX OETANEN

- Mopsiaok 36upaHHsa / po3dbupaHHs
yauwi (b3)
Yawa moxe 6yTu BUKOpUCTaHa pa3om

i3 HUWKYeHaBeJeHNMK akcecyapamu (B
3anexHocTi Big moaeni):

- HOXXamu (e), HacagKkamm yHiBepcanbHOI
pizanku (d), 36usadkoto (f), auckom ans
emyrnbCyBaHHs (g), npecom ans
umTpycosux (h), cokoBmxMmankoto-
LIeHTPUCYroto 3 KOLUIMKOM Ans
dinsTpyBaHHa (m10), Hacagkowo Ans
npotupaHHs nope "Makci-npec” (I). Y
TOMY pasi, SKLWO akcecyapu He
BCTaHOBMEHI,

- Moknagite rymoBe yuinbHeHHs (b3-2)
Ha AHo Yawi.Kpaii yuinbHeHHs
NOBWHEH GyTU 3BEPXY.

- BctaHoBiTb Hociii (b3-1) Ha
yulinbHeHHs (b3-2).

- 3adikcyiTe cykynHicTb AeTanein 3a
ponomoroto ranku (b3-3), nosepHyBLLK
il go ynopy.

- Posbuparite Ta MuinTe akcecyapu
Lporo 6rnoka nicnst KOKHOro
BUKOPUCTaHHS.

- 3akpinneHHs / 3HiIMaHHA py4oK vaLi
Ansa noapioHeHHs (b4) Ta yawi
mikcepa (k4)

- B 1insix nonerweHHs YnweHHs Ta
36epiraHHs1, pyykn Yawi gns
noapibHeHHs (b4) Ta yawi mikcepa (k4)
€ 3HIMHUMMU.

- [ins Toro wo6 3akpinuTi pyuKy,
BMCTaBTE ii HaNPOTW BUCTYNIB Ha YaLLli.

- MpocyHbTe pyyKy B HanpsiMKy Bif, HU3Y
[0 BEPXY, AOKN He noyyeTe KnauaHHS.

- [ins Toro wo6 3HATU py4Ky, HATUCHITb
Ha KHOMKY Ansl BUiAMaHHs py4dku (b4-1)
abo (k4-1) Ta NoTArHiTL 3a Hei 3 Bepxy
0o Huay. (YBara, ansi Toro o6 3HATH
pyuky (k4), HeobxigHO cnovaTky
po36noKyBaTh KpULLIKY Mikcepa.)
Pyuka (b4) noBuHHa 6yTn
BCTaHOBIEHa Ha Yawi Ans
noApibHeHHs Ansi 6GNoKyBaHHA
KanoTta BepxHboro Buxopay (a1l).

@ NEPEMILLYBAHHA / 3MILUYBAHHA

3A OOMNOMOI'OKO MIKCEPA /
_II'_II(():J%APIBHEHHH / SAMILLYBAHHA

HEOBXIAHE OBNAAHAHHA

(B 3anexHocTi Big moaeni)

- Bnok vawi (b), npvBoaHwuii Ban (c) Ta
HoXi (e):

* MeTaneBui Hix (e1) Ana 3milyBaHHsS
Ta NoApPIGHEHHS.

* NNacTUKOBUIA ravok (e2) ans
3amilyBaHHsa Ticta abo




nepemilllyBaHHs.

NOPAOOK BCTAHOBIEHHA

AKCECYAPIB

HaTucHiTb Ha KHOMKY BiAKpUBaHHA

kanota (a4), wo6 BiAYMHWUTM KanoT

BepxHboro suxopy (a1).

- Moctaete vawly (b3) Ha HWXHIN BUXig

(a3).

- BecraHoBiTb npyBoaHuii Ban (c) Ha
Hocili Yawi (b3-1).

- BcTaHoBiTh MeTanesuii Hix (e1) abo
NNacTUKOBUIA ravok ANs 3aMillyBaHHS
TicTa (e2) Ha npusodHui Ban (c),
NPUTUCHYBLUN [0 AHA YaLli.

- 3anoBHiTb Yally iHrpeaieHTamu.

- Bakpuiite Yawwy kpuwkoto (b2) abo
(d4).

- OnycTiTb kanoT BepxHbOro Buxoay (a1).
Bu noBuHHI novy T "knauaHHsA".

[nsa Toro wo6 Bia'eaHaTy Hoxi (e) Big
npuBoAHoro Bana (c):

- MocTaBTe 6ok Ha CTiliky NOBEPXHIO.

- MoBepHiTb NpuBOAHWIA Ban (c) 3a
FOAVHHVKOBOI CTPINKO, TpUMatoun
HiXX (€) 32 BEpXHIO YacTuHY.

PekomeHOoeaHi weudkocmi

. EnekTpoHHa Monen i3
DyHKUIA ABoma
Moaenb
WBUAKOCTAMM
3MmilyBaHHA 3-4-5 1-2
Monpi6HeHHs 5-iMnynbCHUA | 2-iMnynbCHUIA

pexum pexum
3awmilyBaHHs 5 2
MepemiwyBaHHsa 5 2

IMopadu

3milwyBaHHsA

- Bu moxeTte 3miwatu 3a 20 cekyHa Ao 1
niTpa cyny, cyny-nope, KOMMoTy.

Moapi6HeHHs

- 3a npowmixok Big 15 go 30 cekyHa Bu
MoxeTe 06pobuTn fo 600 r npoaykTiB:

* TBEPAUX NPOAYKTIB: CUPY, CYLLUEHNX
pyKTiB, NEBHMX OBOYIB (MOPKBMU,
cenepu ToLLO)

* NPOAYKTIB M'SIKOi KOHCUCTEHLji: NEBHMX
oBoviB (4Mbyni, WNMHaTY TOLLO)

* cuporo abo BapeHoro m'sica
(oumwyeHoro Big KicTok, NniBoK, Ta
nopi3aHoro Ha 4acTku)

* cupoi abo BapeHoi pubu Ta iHwe.

3amiwyBaHHA/NepemillyBaHHA

- Mpw 3amiwyBaHHI TicTa, 3ynuHITh
po6oTy npunagy, siK Tifbkn TiCTO
BifiCTaBaTMMe Bif CTIHOK Yalli Ta
posnoyHe hopmyBaTh Kynto.

Bu moxere:

* 3amicnTti o 1,2 Kr kpyToro Ticta
(nico4Horo, Ans NpUroTyBaHHA xnida)
npubnuaHo 3a 60 cekyHa

* npurotyBatu Ao 1 nitpa pigkoro Ticta
Ha MnWHUi abo Ha Bachni Towo 3a
NPOMIXOK Bif, 1 XBUMWHM A0 1 XBUMUHMK
30 cekyHA

* 3amicuTti 1,5 Kr nerkoro Ticta
(BickBiTHOro abo Tmny "4otmpm YsepTi")
3a npomixok Bif 1 xBunuHu 30 cekyHA
no 3 xBunuH 30 cekyHa.

@ HATUPAHHSA / HAPIBAHHA

HEOBXIOHE OBNIAAHAHHA
- Briok vawi (b), npvBoaHuiA Ban (c) Ta
yHiBepcanbHa pisanka (d)

NOPAAOK BCTAHOBIEHHA

AKCECYAPIB

HaTucHiTb Ha KHOMKY BiAKpMBaHHA

kanota (a4), wo6 BiAYMHMUTM KanoT

BepxHboro Buxopy (a1l).

- MocTaeTe vawy (b3) Ha HWXKHIN BUXIA
(a3).

3 BUKopucTaHHam auckis (d1):

(8a)Modens i3 Kpuwkoro 3 NpuliManbHUM

JKepJsioM KnacuyHozo po3mipy (b2) ma

wmoexayem (b1):

- BctaHoBiTb npvBoaHUiA Ban (c) B
LeHTpanbHuin oTBip Ancky (d1).

- 3akpinuTb Ban NOBOPOTOM Ha YBEPTb
06epTy, NOTiIM BCTAHOBITb CYKYMHICTb
Ha Hocit yauwi (b3-1).

- Hakpuiite yawy kpuwwkoto (b2).

- OnycTiTb kanoT BepxHbOro BuxoAy (a1).
Bw noBuHHI nodyTu "knauaHHs".

- MopaBarite npoaykTn Yepes
npuiimarnbsHe Xepro 3a AoNOMOrow
wroBxaya (b1).

Modenb i3 KpUWKOIO 3 NpUliManIbHUM
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JKepJsioM eesiuko2o po3mipy (d4) ma

wmoexayamu (d2) i (d3):

BcTaHoBiTb nigctaBky ans auckis (d5)

ycepeavHy vali.

- BecraHosiTh npvBoaHwWiA Ban (c) B
LeHTpanbHuiA oTBip aucky (d1).

- 3akpinnTb CTPUXEHb NOBOPOTOM Ha
yBepTb 06GepPTY, NOTIM BCTAHOBITbH




CYKYMHICTb Ha Hocii yawi (b3-1), BoHa
Mae cnmpaTucs Ha nigcTaBky Ans
avckis (d5).

- Hakpuiite yawy kpuiikoto (d4).

- OnycTiTb KanoT BepxHbLOro suxoay (a1l).
Bu noBWHHI novyTun "knauaHHs".

- MNopasaiTe nNpoayKTn Yepes
npuiiManbHe epro 3a A0NoMOrow
wToBxayvis (d2) abo (d3).

- ins NnpocyBaHHsi ManeHbKkUX OBOYIB
(mMopkBU, kabaykiB TOLLO) KOpUCTYITECS
LUTOBXa4yeM MarneHbkoro poamipy (d2),
BCTaBMBLLM LUTOBXaY BEMUKOrO PO3Mipy
(d3) y npuiimanbHe Xepro Ha KpuLuLi.

PekomeHdoeaHi weudkocmi

- MocTaeTe yawy (b3) Ha HWXKHIN BUXig
(a3).

3 BMKOpUCTaHHAM 36uBaykm (f):

- BctaHoBiThb ii Ha Hocili vawi (b3-1).

3 BUKOpUCTaAHHAM AuCKa Ansa

eMynbCcyBaHHs (g):

- BcTaHoBiTb NpvBoaHuiA Ban (c) Ha
Hocin vawi (b3-1).

- HacyHbTe anck Ans emynbCyBaHHs Ha
NPUBOAHWIA Ban.

Motim:

- 3anoBHiTh Yally iHrpegieHTamu.

- Hakpwiite yawy kpuwkoto (b2) abo
(d4).

- OnycTiTb KanoT BepxHLOro Buxoay (a1).
Bu noBWHHI novyTun "knauaHHs".

PekomeHdoeaHi weudkocmi

Mogenb i3
. EnekTpoHHa
DyHKLiA ABoma
Moaernb
LWIBUAKOCTAMU
HatunpaHHs 3-4-5 1-2
HapisaHHs 2 1

Mopadu

3a gonomMoroto AUckiB BU MoxeTe (B

3anexHocTi BiA mogeni):

* KpynHo Hapisatu (H) / opi6Ho Hapizatu
(D): kapTonnto, unbynio, oripku, Bypsiku,
s6nyka, MOpKBY, KanycTy TOLLO

* kpynHo HaTepTn (C) / gpibHO HaTepTn
(A): cenepy, KapTomnno, MOPKBY, CUp
TOoLLO

* Hapisatu ckubkamm kaptonnto (E):
kaptonns dpi

* HaTtepTyu (G): kapTonnio, NnapmesaH
ToLlo

* HapisaTtu cTpyxkamu (B): mopkay,
kabayku, napmesaH TOLLO

3BMBAHHA / 3SBUBAHHA HA
MIHY / EMYJIbCYBAHHA

HEOBXIOHE OBNTAOHAHHA

(B 3anexHocTi Big moaeni)

- Brnok vawi (b) Ta 36usauka (f)
abo

- Bnok vawi (b), Auck ana emynbcyBaHHs
(g) Ta npvBoAHWI Ban (c).

NOPAOOK BCTAHOBIEHHA
AKCECYAPIB

HaTucHiTb Ha KHONKY BiAKpUBaHHA
kanorta (a4), wo6 BiAYMHMTK KanoT
BepxHboro Buxopy (a1l).

Mogenb i3
. EnekTpoHHa
DyHKUiA ABOMa
moaenb
LWBMAOKOCTAMMU

36mBaHHs

36vBaHHs Ha niHy| BiA 1 Ao 5 1-2
EmynbcyBaHHs

Mopadu

- Hikonu He BukopucToByinTe Lj
akcecyapwu ANs 3aMillyBaHHS KpyToro
Ticta abo Ans nepemilyBaHHs
iHrpepieHTiB ANst nerkoro Ticta.

Lle obnagHaHHs nigxoguTe Ans

NpUroTyBaHHs MaioHe3y, YaCHMKOBOro

coycy "Anoni" Ta iHWKUX coyciB, 36VMBaHHS

6inkiB (Bia 1 Ao 6) Ta BepLkis (4o 0,5

nitpa).

BUYABJIIOBAHHA COKY 3
LIUTPYCOBUX

(B 3anexHocTi Big moaeni)

HEOBXIAHE OBNTAOHAHHA
- Yawa (b3) ta npec ansa umtpycosux (h)

NOPAAOK BCTAHOBJEHHA

AKCECYAPIB

HaTucHIiTL Ha KHOMKY BiAKpMBaHHA

kanota (a4), wo6 BiAYMHMTK KanoT

BepxHboro Buxopy (a1l).

- MocTaeTe yally Ha HUXHIN Buxig (a3).

- BctaHoBiTb Hociit (h3) npeca ans
LIMTPYCOBMX Ha HOCII YalLLli.

- MNocTaBTe KoMK Ans inbTpyBaHHA
(h2) Ha vawy.

- Becraete koHyc (h1) B oTBip KOLWMKa
ONns inbTpyBaHHS.




- OnycTiTk KanoT BepxHboro suxoay (a1l).
By noBuHHI novyTn "knauaHHs".

PekomeHdoeaHi weudkocmi

Mogens i3
. EnektpoHHa
DyHKLUiA ABOMa
Mogenb
LWBMAKOCTSIMU
BuuagenioBaHHSA 1 1
COKY
lMopadu

- MoknaaiTb NOMOBUHKY LIMTPYCOBOrO Ha
koHyc (h1).

He cnopoxHiotoun yaLuy, MoxHa

oTpumatui go 1 niTpa Coky.

(6) YOOHOPIOHEHHS CYMILLEN /
NEPEMILIYBAHHSA /| PETENIbHE
3MILLYBAHHSA

HEOBXIOHE OBJIAOHAHHA
- Yawa mikcepa (k).

NOPAAOK BCTAHOBIEHHA
AKCECYAPY
- HaTuCHiTb Ha KHOMNKY BiAKpMBaHHA
kanota (a4), wo6 BiAYMHMUTM KanoT
BepxHboro Buxopy (a1).
Modenb 3 Mmoxnueicmio
6e3rnocepedHb020 HaslueaHHs PiOUHU
3a 0ornoMo20or0 KpaHa:

36upaHHs kpaHa (k6)
[Ina nonerweHHs YnLieHHs kpaHa (k6),
AOro MoxkHa posibpati Ha ABi OKpeMi
YacTUHW: HaTUCHITbL y MicLi Hagnucy
"push" Ta 3HiMiTb kanoT (mMan. 6a-1).
Momuiite kpaH (k6) y NnpoToyHin BoAi.
[ins Toro wo6 3HOB BCTAHOBUTK KarnoT,
HaTUCHITb Ha LieHTpanbHy YacTuHy, a
noTiM 3aKpiniTb MeTanesy Bicb Nif
3auwinkamu (fig.6a-1).

@ BCTaHOBMEHHA KpaHa (k6) Ha vawy
mikcepa (k3)
HacyHbte yuwjinbHeHHs (k5) go kiHua Ha
ropno 4atui, notim 3adikcymnre
3MoHTOBaHWiA kpaH (k6), noBepHyBLUK
oro Ha 4BepTb 06epTy.
IMopadu: obnagHaHa KpaHOM Yalua
MiKkcepa Aae BaM MOXNMBICTb HanvBaTtu
npuroToBaHi cymilli 6e3nocepenHsLo B
CKISIHKY (KOKTeiini), B Tapinky abo B
yawly (cynu), abo B ckoBopogy (TicTo Ha
MnuHLi). BukopucTtaHHs weugkocTi 1
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CMpUsiE BUTIKAHHIO AOCUTb TyCTUX
cymillen (Hanpuknag, MONOYHUX
KOKTEWniB abo iHWNX NpUroTyBaHb
OfHOPIAHOI KOHeKCTeHUi). Mo
3aBepLUEHHI HaNMBaHHA CyMmilli ogpasy
3yNWHITL poboTy Npunaay.

MwuiiTe kpaH nicns KOXHOro

BUKOPUCTaHHSA.

B Tomy pasi, AKLWo BY He

BMKOPWCTOBYETE KpaH, MOXHa 3amicTb

HbOrO BCTABUTWN NMOEOHAHWUN i3

yulineHeHHaM (k5) kosnavok (k7)

(amBuTbCA Man. 6a-2).

Ans o6ox modenel:

- 3anoBHiITb iHrpeaieHTamu Yawy
mikcepa (k3), noTiM HakpuiiTe yaluy
KpuLukoto (k2) i 3abnokynTe ii.

- BeraHoBiTh vawy mikcepa (k) Ha
BEPXHii BuUxia (a2) (BU NOBUHHI NovyTn
KnauaHHs).

PexkomeHOoeaHi weudkocmi

Mogens i3
. EnekTpoHHa
DyHKLUiA ABoma
Moaenb
LWIBUAKOCTAMM
YORHOPIAHEHHA | i 475 12 -
cymiwen/Mepemi| . S o
; iMNynbCHUIA | iMNynbcHU
LyBaHHs/3miLLy
pexum pexum
BaHHS
IMopadu

Bu moxeTte gopasatu iHrpedieHTn nig
yac pobotu npunagy 3a [oNoMOror
oTBOpY Npobku fosatopa (k1).

CrexTe 3a TUM, LWo6 nig yac poboTn

bnenpepa (k) kpuwka (k2) 3aBxaun

3anuviianacsi BCTaHOBMEHO Ha MicLe.

- He HanuBanTe kun'avi piguHy Ao yawi
Mikcepa.

- Hikonwu He kopucTyinTecst bneHaepom,
HanoOBHEHWUM TifbKN CyXMMM
iHrpegieHTaMu (niwuHo, Murganem,
apaxicom ToLLO).

Bu moxere:

- npurotyBatv fo 1,5 nitpa petensHo
BMUMIiLLA@HMX 4O OAHOPIAHOT KOHCUCTEHLT
cyniB-niope, CoyciB, KpeMiB, PPYKTOBUX
nope, MOMOYHNX abo iHLWMX KOKTENNIB.

- 3MilWaTK iHrpeaieHTn ans oyab-aKoro
pigkoro TicTa (Ha MnuHLi, onagku, Ans
NPUroTyBaHHA NUPOriB i3 pykTamm
abo 6peToHcbkoro nupory "®ap").

- NoApiGHUTK KyOuKkn nboay,
BVIKOPVCTOBYHOUM MaKCUMaIibHy
WBUAKICTb.

[nsa Toro wo6 3HATK Yawy Mikcepa,




Bi3bMiTb ii 3@ pyuKy Ta HaTUCHITb Ha
KHOMKY ANSA BUAMaHHA akcecyapiB
(ad).

@ BUYABIIIOBAHHSA COKIB 3

®PYKTIB TA OBO4IB

(B 3anexHocrTi Big moaeni)

HEOBXIOHE OBNTAOHAHHA
CoxoBvpkumarka-LeHTprdyra 3i 3anvBHUM
HocKKOM (m)

abo

Yawa (b3) Ta cokovkmManka-LeHTpudyra 3
KOLUMKOM NSt oinkTpyBaHHs (m).

NnoPAAOOK BCTAHOBIEHHSA

AKCECYAPIB

Modenb 3 moxnusicmio

6e3nocepedHb0O20 Haslu8aHHs1 COKY 3a

dornomozoro 3/1u8HO20 Hocuka (mb5):

HaTucHiTL Ha KHOMKY BiAKpMBaHHA

kanota (a4), wo6 BiAYMHMTK KanoT

BepxHboro Buxopy (a1l).

BcraHoBiTb ¢inbTp (M3) B LeHTpi

€MHOCTI Anst 36upaHHst M'sKoTi (m4),

NoBOPOTOM 3adikCyiTe KpULLKY (m2) Ha

Kopryci (m4).

YTpumytoumn bnokysanbHuUii Baxinb (m6)

Y 3a4MHEHOMY MOMNOXEHHIX ,

BCTaHOBITb BECb 60K Ha BEPXHIli BUXig

(a2).(Bv NOBMHHI NOYYTH KNaLaHHs).

HacyHbTe 3nnBHUMiA Hocnk (M5) Ha

€MHICTb Ansa 36upaHHsa M'skoTi (m4).

Mopadu

- MopaBariTe npoaykTn Yyepes
npuiMarnbHe Xepro, NnoBinbHO
npocyBatoyn ix 3a [OMNOMOro
wToBxaya (m1).

- MopixTe ppykTM Ha YacTku Ta
nocTasTe nif 3NMBHUIA HOCKK (M5)
BEMNUKY CKMSAHKY.

He obpobnsiite 6e3 nepepsu GinbLu, HixX

5 pasiB no 0,5 kr pykTiB (6myK,

MOpPKBW, BUHOrpaay), AasaiiTte

npunagoBi NOBHICTIO OCTUTHYTH.

- BuHorpag, arBa abo 4epBoHa nopivka:
ANa OTPUMaHHSA MakCMManbHOT
KiNbKOCTi COKY oumLLyiTe cpinbTp nicns
06pobKkn KoxxHMX 300 r NpoayKTY.

- Baxxnueo: Konu emHicTb ans
36MpaHHA M'IKOTi CTae NOBHOIO,
3yNuHITL poboTy Npunaay Ta
CMOPOXHITh Ti.

- 3ayekanTe NOBHOroO 3yNMUHEHHA
obepTHOro hinbTpa nepean TUM, siK
3HATU BeCb ONoK.

Ons Toro wo6 BUNHATU
COKOBWXMMAanKy-ueHTpudyry (m5),
HaTUCHITb Ha KHOMKY Ans BUAMaHHA
akcecyapiB (a4) Ta 3HiMiTb Becb GMnoK.
BrokyBanbHui Baxinb (m6)
aBTOMaTMYHO NOBEPTAETLCA Y
BiA4YMHEHe NONOXeHHSA i .

@ Modenb i3 kowukom Ons

¢inompyeaHHs1 (m10)

HaTucHiTb Ha KHOMNKY BiAKpMBaHHA

kanota (a4), wo6 BiAYMHMTU KanoT

BepxHboro Buxopy (a1l).

- BeraHosith vawy (b3) Ha HUXHIN BUXig
(a3). 3'egHariTe kowwmk ons
dinsTpyBaHHs (m10) 3 dinbTpytoyoto
KOpOHOI0 (M9): ONyCTiTh KOPOHY B
KoMK Ans inbTpyBaHHA Ta
3adikcynTe Takum YMHOM, LLo6 X
CYKYMHICTb yTBOpIOBana eavHe uine.

- BcTaHoBITb 3i6paHuin Takum YHOM
KoLK Ansa dinstpysaHHa (m9+m10)
Ha Hocili Yawi (b3-1).

- Hakpwiite yawy kpuwukoto (m8).

- OnycTiTb KanoT BepxHbOro Buxoay (a1).
Bu noBWHHI novyTun "knauaHHs".

- MNopasanTe npoayKT Yepes
npunmanbHe Xepno, NoBiflbHO
npocyBatoy ix 3a [OMNOMOror
wToBxaya (m7).

- YacTo cnopoxHionTe KOLWWK Ans
hinbTPyBaHHA Big MaKyxu.

- Bara npogykTiB (s1611yK, MOpPKBHU,
BMHOrpagy) Ans OAHOrO 3aBaHTaXEHHS
He NoBWHHa nepeswuLlyBaTyt 250 T.

Ona o6ox mogenen:

PekomeHdoeaHi weudkocmi

Mogens i3
. EnekTpoHHa
DyHKUIA aBoma
Moaenb
LIBUAKOCTAMM
Buua
V43BITIOBAHHS 5 2
cokiB
lMopadu

- OBYUCTITE PPYKTN 3 TOBCTOHO LLIKIPKOIO;
BMOEPITb KICTOUKW; BUAMITb
LleHTpanbHy YacTuHy 3 aHaHaca.

- BnuyaBnioBaHHs cokiB 3 geskux pykris
Ta OBOMiB, Hanpuknag, 6aHaHis,
aBOKago, OXMHU TOLLO, € HEMOXIMBUM.

- By moxeTe rotyBati COKM 3 Pi3HUX
pyKTiB Ta OBOYIB, HE MUIOYN
COKOBVIKMMAIKY KOXHOro paay, Lie He




BMNVBaTMME Ha CMak COKY.

- BxuBariTe cokun ogpasy nicns ix
npuroTyBaHHs abo gopasarite
TIMMOHHWI Cik Ansi 36epiraHHs
NPOTArOM KinbKOX FOAWH.

OYXE TOHKE NOAPIBHEHHA
HEBEJIUKOI KITbKOCTI
NPOAYKTIB

(B 3anexHocTi Big Mmoaeni)

HEOBXIOHE OBJIAOHAHHSA
- MiHi-nogpi6HioBau (i) abo noapibHoBay (j)

NOPAOOK BCTAHOBIEHHA

AKCECYAPY

HaTucHiTbL Ha KHONKY BiAKpUBaHHSA

kanota (a4), wo6 BiAYMHWUTM KanoT

BepxHboro suxopy (a1).

3anoBHiTh Yauwly (i2 abo j2)

iHrpegieHTaMu, NOTIM HaKpWnTe Yally

Kpuwkoto (i1 a6o j1).

- BcTaHoBITE akcecyap Ha BEpPXHin BUXiA
(a2) (Bv NOBUHHI NOYYTU KNaLAHHS).

KombGaliH npautoBaTtvMe Tinbku 3a

HasABHOCTI KpULLKM Ta npwu i

BCTAHOBMEHHI HaNeXHUM Y/HOM.

PekomeHOoeaHi weudkocmi

Mogens i3
. EnekTpoHHa
DyHKUifA ABoma
mMogenb
WBMAKOCTSAMU
ToHke Lo 5 | 28
noapiGHeHHs iIMNYNbCHUW|IMNYNbCHUN
pexum pexum

IMopadu

3a ponomoroto MiHi-noapi6HIOBavYa BU

MoXeTe:

* 3a Kinbka CeKyH NoApibHUT: 3y6Kn
YacHUKY, NPsiHY 3efeHb, NETPYLLKY,
cyLieHi dpykTu, xnib, cyxapi agns
OTPUMAHHS KPUXTU, LUKHKY TOLLIO)

* NPUroTyBaTU Pi3Hi Nope ANa AUTAYOro
Xap4yBaHHS.

MakcumanbHa KinbKicTb CyLUEHNX

pykKTiB (NiwmHW, murganto Towo): 80 r.

Llei miHi-noapibHioBay He npuaaTHWiA

Ans obpobku Taknx 3aHaATo TBEPAUX

NpoAyKTiB, AK KaBOBi 3epHa.

3a gonomoroto noapiGHOBava BU

MoXeTe:

* 3a KinbKka CeKyHA 3MOnoTun: KopiaHap,
YOPHWIA NepeLb, KaneHCbKni nepeLb,
cyLieHi abpumkocu ToLo.

®
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« Kinbkicte / MakcumanbHuii 4ac
06pobku
cywieHi abpukocu: 140 r / 10 cekyHp
cyLeHui itxup: 90 r / 8 cekyHa
[nsa Toro wo6 3HATK akcecyap,
HaTUCHITb Ha KHOMKY (a4).

NMPOTUPAHHA /
BUYABJITKOBAHHA / TOBYIHHA
(B 3anexHocTi Big moaeni)

HEOBXIOHE OBJNIAOHAHHA
- Bnok vawi (b), npvBoaHuii Ban (c) Ta
Hacapka "Makci-npec” (1)

NOPAAOK BCTAHOBIEHHA

AKCECYAPY

HaTucHiTb Ha KHOMKY BiAKpMBaHHA

kanota (a4), wo6 BiAYMHMUTM KanoT

BepxHboro Buxopy (a1l).

- BctaHoBiTh Yawy (b3) Ha HWXHI BUXig
(a3).

- BcTaHoBiTb npuBoaHUiA Ban (c) Ha
Hocili Yawi (b3-1).

- HacyHbte cuTo 3 6axaHum po3amMipomM
yapyHok (12) Ha npuBogHwuin Ban (c),
3rierka nosepTaryn, Takum YMHOM,
06 BUIMKM Ha HWDKHIV MOBEpPXHi cuta
ynupanucsi B Hacivkv Ha BHYTPILLHIN
NOBEpPXHi YaLi.

- Bcraete nonactb (1) y ueHTpanbHuii
oTBip cuTa (12) Ta HaTUCHITL, AOKN He
noyyeTe KnauaHHs1.

- Hakpuiite yawwy kpuikoto (b2) abo
(d4).

- OnycTiTb kanoT BepxHbOro BuxoAdy (a1).
Bw NOBWHHI NoYy TN KnauaHHs.

PexomeHdoeaHi weudkocmi

DyHuis EnekTpoHHa
mopenb
MpoTupaHHs
BuuasnioBaHHs 1
ToBYiHHSA
Mopadu

3a ponomoroto Hacagku "Makci-npec” Bu

MOXeTe NpuroTyeaTtu:

* 3 3aCTOCYBaHHAM CuTa 3 BENVUKUMMU
yapyHkamu (12-1): ntope (go 1 kr
BapeHux oBo4iB abo pykKTiB):
KapTonns, MOpKBa, LBiTHa kanycrta

* 3 3aCTOCYBaHHAM cuTa 3 ApiGHUMYK
YapyHkamu (12-2): niope 3 pyKTiB i3
nonepeaHbo BUOpaHUMK KicToukamm




(mo 500 r): nomigopw, BuHoOrpaa,

nonyHuui, ManuHa, YepBoHa Mopiyka,

abpurKkocu, NepeuKu.
MpumiTtka: Akwo nonactb Big'eqHYeTbCA
BiJ cuTa, NepekoHamTecs B TOMY, LLO
BCTaAHOBMEHe CUTO BignoBigae obpaHnm
ANS NPUroTyBaHHS NPOAYKTaM, a Takox
nepesipTe, WO NPOAYKTW MOBHICTIO
po3mopoxeHi abo npoBapeHi.

YULLEHHA TA PO3BUPAHHA
HACAOKWU "MAKCI-NPEC"

- 3HiMiTb 3 npuBoAHoro Bana (c)
CYKYMHICTb cuTO / onacTb.

- HaTtucHiTb Ha 3acyBKu 3 KOXXHOTo 6oKy
nonacrTi gns Toro, Wob BMBINbHATY
cuTo.

@ BNOK M'AACOPYBKH

(B 3anexHocrTi Big moaeni)

HEOBXIAHE OBNTAAHAHHA
- CYKYMHICTb peaykTop (n) Ta 6nok
m'sicopy6ku (o)

NEPEQ NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

- MowmwuiiTe getani 6noka m'sscopy6ku B
rapsiivi Bogi 3 MMtoyMm 3acobom Ta
ofpasy CTapaHHO BUCYLLITb iX.

NPUBEOEHHA B IO
@ MopsAaok BCTaHOBMNEHHSA peayKTopa

- HaTucHiTb Ha KHOMKY BiAKpUBaHHS
kanota (a4), wob Big4MHWUTK KanoT
BepxHboro Buxogy (al).

- BcTaHoBITb peayKkTop Ha HWXHIN BUXiA
(a3):

- OnycTiTb kanoT BepxHbOro BuxoAy (a1).

Mopsapok 36upaHHA 6rnoka m'scopy6ku:

- BisbmiTb KOpnyc (01) 3a npuiimansHe
XEepno Takum Y1HOM, LLo6 HarbinbLL
LUMPOKMIA OTBip ByB HanpasrieHWi
noropu.BctasTte wHek (03) (aoBrum
KiHueMm) B kopnyc (01).

- HacyHbte Hix (04) Ha KOpoTkuiA KiHeLb,
pixydi nesa Hoxa NoBUHHI ByTn
HarnpaB.rneHi Ha30BHi.

- BcTaHoBiTh Ha Hix (04) obpaHuii
dopmyBanbHuii auck (05-1 abo 05-2),
NOEAHaBLUN BUCTYNW 3 BUIMKaMMU.

- 3akpyTiTb raiky (06) Ha kopnyci (o1) 3a
rOAVHHVKOBOIO CTPINKO A0 ynopy, ane
He 3aTuckytoum ii 4o BriokyBaHHS.

- MepeBipTe npaBunbHicTb 36ipku. Bicb
He NMOBWHHA Hi pyxaTucsl, Hi obepTaTucs

HaBkoro cebe. Y npoTunexHomy
BUMNafKy, BUKOHaliTe BULLEHaBeAEeHi
onepaldiii 3aHOBO.

{1 BeTaHoBneHHs 6noka M'sicopy6ku Ha

61

npunag

- Habnuasre 6nok m'sicopybkm (0) fo
peaykTopa (6nok ABuryHa nosuHeH 6yTn
BUMKHYTWI), HAXUNMBLUM NpUAManbHe
»eprno BnpaBo. HacyHsTe Ao kiHus 6rnok
M'acopybKn Ha peaykTop (n).

- MoBepHiTb NpuimanbHe xepno y
BepTVKanbHe NMONOXEHHs A0
6rnokyBaHHs. Mpu yBiMKHeHHi 65110k
M'sicopy6ku (0) ogpa3sy aBTOMaTU4HO
3abnokyeTbcsa Ha peaykTopi (n).

- BcTaHoBITb 3HIMHMIA NOTOK (02) Ha
npuiMansHe xepno.

- YBiMKHITb Npunag.

EKCNNYATALIA

- MigroTyiiTe BCi NpoaykTW ANst pyoku.
OuKCTiTb M'AICO Bif KICTOK, XpsILLiB Ta
nniBoK.

- MopixTe M'Aco Ha Kyco4ku (NpnbnusHo
2 X 2 cM) Ta NoKnagiTh iX Ha NOTOK
(02).

- MigcTasTe nig M'sicopybKy eMHiCTb Ansi
36vpaHHs.

PekomeHdosaHi weudkocmi

Mopens i3
. EnekTpoHHa
DyHKUiA nBoma
Mogenb
LIBUAKOCTSIMU
Py6ka 5 2
Mopadu

- MNpocyBaiite M'sico Yepes npuiiManbHe
XEpIo, KyCOYOK 3a KyCOYKOM, 3a
Aornomoroto LwToBxaya (07).

- Hikonu He gonomarainTe cob6i
nanbusamMu abo 6yab-AKMM KyXOHHUM
3HapaAaaM.

- Mpw BMKOpPUCTaHHI M'AcopybKM He
OaBsaviTe Npunagosi npavtoBaTy AoBLUE,
Hi>XX 15 XBUNWH.

- MNepekoHanTecs B TOMY, WO M'ACO
MOBHICTIO PO3MOPOXKEHE.

LlikaBa iges: ansi Toro, wo6 3ibpatn

BeCb hapLu, HanpuKiHui onepadii

nponycTiTk Yepe3 M'AcopybKy Kinbka

LuMaTouKiB xniba.




@

YuweHHa 6noka Mm'sicopybkun

- Mepen TMM, SIK YNCTUTKU, BUMKHITb
npunag i3 enekTpomepexi.

- Po3bnokyiite m'sacopybky, HaxunmeLLn ii
BMpaBo, Wob6 BMBINbHUTA 3 BrOKy
pepykTopa.

- Ons Toro, wo6 posibpatu 6rok
M'iCOpyOKM, 3HIMITb i3 NpUAMansHoro
Xepra noTok (02), PO3rBUHTITL rariky
(06), BUIMiTb chopmyBanbHUIA ANCK
(05), Hix (04) Ta WwHek (03).

- Byabte obepexHi 3 pixyurmm
NOBEPXHSIMU.

- MomwuiiTe BCi AeTani B rapsadvii Bogi 3
MUOYMM 3acobom Ans nocyay.
MpononoLwiTe Ta cTapaHHO BUCYLLITh iX.

- ®opmyBanbHuin anck (05) Ta Hix (04)
MOBWHHI 3anuLIaTUCS MacHUMMU.
3macTuThb ix onieto.

- CTexTe 3a TMM, o6 Bonora He
npoHukana o peaykropa. Npocto
BUTPITb MOrO 311erka 3MO4eHo
TKaHWHOIO.

- Netani 6noka m'acopy6ku (o), a
came - kopnyc (01), wHek (03), Hix
(o4), chopmyBanbHi ancku (05) Ta
raiika (06), He npuaaTHi ANA MUIKK B
NOCYAOMUIHIA MaLUMHI.

HACAOKA OnA NPUTOTYBAHHA
KOBBAC (B 3anexHocTi Big mogeni)
3acTocyBaHHS LibOro akcecyapa, sikui
BMKOPWUCTOBYETLCS Pa3oM i3 Briokom
Mm'sscopybku, [03BONUTL Bam
NpUroTyBaTh HaMpi3HOMaHITHiLLi koBbacu
BiQMNOBIQHO 4O BALLOrO CMaky.

HEOBXIOHE OBNAOHAHHA
- Hacagka Ans npurotyBaHHs kosbac (p),
peaykTop (n) Ta 6nok m'acopy6ku (o)

NOPAOOK BCTAHOBIEHHA

- BctaBTe HanexHnM YvHoMm LHek (03) B
mMeTaneBwuii kopnyc (o1) 6rnoka
Mm'acopy6ku.

- BcTaHoBiTh Hacagky Ans NpUroTyBaHHs
koBGac (p), notim raviky (06), ayxe
CUNbHO 3aTArHYBLUM ii.

- BcTaHoBiTb 3MOHTOBaHWIA TAKUM YMHOM
6nok Ha peaykTop (n).

MpumiTtka: uern akcecyap

3acTocoByeTbCs 6e3 hopmyBanbHMX

OMCKIB Ta HOXa.

EKCNIYATALIA
lMepen TMM, SIK KOPUCTYBATUCH HacagKo
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ANs NpUroTyBaHHs koBGac, NponycTiTh
M'sico Yyepes M'sscopyBKy Ta noconiTb i
nonepuiTb apLl 3a CMaKoM.

- BumouiTb kuLwKy Ans o6onoHku
koBbacu B Tenniv Bogi, Wwob BoHa
Habyna enactuyHocTi. [oTiM HaTArHITL
il Ha HacagKy Ans NPUroTyBaHHS
KoBbac (p), 3anuLLMBLLN BiNlbHUM
KiHeLb JAOBXWHOK NpubnnaHo B 5 cm.

- 3anoBHiTb chapluem npumansHe
Xepro kopnyca m'sicopy6km (01), Ta,
YBIMKHYBLUW Npunag, npocyHsTe hapLu
3a OMOMOrOH0 LUTOBXa4a Tifbkn 40
BUXOZY 3 HAacafKkn Ans NPUroTyBaHHs
KoBbac.

- 3ynuHiTb poboTy npunaay.

- 3pob6iTb By30r i3 3anMLLIEHOr0 BiNbHUM
KIHUSA KMLWKKM (5 CM) Ta HacyHbTe MOro
BNPUTYN A0 Kpako Hacaaku Ans Toro,
106 3anobirTn NPOHUKAHHSA NOBITPS
ycepeanHy KULLKU.

- YBIMKHITb kOMGaliH i NpoaoBXyiTe
npocysaTy daplu, HaNoOBHIOKYN KULLIKY.

- Micns Toro, sk KUKy Gyae 3anoBHEHO
ycCim cbapLuem, 3ynuHiTe npunag,
3HIMITb KiHELb KMLLKW, WO 3anuumics
Ha Hacagui, Ta 3pobiTb 3 HBOro By30r.

IMopadu

LLlo6 3anobirtin HagMipHOT HaTArHYTOCTI

o6onoHku, He pobiTb koBbacy HaaTo

TOBCTUMMU.

- Lito poboTy neriue BUKOHYBaTH YABOX:
OfMWH YOmNOoBIK CTEXUTb 3a
nNpocyBaHHAM hapLuy, B TOM Yac sk
HLUWIA NiATPUMYE KULLIKY MO Mipi i
HanoBHIOBaHHSI.

- Wo6 oTtpumatu koBbacy HaxaHoi
LOBXUHWN, PO3PIBHANTE KULLIKY,
CTUCKYIOUM Ta noBepTayu ii 3 micus
Ha micue.

3acTocoByWiTe Ti X LWBUAKOCTI, AKi

HaBefeHi B naparpadi 11.

HACALOKA Ond NPUrOTYBAHHA
TICTEYOK (B 3anexHocTi Big Mopgeni)
3acTocyBaHHS LibOro akcecyapa, sikuit
BMKOPUCTOBYETLCS Pa3oM i3 6riokom
M'sicopy6Ku, fO3BONUTL Bam
NpUroTyBaT MarneHbKi TicTeuka.

HEOBXIAHE OBJIAOHAHHA

- Hacagka gnsa npurotyBaHHS TiCTEHOK
(q), peaykTop (n) Ta 6nok m'scopyokm
(o)

NOPAOOK BCTAHOBIEHHA




- BcTtaBTe HanexHWm YvMHOM LHek (03) B
meTaneswuii kopnyc (o1) Grnoka
M'sicopy6KM.

- Becraste dopmyBanbHy aetans (q2) B
Kinbue (q1).

- 3'egHaniTe ABa BUCTYNM Ha kinbui (q1) 3
[BoMa BUiMKaMu Ha kopnyci 6roka
Mm'sicopy©6ku (01).

- 3akpyTiTb raiiky (06) Ha kopnyci (o1)
00 ynopy, ane He 3aTuUCKytouu ii 4o
BrokyBaHHs.

- BcTaHoBiTH 3MOHTOBaHWIA TAKUM YMHOM
6rok Ha peaykTop (n).

MpumiTtka: Lel akcecyap

3aCTOCOBYETLCSA 6e3 (hopMyBanbHUX

ONCKIB Ta HoXa.

EKCMNNYATALIA

- MpuroTyinTe TicTO (ANA OTPUMAHHSA
Halkpalloro peaynsraTy 3pobiTe Moro
[OCUTb M'SIKUM).

- BucrasTte BaxaHy cdopmy Ans suxoagy
TicTa, noegHaBLUW CTPINKy 3 MantoHKOM
Ha dopmyBanbHi geTani.

- NMopaBariTe TicTO 0O OTPUMaHHSA
BaxaHoi KifbKOCTi TICTEYOK.

IMopadu

3acTocoByiiTe Ti X WBUAKOCTI, SKi

HaBefeHi B naparpadi 11.

HACALOKA Ond NPUrOTYBAHHSA
"KEBE" (B 3anexHocTi Big moaerni)

HEOBXIOAHE OBNTAOHAHHA
- Hacagka ons npurotyBaHHs "Kebe" (r),
peaykTop (n) Ta 6nok m'sscopy6ku (o)

NOPAOOK BCTAHOBINEHHA

- BctaBTe HanexHuM YmHoMm LwHek (03) B
meTaneBwuii kopnyc (o1) 6rnoka
M'copy6Km.

- HacyHbte chopmyBanbHy getanb (r2)
Ha 6nok M'scopybku, noegHaBLLN MpU
LibOMy [iBa BUCTYN¥ 3 ABOMa BUIMKaMu
Ha kopnyci 6noka m'scopy6ku.

- BctaHoBiTh kinbue (r1) Ha kiHelb
dopmyBanbHoi geTani (r2), notim
3aKpyTiTb raviky (06), ayxe cunbHO
3aTArHyBLUK Ti.

- BcTaHoBITE 3MOHTOBaHMIA TakUM YMHOM
6nok Ha peaykTop (n).

MpumiTtka: uen akcecyap

3acTocoByeTbCA 6e3 hopmyBanbHUX

[VCKIB Ta HOXa.

IMopadu

3acTocoByWiTe Ti X WBUAKOCTI, AKi
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HaBefeHi B naparpadi 11.

YuweHHs Ta gornsg

- Bin'egHanTe npunag Big
enekTpomMepexi.

- NS nonerweHHs YULLEHHS, WBNAKO
NpononoLLiTk YCi akcecyapu ogpasy
nicns BUKOPUCTaHHS.

- MomwiiTe Ta BUCYLLITL akcecyapw, BCi
netani npuaaTHi ANst MUARKK B
NOCYAOMWWHINA MaLLWHI 32 BUHATKOM:

* kopryca npusoay 36vsadku (f1)
* EMHOCTi Ans 36upaHHa M'akoTi (m4).
* AeTanei 6noka m'scopybku (o).

CTOCOBHO cneuudivyHOro YnLeHHs

6roka m'sicopy6kn anBUTLECS Naparpad

11c.

- HanosHiTb Yalwy mikcepa (k) rapsiioto

BOJOI0, AOAABLUN Kinbka Kpanenb

pigkoro muna. Hakpuiite yawuy

KPULLIKOIO. 3AiMCHITH Kinbka iMnyrbCiB,

BUCTaBNSOYM NepemMukay B iMnynbCHUN

pexum. BumkHiTe npunag. MNpomunte

Yally B MPOTOYHI BOAi Ta BUCYLUIT fii.

Ha vawi (b3) maeTbcs yLinbHeHHS

(b3-2). Bu moxeTe nomuTy Yaluy B

rapsidivi Bogi abo B NOCyAOMUIHIN

MaLuuHi. BctaHoBMOIOUM YLLiNbHEHHA

Ha Yally nicns YnLEeHHs,

nepekoHanTecsi B TOMy, LU0 Oro KpaW

3HOBY HarnpaBrieHU Aoropu.

B uinax nonerweHHs YuLLeHHs Ta

36epiraHHs1, pyykn Yawi gns

noapibHioBaHHs (b4) Ta yawi mikcepa

(k4) € 3HIMHMMK (BOHM NpuaaTHi Ans

MWIAKM B NOCYAOMUIAHIA MaLLUHI).

- Akwo akcecyapu nocpapbyBanucsa

BHacnifoK KOHTaKTy 3 NPoAyKTamu

(MOpKBOIO, anenbCcMHaMM ToLLo), iX

MOXHa CMoyYaTKy NpoTepTu TKaHWHOIO,

3MOY€HOI0 B POCIIMHHIMN oriii, a noTim

MOMMUTU 3BMYAWHUM YMHOM.

Hikonu Ha 3aHyptoiiTe Grnok aBuryHa

(a), kopnyca npusogy 36usauku (f1) umn

peayktop (n) y Bogy abo y npoTouHy

Bogy. AN ix YnLEeHHSA BUKOPUCTOBYITE

BOSOTY TKaHWUHY.

- Ile3sa akcecyapiB gyxe rocrpi
6yabTe o6epexHi.

36epiraHHA

B 3anexHocTi Big Moaeni, Ball kombaiiH
Odacio micTuTb y cobi:
- KOHTenHep Ans 36epiranHHs (t), Akuia




MOXHa BCTaBUTU ycepeanHy Grnoka
Yauwi (b).
Buv MoxeTe cknacTv 40 HbOro AUCKK
yHiBepcanbHoi pizanku (d1), nigcrasky
ansa avckis (d5), metanesuin Hix (e1),
NNacTUKOBUIA rayok Afs 3aMillyBaHHS
TicTa (e2), a Takox NpuBOAHWIA Ban (c).
-y bnouji gBUryHa maetbcs BiAcik ans
CKINafaHHs LWHYpa XWUBNEHHS: cknagitb
1oro y BiACik Ta Bigperyntoiite 6axaHy
[OBXMWHY LLUHYpa - Ans Lboro Tpeba
NOTArHyTY 3a NpoBig abo 3aLUTOBXHYTK
oro 0 BiACIKY.

LLIO POBUTW, AKLLIO NPUMNAL
HE MPALIOE?

- MepesipTe:

* Lo Npunag yBIMKHEHO HaNEXHUM
YMHOM

* Lo BCi akcecyapu npaBuiibHO
BCTaHOBMEHi Ha 6rnok ABWryHa

* LLIO KPULLKV BCTAHOBMEHI HANeXHUM
YMHOM

* y pasi BUKopucTaHHsa bnoka vali (b)
abo pepykTopa ans 6noka m'scopyoku
(n), Wwo nobpe 3a4nHeHo kanot
BEpPXHbOro Buxoay (al).

Baw npunap Bce X Taku He npauroe?

B ubomy BUNaaKy cnig 3sepHyTUcs fo
O[HOTO 3 YNOBHOBAXEHNX CePBICHUNX
ueHTpiB dipmu Moulinex (ix cnncok
HaBefeHo y G6poLuypi "Moulinex Cepsic").

YTunisauia nakyBanbHux
MaTepianiB Ta npunagy

MakyBaHHA Npunagy MicTuTb
BUKIIOYHO Be3neyHi ans
HaBKONMULIHLOTO cepefoBuLLa
marepianu, ki npugaTHi ans
BUKUAY 3rAHO 3 YUHHUM
3aKOHOLABCTBOM LLIOZIO MOBTOPHOIO
BMKOPUCTaHHS. [loBigaritecs y
BiANOBIAHIV cnyx6i 3a mMicLiemM MeLLKaHHSA
npo npasuna BYKMAY BaLIOro npunaay.

3aKiH4eHHs CTPOKY CryX6u
€IeKTPOHHMX Ta eNeKTPUYHUX
NpUCTpOIB

MpuiimaliTe y4acTb B OXOPOHi
HaBKOMNULIHLOro cepeaoBuLal
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® Baw npunag mictuts
YMUCNEHHI KOMMNMNEKTHI,
BMPOGMEHi 3 LiHHKUX abo
npuaaTHUX ANs
nepepobneHHs 3 METOHO iX

_ noAanblloro BUKOPUCTaHHA
marepianis.

9 3paiite MOro B NyHKT NpUMaHHA Ans

30iiCHEHHSA noAanbLLoi NepepobKku.

AKCECYAPU

Y Bac € MOXNMBICTb JOMOBHUTYK BaLl
npwunag, npuadasLuK y BaLLIOro
avcTtpub'iotopa abo B ogHOMY 3
YNOBHOBaXEHUX CepPBiCHUX LIEHTPIB
cipmu Moulinex okpemi akcecyapu,
CMUCOK SIKUX HAaBEAEHO HUXKYe:

[wck i3 HepxaBitoyoi cTani ans

HapizaHHs kapTonni ¢pi (anck E)

[Ownck i3 HepxaBitovoi cTani ans

HaTMpaHHsA napmesaHy (anck G)

Owuck i3 HepxaBilovoi cTani ans

HapizaHHs1 CTpyxKkamu / noapibHeHHs

(auck B/G)

[Owuck i3 HepxaBitovoi cTani ans

KPYMHOro HaTUpaHHs / KpynHOro

HapizaHHs (amck C/H)

[vck i3 HepxaBitoyoi cTani ans

ApibHOro HaTupaHHs / apibHoro

HapizaHHs (amck A/D)

MiHi-nogpibHioBay

MoapiGHoBay

Yawa mikcepa

Yawa mikcepa 3 KpaHOM

Mpo3sopa vawa

MetaneBuii Hix

lMnacTnkoBuI radyok Ansi 3amillyBaHHs

TicTa

36uBayka

[vck ans emMynbcyBaHHs

Mpec Ans UMTpycoBmX

Hacapgka "Makci-npec" (Tinbku ans

€neKTPOHHOI Mozeni)

CokoBwmxumanka-ueHTpudyra 3i

37TIMBHUM HOCKKOM

CokoBmxrmanka-ueHTpudyra 3

KOLUMKOM Ans (inbTpyBaHHA

Jlonatka

Bnok m'acopy6ku:

- PegykTop

- Hix

- ®opmyBanbHi AUCKK

- Hacapka ans npurotyBaHHs koB6ac

- Hacapka ans npurotyBaHHs TiCTEHOK

- Hacagka ans npurotyBaHHsi "Kebe"




- l i

e j1

ey j2

s9aall (g gi pe il ele gk

el salon K1

cke k2

cles k3

JAUJ;lAuauAk4
oaddlenl 4k -1

il e Bala K5

Lsin k6

solaw K7

uﬂ:—'uﬂs‘-‘ |

s

bl sl Bl 12 -1
ol @l 13 -1

a..s.a.ula.\uy._.smum,sc.“‘,mm

aLLU asami

Use M2

_)IJJ)...lsm3

o eles M4

Sl 4as3 M5

JLay) 23, m6

abkll zlssm7

e M8

Loyl 3l M9

Lol 4. m10

4 yiall 48l g N

posll i, 0

Jsdiol

I ake Linn 02

203

Jlaii ¢ <. 04

=ikl 05
o5-1
05-2

Uyan 06

alakll 2ss 07

Silall g3 P

PP T |

Ll gl

i q2

sl galar

3sb 11

Ll syl r2

Yyl 35ls S

Al spaaat

3285 p B e sl D shaa
i 3 sl 5 3 Bl g

&5 Lo el ) pall o 233 5all S aaLall
) bl el s pall Gualal)

65

5 oSl TS (e pnall 1ia LAl e oS S5
Pl jeaasl Lanad oo il

Gl gall

dyaall saag @

Sl Ll gslall Jasall ol @l

Sl gsle Jase @2

SloeSllslall e Jas. a3

Sle BSal claldl s 5 (al) claadl ), a4
ALt Ll gslall Jasall

(Jeasall conm) © Y om0 e yn plate @5

elaie Juhuds) (a5 8353/ s ¢ ke @6

"Pulse" jas 5 Y-\ deyudl s @7

i gadl Gewa SBadall

9\.&}"3&5&:.4'3
cléﬁﬁuﬁtﬂw‘“g;
[REPPAA TS
o e b3
sl y5ae B3 -1
il dasle b lhs s B3 - 2
Usen b3 -3
el LG a4 b
el elat y4b -1
‘,.aja.aJlec
e dctasd
=blhidl
B, olayd / aels s A/D
o olagd / Gdd b C/H
oballagll palazil &l s :E
Ol L i B gl -G
Wu\,n)u/,fstm -B/G
ia alsa d2
)_\.\Sgulsg d3
oS Al i ol d4
oblhayl s d5
ol adl e
L sas el
L3 Gae 850 €2
asuaf
E,all g3t J<ia 1
oyis 2
umylml‘ghmi
uaslgadl 3)kac h
Ls,ashi
Laasll il h2
sall J}a:.hs
8 ypiuall doj8all
e it
ey 2i




Jalal ey 5,0 duanall 3,0 po iy Jolai —
Ul shaasd s bl 35800 8 yuieall Loyaall 3,00
Jead can fas Bula ohyad LY Sladl) b
U3 (C) sassill ysms e (€71) Laaall 5.0
olsine e alall ey £ 1,31

s S5 alal eles 5 aal oles (s sias ¢ 51—
Loaadall

8,6 (15 Loie genall Jots ¥ -

il o Ll Lalall ol Janioad —

8l L ) S patall el 3a¥) i puali Y —
coliatal ¢ 35 S gall a5l

Sl ol (oliall Gl edlad oyu Y -
il L U1 clialall e i Lt

el caranll) LslaS wlialdll Jasios Y -
) (81500 el

b (pa) Galal Aneal sy Joxiodd iall 13 as o
Llie s dpa 5 doa ol a3 (eaialy ¥ e (JULY)
o Lo @ ymall 57853 psad o alasi 5T AslS
iiall Jlaaial L3S e ansliy) o1 agiasl o o3
AVl Jal (o g it Aol 5o

el st ¥ gl oSN JLbY) 43150 oy

Js¥) Jlazieay)

5 el pan Ja ] 3 5e Js¥ Jlaniaa¥) S -
i Jeadl - paleally pa Lol Ll eia Ll
ala 5 s 5 e IS 358 o yaall Bang s —

Ol Sl daasi -

gl Jards

(S IASH Jaagall

(a6) claal uf :(adadio Juatis) - "Pulse’ -
SPulse” wasall ) Jems o N
IS il il s ol o Sae biall
i

.“1"tg}ulu¢(a6) Cliall s s paliens Juidii
0 sall e (@6) ¢ Liaall s 2 3LEYI -

Le_mjuwmﬂn 5l :(@5) e yeull akiis -
aaaill o UST

s peul) AL s gal)

(A7) ¢ ladl i o(adaliis Jusuiii) - Pulse -
olagsas "Pulse” gsall I Jons o1
WJadt Sy raally aSanll s
1" casall e (37) el s Md..\:.u.u
plakall g i 35572

66

oSl &l olediyf

8 dalis Jlaaied ) clalidy) 3¢ 58 oy —
S Jlasii 1 oYl 8 yall gisall Jlasio
il vy Sl 038 o 3155 Y
Al ghuso i (10

Lala A 5o 5s Jousd W il A5 -
claliia) (g5 palaial st Nkl aal g Sy
) RWAER

2 e 30 eSS0 i 5 S5
LAl EE S EN
Vo Aalaal) S8 Jre gl @\h;gs\
Jpall Jabs pladall yuaand M@u&\\

o oY) sa Ll e Ll el le -
TSI Ll g ) Jls (8 ) lasil

130 51 8BS Jans ¥ OIS 13) geinall Janios ¥ —
QIR

U8 e i Load S50 e 4ol Alal a5 -
(s S 3 S pal ) eSilse

Loy lo 5 iell Bl e ai®y ellass o —
Load S50 0 psh o coad elld e Lo Lol aulisel
S B L pal) GeSidse U8 e waine
(Teaal

Ll 5 gl 5T S Ll S el i Y -
Al J;L.;;leu.qjl

J\,Luuus L-JAMU_.L.)@SJI Ll.\“.\hj)nﬁ(\yn_-f
RERY

2 ¥l e Ly (SleSll elleadl o6 YT cmn -
s e L3 5T el Ladle i peiiall Ta Ll
Bala Llsy 38 e 57851,

VoG Gulal T S eSI dlll a 5a3 13] —
Laglladioal comg s (o gulinl giiall Jasios
2)) oSidse 3 (e aaiae dosd K 5o dail 5
(Louadl S 3 el

Sl Salall Ga a3 Jla 53, 0anl) Jastas ¥ -
il (MT10+MY) e saaall 51 (M3)

Jutuwl&mwuwy cetiads Jaf oo —
et lavat Taanall (Silse
5233 8 Sl LAl e aleasl 5 piiall 3T -
L3 3 atall c5a YT e LY T lialall
sl

sl O b aaly Gale fa ST Jarioa ¥ -

e Sl gsall y il (il Ladla Jasicl —
(Lol s (2l ¥ g aallil) o gadi
AT g ol (57 91 (uSeu dlials alalall S gul




(B3-1) Logill ssee e (€) sasusll s5me oS5~
elesll B agasal

oaall 3508 7 (@1) Lsaaall 3 00 =5~
O 1 (€) sasil ysms e (€2) T2
elesll 23 I Jusd

clesll 3ol 3 -

slegll e (d4) 51 (D2) kil s -

@l) [Lall gslall Jasall ol 31—
Y &y prans

£ (C) usaill ysme oo (€) wlyiall Jundl

el e 358 deganall s -

wslEal GuSlaall slas¥I 3 (C) yysuill ysma 501 —
(€) 5,2l e (glall cyally bl e el

Ls s sl ol el
. ‘(s Jaagadl 4883 511
Aoyl [ AUEN Jasgall sy
LY o—¢-Y AR
Yy - Pulse| o -Pulse !l
Y 0 Oaadl
Y ° el
AW
fa

Ll el o 5T ) o 808 50 i
Al Y YA S g€ st

oA

934|Jﬂjlb‘a|ﬁ\" I e LS 58 i -
ABY. - e

o) sbaadl jans ol e (ua i lilis Laabs o
(oo

(- s e ) SLAR aay i Laak] o

ehie 5 Sliac¥l 5 aliall ¢ 5ie) selao 5 o pnd @
(olase

Stk 51 1o clas o

PRSI

e Hleal 35T cpmadl iy Jlaiad e —

sl 3 S s

o Lo plidll oSy

W Lonall o VY (M S DS e o
Da (ol Tuae olbslall  slaill dae)
B s

Loae oSl dune o Y ) Jeal LS LA
Yoodaas) pdaas O:\:‘C\,IJTJE.AAE’A?...JA\}JI
b

07 sl e (87) pliall o 3181 -
pae e oSG (82) 5Ll (g5lal) Jaall Jlaxieal —
Skl el Jasall e 3ale 7 S5

plaball Jiias Caillsy

eLSEl AL 152 Y S 55 (D)

(b3) e gl s 5 / st -
H(oasall ) LY olaalall o elesll Jaxion

(F) s (d) Lot el (@) ol il -
() Gaelsall 5 lae ((G) OYni) Bl gl
"ot oSl (MT0) Lanitll Al o 5, Lemall
.(h

8 e 8850 lialall (S5 o113

g6 e (B3-2) (. ell sl latl (S, -
legll

eV (A L Blall Dol 055 0 g

Lol Glall e (B3=1) il sgae oS, -
(b3-2) il

Ol N (B3-3) Usernll daal 5o e ganall Jasi —
3l Lasg ) Juss

laaioal JS aa o 5a ¥ Gl 5 e ganall oS5 -

9pl sley (bA) Gasiall g3 / cus i -
Liadl ele g (k) pauda

sleg Gadie o8 (Ka pa3l 5 Al sl ~
(K Ll eley (a5 (b o a0

(2 Basnsall ebliall JulBe dais Bl S 3l -
slesll

o 5 N A1 ) o o all 585 -
JESY pn

(b4-1) Juasyl els 4 e bial (auiall elSal -
Ja¥! I e e el 3l 5 (KA=T)
o KAl LA e elad els g y5 5l (po 1 503a3)
(k4 pagal g 3
sleg sle s po (D) Gauiall (9% o s
Sl Jaaall slag JWS) (po opSaill o &l
(@1) s

ol / a il /iall / z3all (2)
(agad) ceun) dasivualf cslEatal)
(€) 1,3l (C) yusaill y5ns (D) clesll desana -
POUIPENENIH(-) PERTPAN A
all s oaall (82) Lol el 3500
Slialall Cus i
Jasall slaé sl (@) adl) ) e i)
(@1) jLill g slall
[(@8) slall el Jasl) e (B3) clesll S, -
67




W o gal) e )

Juagall i gl

i t]) | L.
(L Jaagal 5]

o—gy Sl

\ Y

ekl

@L.a:.

5 (Jsasal) Crun) U glacsdl] Jlanioal ciSay

A e

blhs s (D) @3, ooyt / (H) Seans ol »
cebind Opa B oed OLa s

bl (i S (A) pel e/ (C) it s«

Llaal) Gubllad)) alse o (E) ubolad) pulads «

ook Bua cpuballay (G) zall «

Ol Ban g 53 3 o(B) paa s e

oMaiuwyl / oyl / 3330 (@)

(Jragall Gwa) dasicall lEatall
(F) Bla 5 (b) clesl Lo gans -

S
e (g) SVara¥) Tl gt (B) clesl degans —
+(C) sl
Gladall s 5
Jaaall slad idl (@) qidll 5 e i
(@) Sl (s gla
(@) slall el Jasdll e (B3) clesll S, -
() s o @3
S sl (B3-1) sl spee e Bladll S,
slesl)
(9)odaieayl &3l glasi o 63

(b3-1) jp5ll y5ae e (€) Losill jsm0 S, -
clesll 3 ysasall
il pae e TN Bl gl =5 —

dlesll 3 el 'C);i‘i

slesll e (d4) 57 (D2) sl s -
(@l) ,lall golall Janall clae 3l -
Y s o o o

2 o gal) Sls pud)

P Jaa gall ddals ol

degeall | AL o gal ::‘" S |3-‘
_ o\ - ol / gaall
v Vo S/

68

aa ) Tl e € Vo0 ] JmS LS LA
BN O £l T e (8 (kS Wil ey Sa)
By

sl / il (3)
dlasicuall Glsdall
L3 (€) Lusuill ysne (D) clesll de pana —
L(d) Slaa

Olatall cus s

() wadll ) e basl

(a1)JL\.\.|J‘55.|a.|| JAaall sliaé idl
[(@8) Ll el Jasall e (B3) el oS, -

(A1) 2l ghas¥) Jlaainls

§ (D2) aad) aatil) Gy s\ ps AN ‘

«(bT) Gnaa
S rall GBI 3 (C) st jsae Jasi -
(d1) @ glars

e e sanall (S a5 ,50 1 /8 5,00l eaall Jisi -
clesll 3 (B3=1) sl sgee

slegll e (D2) sl s -

o oas(@T) Lall golall Janall clae 3lei—
T s pans

ol s Ly 3wl T e wlisSall 50—
(b1) Lzl

§ (04) ysh) A Ggai s\ind pa Jasgs
ﬁsm( d3) ¢ (a2 w\su\

slesll Jals (d5) ol sha¥ Aola =

Sl B (3 (C) sagtl) e o
(d1) @ glarasls

e deganall (S5 255,550 1/ 5,0l sanall Jasi -
038 0,55 o a cele sl 3 (B3=1) sl sgae
(d5) ol shcd) Tl e Suiie e panall

elesll e (A4 sl o -

O oas . (@T) Ll golall Janall e 3l —
T Y e pans

sl Lo 5 B8 sl e o lsSall 5 =
(d3) i (d2) Lutsa

S5 (g o) paadl Sl Jladdl wasil -
& sasall il st e (AB) Sasll alan)
sl (Gl Ll s ,Laal Jaui 5 Usal)
(d2)




- 1 UKl claadl Juasl 5 PUSh 3 e bl
(a6

Lol ol oa3 (KB jpiall Jui

aoaall 2l 3 Sl a e baall sl S,
(@6 - 1 J<all) ppitball sa3 Saaall

(K3) s s1s 5 e (K6) ;sseall xS 5 20§

Sle oSa Lo untl (KB) el o Tl )
5,12l (KB) aaall jsuicall Ji3T o3 olesll 3ic
By V/¢

S (S siall LA cleg wis3s wie srilas
ST ommall 5T (2S5S) s 38 5uble suiall
Lane) MR 5 (HLdall & y58) Lyl Gl

ol il 0l ) e el Jlaniol ey (S
Sl s (Gaisans sl bl ellis) Lo Lesd Eaanddl
il e e LY 8 yaa

Jlaaionl JS way jsaieall de gans il

e iy sl Jlastol pae Jla 3
Bl Ly s (@6 - 1 J<adl) (K7) salacdls
.(k5)

Dalasgall Jlasieds 69

<l Jasi o3 (K3) Lol oley 3 o bsSall ¢ 531 -

clegll e (K2)

bl Jasdl e (K) Lladl cles degans S, -
/(@2) sty

(VY ey pranas O )

M g 3l ks )

dojuadl | SLS Jsgall Jf?;;‘;ijy'

Liad

—Y N - Ve
T AL e

pulse pulse

ool /Llatl

sl

D e il (L8] AT ol Se Bl i

(k1)uu|:&ll Bulaws dasd

(K2) sl oo Ll (K) LAY ool

Jas oAb il i LA cleg S Y —

(Gi) Bla ol ge yraatl Tl LA Jarios ¥ -
[EERT PP

of eliay

SLaal s oe SN0 () Jusd S udas —
eSS bl ellis (oS53 o paeS Loy S (daaal)

obsla . @JDLS o liss e S) sl Gilaad) 2 5e —
o Ty

speadl] e el Jlanioals Bl s S -

69

il

STALEN ilaall aad Bialall s |uf Jaxioas ¥ —
Aaaall ilasdl £

clialall il 5iple islall ©yuial dhiSa

LaasS A3sade Loy S e(obin N Y o0) ol 2Ly

e N Jem 2y) il

Bl gall yas (B)

(Jaagall cius)

dlasicuall caliatall
() aslsall 5 ,Lac 5 (B3) clell de sans -

lialall cus )i

Jasall slad idl (@d) @3l ) e bass
(@1) Hall (s gla

(@3) Ll Jacdl Jaaall e clesll (S, -
oaalpall 8,laat Ll (hB) sl ysee oS, -
elesll (3 asasall syl Heme e

el e (h2) Lo a5 -

At il 3 e (M) Lyyaall -
(@) lall golall Jauall cUae 3l —

Y & o o

e o gl il el

] s gl 2l gl
i guadl | AL oo gal “g;;-si:ﬂy

\ \ el

b

(D) Lgsadl e paslall fa il s —
sranll e AT N Jess B e pumal] cliSy
celesll g 153 s

Aslll ¢ 3all / alall / uilaiall isd (6)

Alanicualf cslatall
(K) Ll cley —

Gladall (s i
Jaaall slaé widl (@4) adll ) e bars)
(@) jlall s sla

7 soSaall M gy ilsal) aasN B354 (@6)

(K6) Lsiall 55109
) S8 Kaall o (KB) sl s Juged
1oiakad




(@3) Ll Jdacdl Jaaal e (B3) clesll <, -
Laaill dla e (M10) Lastll e S,
Je LS Lol Al e Lelisi «(M9)
K all Leganall

asae e (MT0+MY) Laaihl Ui e gane o -
(b3-1) Lsull

elegll e (MB) clall o —

(A1) jlall gslall Janall o 3127 -

LY oy o

e bhaal g asalill sl e s bl CSii -

(M7) Lalsall Jlaaioals

LI s L) Al Ll il —

oo ) SlSall e ala¥oL ylany -
Bya S (B (i

“Calas gall Jlasius
g (g gal) e

deyul) | LI Jasgal *Zﬁ’ﬁ;ﬁ"

Y ° el

é\.u:'a

9815l g 5 Al 8 paall el oSl gall yis -
LU S all el

5 Sl (ans e sl (eMATl fiat -
sl sl ol Gy sall Landl

_qumMLMfMl&y&uusw
Aﬁﬁfa)wlem)w|36|ﬂl
A o aalll Y

] B g et dan Ze s jremall cllgionl —
i dhiag o 13 paalll saac o ol b3
olelw

(sl ) 3 i sluast ac il 51 (B)

dlasicuall SlEalall
(])tu;!ae.ﬂjl() 3 uiall o800l -

Slialall (us )3
Jasall sliaé midl (@d) @idl) ) e b
(@1) ;L s alall
bl Ja3i 45 (J2 9112) clesll 5 o lisSall (Sl
slegll e (j1 9101

(A2) Lol gslal) Jasall e 3alall (S, -
(I g s T )

Lasl g paadall (e dSeusi daldll ¢ ] ¢ 55
(ad) wadl 5y e

(Usagall cseus) JLdll g astgill yuas (7)

dlaiceall lEalalf
(M) Sl dass o5 leme

S

(M) Laatll ds o 3,Lanll 5 (B3) clesll

Gladall (s

(M5) Sl AAGh 1o pilaal) a8l Yasga

Jasall sliaé midl (@d) @adl) ) e b

(@1) Ll s glall

(M) LUl eleg by 3 (M) alall S,

(M4 e sl e (M2) Wil Ja5T 5

Slaall Ja3ll Lasg e (MB) Jlasyl mIJLﬁI
(82) ,Lall golall Jasall Lo de sanall Gutic

(JUSY) isem pa)

(M) L oley e (MB) (Sl dags o

las

el Lokl 5 adhil] il e oSl Sl —
(M) alal) Jlaints

Zash o S LS s 5 ol I Slgall s -
(mM5) <.l

(e oy 1) SIsall o S 100 yuaa3Y

Sad Sleadl o5 0 659 Ll ol 50 0 (e JSY

Lol

sy Sheadl Jlaaias¥ ioyll Jaiedl il —
Ooploa Ve suaas a3 LIS ikl calas (Juas
oSl

§ 5315 Slead) CasgT alll el ool wic sala -
el

£ a8l gall I ALl (88 galS panal —
s ganall

20 sle bl e bl (M5) 5 Lol £ 350
As ganall 3, 5 (@4) il

JS8ll dasis g JI (MB) JLSYI dadly 9925
Lisuila g3 g ¢ gidall

(M10) 2l W 1s S35 67)

Jasall sliaé midl (@d) midl) ) e bard)
(@1) Ll g gladl




W o 3l ke )
SR Jagall |9 ST Jusgall syl
\ ol / seaall / bl

Sl

:LA._u__)Ig_“JI M‘t‘.@

LaSs) Ly oo Laabal yueansl (12=T) Lol g o3 o
(B saaall 13N T L e KN ] S
L 8 ol bl

Gl g 151 alins juaant(1272) 5 pm is3 e
) Je £aS) Bl degyiall oSIpall mipaS 1
Galall e Al ol alalaball (ala 0
ol Gradiall sl ol

b oSG Al e Bl Jlasil Jla 3 :Aliale

Laab ¥ 5 5 b€l Touliall 30l elanionl 03

s LS a sl LT g Bane 5ud

QuJ.\g‘.uSLa S;ajl‘]éjd.\h.u'“ =¥l

(€) sl ysmo i sl / k) Sepans Jumdl -
Gl gl e cpasasall Sl e i) -
Sl janl

(Jaagadl caan) 80 Gy (1)

Aaniouall olEatall
(0) il Ly 5 (1) &1l e gane —
(SI1 5 yall JLasieaf) s

aacal 5 paliall 5 ALl oLl Gl s —
Bliay 1,58

. |
PENTEPEEEPORPNCEY )

slall Jaall ol wual (@) il ) e ki) -
(a1) s

(@3) Ll el Jasall e &l ped) (S, -

(@) Sl glall Jasall b 3l -

oAl iy el )

ansS oo w8l gl Al s (O) LY s -
(03) ol ol Le¥) st pas¥) Lzl
(OT) LI 3 (Vs Jaskall 5all)

o olacall a3l jsadll e (04) oSl S, -
ol sai saladl Gl wunss

71

IS LS50 IS 13 5 o lhaill ssm pne Jla 3

Sleadl Jans ol bla
e e gl eyl
e Jragall dab ol
e yeall Ll I o
sl | S sl 1 G
v - Pulse o - Pulse aclill 8l
sl

4 5 yadeall dojdall Jlaxics clisas
b oliel @il Gasad 0l pds i s
oS b ol peie (ulpas
e JEI s y0 =Y SLe eiins o
80 (.. 3uws yd) @l yeeSall o (g sl LS
aha
Lhoall ol sall Loculio a5 yaiall Loyiall s3a
oS
i~ daataall Jlaniol eliSas
Oleacin (058 (JAld 35038 1168 ety JVa 058 0
Ll
ssamdll Buall /LI o
SN /e Ve Gl e
OSA/plsa e i dla o
(ad) il ) e bisl dialdl el

(Una3all o) uell / all / ol ()

dlasicuall SlEalall
(C) sl sme (D) clesll desane -
(1) a3 ol 3m

Slialall sy

Jaaall eliad 381 (8d) @3l ) e Ladud!
(@l) Ll g glal

(@3) Ll ol Jauall e (B3) clesll <, -

(B3-1) osuill pee e (€) sasll s5m0 S, -
el 3 asmsal

sl sme e (12) Lajaas ) il S, -
Lo o Bl aly (S L8 &l 35)0] 1s (C)
el 3 8usasall LA oISl 3

5 (12) el 3l Lzl 3 (1) 2ol s -
Y om0 ) a2

clesll e (A4 51 (D2) ot s -

of oae (A1) Ll gslall Jasall el 3127 -
N [ P




Saladl o5 ¥l pe iay Jalas -

bl gpaball 5 oAl oLl wdodll gaan Jud] —
Ll Ba

(04) Sl 5 (08) il L35 i s —
ol Lagiasl . utalie

Lemeas) o yiall T8y ) o yoas Tl oLl Y —
38 alad Tabad Lol 5

(01 aLssti 5i) (O) a8l yuiy pui ¥ -
(04) (paseudl (03) ol glalf jlacuall
L S ((06) U gaall (05) eol<acl
gl

(Sl ) (Bal8all aad
il aall Gl o St 3 L) 038 peans
SB153Y By 3ulEall Glus] il piums

asicall SlBalall
0ol (M) Bl sl deans «(P) 3381 po3 -
(9)

ol

sl

Lol (01) U e (03) Llslall [lacuall (S, —
@mn‘,,sn o)
uMIMF(OG)uMIJ ) !l S, -
558

(M) Bl gl e a3l ol e gans S, -
solal fns Balall sia Jaaios :daaNe
oo

Jlazicayt

gl sl 5 aalll 5 e B Lall o8 Jaxioas

LBl 53Y L dapiall

Js,:uusugu.u_m Ll g3 ¥ udad s
25l 4S5 e (P) el 5 cosi¥) Jaal iy 5o
o © (s

b Basmsall B 2a%i e dag il alsall Sl -

e laa) 5 Sleall Jak il Ll (01) S

il i ] el ol sall s o ) 5l

Sleadl asgi -

e ) 5uiall pil 35150 e 561 (e Buic el —
s S el i (galisd sl i

Zagiall alsall Jlaal b el 5 Sleall St
) s e

g Oleadl 85T L Lagyaall slsall 50 s —
oA sk el 5 el e Saikall sl

T\l

dale Hlie piai ¥ agnlll 358 uy?lmss\&l

Jaas

@

72

55(05-2 5i 05-1) u)tm @n el (S, -
A enn 3 uusm.n (04) Sl
5 Ly (o"l)mm,\ﬁ(oe)uwangj -
) ayeaa G s debaad) ol olas)
Vi 5 Bl paall elpah ¥ s oS3l panil —
olleall S Geall Yo (3 4 s o
aa e L

Sl st 8 Gl a3 )
e Bang) Bl yeall Jalie (0) il ) s —
ol 5T o) o () e Usando el
() Bl (3 i 3 Gy Bt onal o
O Sl sugas by (8 pllill gl Jas! -
Lisailagi g7 (0) podll Guly JdSa - Lolad S5 53
EITE B R pE vy )M|‘9m.||‘:|s
bl Gssl e (02) 3 jatal) Lieall X, -
S Sl demsi -
Jlaicay)
g ipadll Gads Lasd ey w3 (AN LSl e -
olae¥ 5 i ylaall 5 allaall
Les 5 (L o 2X2) liae ) pall oo -
(02) Livall 3
Al Ty a3 o] s —

W2 o gall e o

Jagall i

Al | S Jasall |5

el

A

SacLway dala3 Zald 4 i) 50l e aalll Jaui -
(07) el

9 elaslols Laaticus fusi el gSall adus ¥ —
Aadyie ol gals

il a3 wie 2830 Vo (e SV Slead) Jeatis Y -

ol e Tass a1 215 e ST -

i Jasl e Dlaall o e lgi¥) s dlaa

Aall Lo yaall o) sall A5 adl e adadll

oAl ety ki

s 1 3 5l o Sleadl Ll Juadl -

o6 aladl faill Bga ) I a3 Gl JUa) ol -
Bl sl Bus g

sl e (02) Ll Jussdl 3l Gl oSl -
5(05) 3l ¢ 531 ((06) Ugarall s pualil]
(03) Lslall jlacuall 5 (04) <l




() Bl e 80 ol desane S5 -
5Ol ¢y Taa Ll ia Jaxios A
oSl

é\.v.a'.\

AV 5,380 5 Bl ool el s Jaxiods

WEA]
Sl e el Jomdl —
oo el Spma s lialall Juud) bl Jagol -
llaaiol
olialdll fea by (Ko lislall Ciaa 5 Joil —
Jae b panall W) 3
Blall bl (1) 28l g ISl
5,Laall lall (MA) Ll cles o
e podl el Rkl (0) p 3l Gl degans «
A1c s,

S oAb ele B sl pysaleall e Sl S -
(K) Ll eles 3 Jlaall ¢ 530

Lolaall e baall Gl Uil 3L

shla b cadilegl Judl Ll ge el Joadl

el 4S50

comail e Zalay el (B3) elegll il -
Sl sl s G olesll sy K (03-2)
oAl Ll el

SSG ele lf e G puuil] pds Blla LS 53 wie

Y I A dSla dun 95y Laila

eley pAe ol S8 (K e oppadll 5 il Jygeastl -
oSa). (KA Ll ooy Lasse 5 (b4 a0
(ol LMo 3 Lagras

dab cucas Sliadall (gd juii Al (S -
oilad dakals LgS 3 (.. JW 1 (y3a) daaby)
iRl il a3 (Sl s dlls

B all B ISl Y 5 (@) yaall Ban yass Y —
VLl G (M) Bl ¥ s Blaall o (F1)
T PROUA Bt P PR VRSN LG TIN VU
Ak ulad

Lo Jolaid dfaa Sula olialall o i of -
i

73

s Y plads Jaall I-le—j‘afl;\")‘l Jee¥l oo —
fias Lt ¥ eleay SBI 5 2o 20l alsally

B sk e Jsemall Css¥ Sl 5 s5b -
st el

A1 8580 Bnal) ol el s Jaries

(Uagall cuens) e gl gt (3)
Aol o,y 388, Jasins 3l Ea Lol 538 reans
llall 2k s JISET ey anall

dlasicgall OlEalall
ol () Tl ) e e (€]) sl
(0) 3l

sl

Ll (01) S e (03) Llylall lowuall (S, —
nall ol !

(O1) el 3 (2) el s~

il wijgmgj(q1)aﬁul@sﬂu5:is—
(o1)

S (01) KL Jasa (06) Usarall Lyl —
Layonn

() Bl geadl e o 30 Gl desane S, -

Sl o Baldl sia Jasios :diaNe

oSl

Jlaziy)

sie bl Juadl e Juan) Tunall juaa -
(Ol Ll Tane Jlanial

o (s ISl agad) Elaay eyl 380 -

Sl LaS e Jumai 5 ) Gaaalls Sal —
Ayt yall

sl

AN 5,30 3 Gl ole el i Janios

(dragall cans) Ll 3als (39

dlaricuall lialall
sl Gl () B8]yl e gamo (1) 2 Gale =
-(0)

sl

Lol (01) I e (03) Llslall Hlacuall (S, -
anall g3l )

oSl Badity Gl e (20) ol b s -
oAl Gy e

5563 (20) Ll ke e (FT) Gl S, -
35k Land 5 (06) Usauall




Glalall

Y S lialall LBl piall olhas] s s oliSay
U3 (o atae Lot 3850 3 51 elails wie Lo S5

oy

isle selast Dlea gsian (dpasall s
(B) slestl de sans JaTuBasase (B) (o333 8 p0an -

oSl ge Lola (A1) JLaall s Bl shaa] (3535 iy
(o Baaliaall douddl 381 po o8 5,8 yie ciliale 58 (€1) pusall (<l (d5) Sl sk
oSl gs i3 (C) st 5 (82) ELEI sl
oballan) il i i) e Bl sl Sams Jals Susase (SlseSt bl 35008 —
(B ol o s Lol 5 I elleadl 35 el
B shaal) e ptall e GuliaY) e Bl gl ) o gl sl 3
G )
A e /3508 ol S GubiliY) (o B shas
(B/G @ skansi) S Jadi 13Lad Jaall (e isall S3g 13)
Boaws olayds / el s GuliGe) ore Bl s
(C/H @l gai) ol S -
835 ooy / il fie Gl e Bl sl Sl Jamgo giiall +
(A/D & ghi) ceyaall Bany 3 manin K 1S olia Ll »
8y Loy (i LS LS 5a LYl
Liales sl @ s 5 (D) clesll e pane Jloxical e o
INEQ[PS Slis (@T) Ll gslall Jaaall clae o7 ST o(N)
st Lla ey ) Jass
Caladl el de gane $hazs Ji3s Y edaliis
(e O £21) oSl J8 (o e dond 3850 ] 4ass
1S3 lae (oSalys Toad” LiSIl 3 253N
s
CVate¥) Bl gl
oaelsall 3,lac el Salaalf ol
(38 35 ST Jrpall o) (a3 umndl Bun I e
Sl Lags pa 8 liae JSE3 Y alge e (g5 aulatll o)

Lol Al o 8ylune

Labs Loy (S 5 Ll le |yl
sl Ll piatl) sale) oyl 530

ol desens

&5l el — o) Lol T Leaally ol il o)
oSl - SN
ol -

Sl gad -

sl sl e G T e g yisl] pei
e g;é"“g"‘.‘ﬁsyc;ﬁﬂ@‘:

¥ g1 daaall dslaa

Alsall o sl Jle Diles g5 @
Leasias sule] (e 3 Lol

Elate 3 alul 3 3l i e €

e Jolaill s Lesih 5550 ) e ey

] Ty oy

74




T
wlsi2

s wHa
Stz |1

wlsj2

auls k

S il g K1
inse e K2

. k3

Sl s S K4

0580 3 S 5l Sy k4-1

iyl KD

i K7

«Maxipress, |

@l 1

053 45 (6l S 12-1

LS g o) St 12-2

‘,.‘.L‘s aw Lbaby b J‘QA.IJ.uLu m

aJ.LS..u‘AA mi

Stz M2

s yilks m3

625l o Joe M4

by mb5

o9 Ji a0 IMB

saiiS culaa m7

Dliss e M8

il il M9

fhsmm'lo

Eo ywoaata Juli N

trr 0

Sy o1

S lua e 02

=203

Sals¥ sso0d

.2 05

325 008 95 sl ) (5la £ s L €03 05-11

OIS WA sl MJJLSL“C‘J\}“L&““os -2:
(L)

60 06

sai€ eulaa O7

ot g gl 51 A P

hpd gl pasganaq

Jeoaaql

Ji q2

48 g8 oabel 5y ila ddscas

ala 11

dala 12

Sayls S

dilag (a5 pan gt

el 00 S (solasd € las 5o ssiae (ol il
el sk b Ll (g 4 =S5l (s,

S uSialpe ¥ gimns 5 (S CED g Lok )
oo S el st AL 132 ol (gl Bys

s
Ky ci").all:

osisedsba

Yo ast @l

Y yass @2

oSk s2s,> A3

iy oS KL Jas sl wJaud)Sbeas434
YL A e @S L3 ke

OB 3l ae yen (S i< oS piis @S
(s )

(wslits eSyn) 5855 / gyl ol wSs @6

5 ¥V seusns s ar

wlacsasb
Glay 5 sauS enlaa b1

sl gy s D2
«.£b3

a.ﬁ_}]_ﬁ‘ ab b3-1
SsasilS Laly b3-2
ss Db3-3
adlan o ,Sis b4

oS GaSsbass bd-1
pid i dlsC
s..:l.;.:_).mugu).ld.v.ud

Shss sl dl
0SB/ e,  A/D:
cal s S iy / cudiya ey C/H:
Sl sy E:
Slasen G:

san/ s BIG:

SosS ouiiS eulua d2
S 0aiiS eulaa A3
Soe sl sy d4
Sl s e Jasa dB
Laase
shasel
us:‘l"“))‘:_')fs):“‘-‘e?f
&l sl an 1
o pa f2
Ol sal atn @
Sl o S O h
Ls,as hl
sksh2
M.ul;);h3
_)JJO-\-&-\SCJ.}'

75




2138 8lge 50 S asl sl b st culaa o) ass .
s BIN 3) 38 A <€ soliiend als) o
suliiol (5,%00 alieus 5o b 3ls 336 JISin
S sS S e 405 e alS a5 g 45 -
Slasiew Gl (Ploss e G 5 08 WA G
31 25 soliid il 51 bl b o 55 o
(07) 3k a3 T lal Wb wulS (gsins S s
ke s (€) ol sasilaya 5V,

RUPPNVR BV I PUP-ON PP TP VO-U) FEN L A
s 513 Ol g 1 e nlS gy e duinen
caiy s oS e Jla jo aline gla ias Sl
B S o ool dabeay GapgT Q9 O U5 -
Sl oS a5 Yol 5K

syt 5 N5l S (S Il il slage 35,8 L1550
S gslasa oSHa Jla o sla Gias s,

s15) S suliial b Glsie @ ils dabas ) -
(ool b oasS enal il b (35 &

S (S80S 50 5) aldl saliiol (5l o&iuus oy

s andlie (Sles 5 oS pama b (SLb Glols
el sads Al AT 545 G gas palaidl 50
LT sl 5o 5 (al g 4 (50,58 o)l was s
o ) soliial (5l a3 oy sis 5 suss
cadb sols Ll

LSS b s s ool L B ass (IS8 3l ye il

ol sl
SeS oI b s ils dlas cdpma sl 51 S
S A g sandS O L gds G ls

-3 5158 el 5 el e Bles s (555 1 sise -
IRy PR SVR'TN PR PR

R-=U RPN

(S 9 Sl Jao

03(@6) 55, 1, 48 (gluis) Pulse ess o .
Sl Pulse eSa  was 1,3 Pulse cuass
i lse a4 (gl a8y J5S B s
.JJ._S‘A\.;H

DY alla g, 15 (A6) Su  eaila Sy
LAl

530 alls g5, 15 (A6) S 0 Sieus 88 g5 .
JRTPX)

o S0 o) S 4 1(AD) cas yow 0uIS autanG
OIS OIS s 5 b 58S S | ey w8
JRVVURUVESH BUI PN Lo

sl g ays

olS50ua 058 S 6 gacd coaldicul ulgl I JaS. -
Ll g B 1
13 a5 o815 o L (e s ol
s o | yve (Pl glass 4355, )
23 ez (@i 5 50 s e £ S
S g g Al (gl S\ 5 N e
il S 5\ e oKy 3 oS S ey
(G o\ (S Jogy yao\ndl S AL
e oo s\ 0 eias
GlA G550 508 (SEA saliin gl 5 Lad a8y
o) sad GA L
15 oK (5 S i p8sa 53 g suliionl GLL 51 Gus s
Ol G phad onysm 53 () sl G 325
(3
Sl saliiad 51 oK masis 3 S ane o5 5o
asilal (g,laa8a
oSialse Hlae wloaa S50 ) (S s ol 5o -
ek 383 3 550 se (o ) 1S danl e
(ol gsase
S5 O9S 5 s s 53 () Sius S5S 5 -
Sl Ylan 35150 5l (e s s O 551365
Slaad 4o 5185 50 S e Gl i yg8) 3,8 oy
(o) gsase
Gl ot Lol 5 1500 5 s Bos s olSius -
558 s
it JUT (e 535 sl S o185 v -
Ot b pulad 5u by sl 5o Wl oS pac
L e S (Supi po s slKian flasla
sl 5. 15 58 4l
Shestaiid 5 b arw Gus dedis oy 9
G5 5l (oS (513 S (g)laasa s Sius
Sloe wlan 381 n 51 (S i 2 1 Ll st
03 38150 sl r563) ailad (agsad Sl
[ (SO PO PREN PR
desane b (M) (luS Silis s dodes &y 3 5o
solaasa 5suymla 5l sl 51 (M9+M10)
e
Sl dolg jl bl A Sl 1 s
335 olShuns by Balais il g S sy
-aaS suldie
Dot S5 5 il ey G ga 31 S
olShieus (j3 SIS al g0 yu o yadio Lo i da
33,81 Gaus 8 3 9 ABgia | olSiens J
i€ bl il el G 51 E8 caaly T -

76




GxSpad /ISt oS isss / 058 @)

(Jao aen p) oaldicnl 4y 80 il Jaluay

(€) Lo aas 5 (C) i o alis () el degana .
OIS T 3OS suSee sl iz (€1) Hlswss
0% b sSomen 5152 (€2) (Sl 58 pen e
ke dalaig Gu s 5l g

Ohg 058 3 (5153 (84) 08 5L 4asa (5,
a8 (@T1) YU 2 gn

~383 5153 (@3) 0l asd s 1 (03) s
(b3-1) LS susla i (55, 15 (C) saila o dlis
LAy )3

630 15(82) (Saudly s an L (@T) 3l s
20 0L S G 5(C) (pddsn <o

Sy 4l Gu T olge s

3 S (5, 1, (A4) G (B2) sy e -
cassin 15 (A1) YU (mssn sy

st Wb Sl glae

(C) idp e 51 (B) slawas 0a S 5L sl
a0 58 B b (g0, | degane

e ool s i 5 (€) 45 58S (3
aboas sl gla g e cga 5015 (€) pida

oudiduo i (S\A sy
O gen le-\-d ..
Gisgs (S0 9,3l Jao aSlas
\-¥ BN 9SS S
Y - Pulse| o -Pulse O9S o
¥ o oS
Y o oS bylae
O)S pusSss
Yo pul, oS 5 s Sl sl T 6 asls e
SR
Alse aS 700 5 unilss ol YO 5 ND (a5e Hue
BT SEN PR
L (hain b KA slasgae b iodw sl ge o
(oS oast)

(gl Hlo) elasyiw aan o Slge e

S350 O Olsaial (pu) G Lals i S e
,(S%JSQL\BA.._:AA.&A%X

R EN I e

77

WAlS go e e b Jao

53 (A7) 5, 1, S0 (s gliis) Pulse ess o
Sl Pulse e ja aas 13 Pulse cuas
S Slse a4l () oS SIS B aae
S alasl

D320 71 sl s, 1, (A7) 4aSy s eaila Sy
JRYEX)

s 530 slls (g5, 1, (A7) S0 tolSieus S8 43

o wypd Giakae 3(B2) YU (2 9y ) ouldlieul
8,85 5153 0l A Jae 5o ila Ay gaa

sl

s slas Slae

(s 193 518 (B3 (0 5 5l gea- (7))

(B3) duls gajs 1aa / 5358 5l ges-

O3 saliial wyse ) ils Jolas Lol pea 4lS
(Jae crn ) 9580
(B oo e (d) b smn sinns s (@) slaas.
(M10) oL 5o LT (N) 003K gl 5ol

(h) "Maxipress" jils wiw b sl yan 55500
cadlaad gsa gla 59 ) sla e SI -
Saily ol wan i ewlS @ s, (B3-2) Ll
b Y s 4 b
cwas 553 (B3-2) sy s, 1, (B3-1) sunils o
S aSas Ll 6 (D3-3) 50 b 15 desans -
S 5aad 5 00,8 Sb 1 degane G OLL S G-
dls (B4 (Lo dicus (u S tas / G358l gesn
s deals (k4) gosiis
lS s 58 ye 5 OIS S 5o Jage 51 n -
St laa (K8 Susis wulS 5 (b4) s ¢ o
ECPITY
LlS ola by olie 5T edtieus 53,8 Sl sen gl -
IRYP-XR v
G (Sl (glam i B YL 4 0l 5 1 diws -
TV}
A8 00,8 5L €S (g5 0 nSiews 53,8 aa 50 -
WYL 5 s g sala ,Las (K4-1) L (b4-1)
-2 il

Stsg e J33 3l (KA o558 50,8 50 150 40 53)
(S 5b 1 rules S

(A1) YU (2953 (hga s a8 S (1 5
SuIS ¢ 52 dualS (595 s (B4 6 puSins
Sl g2 90




SosS slaanlal bl g paS culaa gl -
1 (A3) S5 0iiS s o(s 5 5 55 a58)
1o L (e e 8903 513 Gl e sl 01550
S 1 (02) <o S i€ eulaa <

oaud Ao g1 (S\A sy
& s b Jao R
wis g S g,asdl Jas o ySlas
\-¥ r-f-0 O9S sy
\ Y OIS 4y

22 Wlse (slm a8l oo (Jae crn ) Laaas )

oS sulai

e (D) 505 098 G5/ (H) csdys oS 850
oS st o sl Ola Ol (e

e S () 35805,/ (C) cdiyusniy o
o s )

st sl () cusd s

e Ohassls ey s 1(G) s o

Olase S s (B saias il 5 e

oS Oasadsal / 5y aa b o) / 003 (@)

(s an ) oaldient 9y 90 (il by

(F) oo pa 5 (D) oS e sane

L

s 5 (9) sl 65 (D) LlS desans
(C) satils o

ol Jslesy 0a S Hlsa

gy 0358 30 15 (A4) 9o 8 b asa 59,
st s (@T) YU 2905

~3aa3 5153 (@3) o 2ssd s 15 (B3) ks

oy u @)

casas 5155 (B3-1) dlS susla o g5, 131
:(g)owy'@le
(B3-1) LlS susla a (55, 1, (€) sl o alse
IRV v
-0 Boew il 4 alis g | sl el i
:U B
s dlS g0 1 ole -
Caaas 534S g, 1, (d4) G (B2) g -
i 5 (@) YL s Gl
g wb 1 S glas

78

O P/ (S S pman

1 88 yaad sl 438 S USLS sualine yaas 4.

S dagh el ) aalile ds awsl 3 o

oxad wohay et thlis) (S saed 0 SIS Y o
€ eianlifo L& (b

Vo2se o8 el 5 S pmen oS saed Sl ) e
cwSlaglasad gdiis V sy

591 (SS e sSa) Koo aad 0 S5 1.5
el 5B Po 5 aido ¥ Gasli Yo 5aadu ) Lase

OaS 48,9/ pasS oy

oaldicul 4y50 guila Jalug
Uiy 4a5 5 (€) sunlaa s (D) S aegena
(d) L e

el ol 538 ) g

gy 08 3 12 (@) 958 S s 59,
- LS (A1) Yo a5

w2555 (3) 5l assn sy | (B3) s
(dl)slaast

®

3(D2) Ssds AP\ gy sV s 35

\b1\ [SNEPARY-Y

(A1) 55 53S0 Elasas 1359 15 (€) (s s alia
casl S

desane 03,8 JA yoa polen S oulasa L, de
caas 513 (B3-1) S susla o s, 1

caaas 153 4l (g5, 15 (02) s e

Sl (lana i | (A1) YU mspa s -
s b |,

sl cyaps (D) s culua S G 1, o132 olse
T
Sualad 5 (04 Sy gl g gy ) Jae

(d3) §(d2) g\ ssss

s )58 4wlS o550 1, (B5) s Jass

(A1) 5 53550 s G500 15 (€) (2din lis
Ll K

acsane 03,8 JAB jsapokea S onlasa L, de
Ol easan 515 (B3-1) Ll sumla a5 1,
35S 51538 (A5) a5 Jans (555 1L desans

o 553 4lS (g5 1 (A4 Gisa -

Bl Sl ghas i |, (@) V6 2 a i
s

L (d2) sla oS culan S 4 )5 ol slse-
s sl 050 (A3)




il dlass 538 Sl
Gligay (598 b 18 (84) (98 Hh assa sy,
st s (@T1) YU 295

. s s Direct Service s

(KB) ot 055 51 g ()

B8 50 ((KB) sk S 505 53 Jagen (552
ronl GEAS 59 4 pads

w5l G |5 Gy 5 sl ,Lad (PUSHY 55
(1-a016 ,5m)

s ola ol s 15 (KB) s

OF 55850 Gids (555 Ol Ll Laslisa | Glisy e
alaibe b Lol 505 15 65l hsme 5895 5l se
(1016 )

(K3) jusn asls (59, (KB) sk 335 1 9o

U v 008 5l e 4alS las g5, 1, (KB) Lzl
s 15 (KB) sud desane 30 0 )lken S ilo
Ol s bislyar GuSis el pl N dso s
St e Laaliiie 1 sod dag ol e B saus <l
L (Laslisg aps0 5a) S b s ol b (JS5)

T e (08 0 oy ) wlale 0550
S8 (Fsanl b Seillie wile) Bl sl 5o sl
O S a3 | s suliianl L 51 Gy el
S el | s conliil L a3
g Ol slan a8l (o )l a4 5L S
a3, (KB) iy Lslyan (K7)

iJae 59 58 )

o w2 (K3) pooe S 5501, s
3 88 4nlS (55, 15 (K2) sy e

YU aann 5 15 (K2) 5oSos lS acgans.
(Siins sanid G J8 glawa) was )3 (A2)

ol 4 g3 (S\A S
iS4 (S 9880l Jao aySlac
Pulse.1-2| Pulse. 551 | o5&
S sk

15 LT S 3,518 G a alge G S Ll 6l 5
a4l L (KT €laws e o 015500 3

Ol (K2) Giisg s b ol yon (K) sl 31 inan

S ol

79

oaiduo i S\A sy

CSJUALIJM .
wisgs (S0 9,3sd) Jas aSlas
pa bosy /o)
\-Y o Qupedsel / 05
RN
\Adsog

O (sl saad (55 5nan (gl s 0l 51 S8

S sl Saww glasead Gy pa 6l by
o esloal imle 1S g 1 ) wlse wsl s o
ad‘}tal";:(; G \)éfﬁ&iama{us.xe.&a«u
() 0.0 b) Lal oud

(o s y3) il yo st (B)

saliial uy5e oila Jols
() ol e L 5 (B3) wls

il dols 55 s

Ohg 058 3 513 (84) 098 5L 4asa (55,

s LS (A1) YU 2 g,a

-85 5158 (@3) ol s s | S

sailisa 555 1 ol e 5801 (M3) sutila o
IRV VRIS

caas )58 4nlS g 15 (D2) ks wae

cams )53 il e las g5, 15 (M) bgyae.

S slana i | (A1) YU asoa s -

uside 2l 1,
o3 4 g8 (S\A &S
s peu b Jao -
wisga (S gasdl Jas 9 ySlas
\ \ xS ol

s 8 (M) bgyae ga, 1 8500 cims
O9S Aa Gs 1 ol Ol 53N Bl e
S nlS

S 08 pan / () p / 08 31 9355 (B)

S-S
salail uy90 Sla bilags
(K) uion ks




Sy |y de gans 9 3183 5L (@) Gk 5L
9515353 59k (M6) (st U5 5 541
B pSae 18 L IS cuasg

(M0 348 sas 5\ s 3oa (G 7)
Ohg oS 3 (5153 (84) 098 5L 4asa (5,
st s (A1) YU 295
1835153 (@3) il s s 15 (BB) was.
Sl 151 (MY) il aala 5 (MT0) ks wae
soulid)l e b S gyl aw ol dals caS
-3 Juals agy desane
syl ol g, 1, (MO+MT0) il b
S ealaa il e 4 (B3-1) s
Caa )3 4l g5, 1, (MB) Laiss yea
e wbwain 15 (A1) YU asn 4500
s | (S
S L el yT 4 5 89,8 w55l apu 30 1y alse
casas ,Las (MT7) 5K colaa
S 208 2 1o ks s jusad paa sla dlas.

(0sS5) s cms) alse 0 S YOO 51 i L 5o
LSS B yuas

1Jas 83 A G P oadiduo g (G\A Lis

oaudh das §3 G\ sy

os6 you b -
“f,s,j:'“ SEgAst o | ayslas

\ o S5kl

PP

La Geua ‘_\.:.S.- lJC‘AlS:‘“JiLSIJ‘JLSLA%t“C""“x-
15T 638 Gy (BT w50 58 5 sl Qoo 1
LS Jaa

OSaesnt L (gh 5 Lo e 5l pday DT 88
58 5 s ¢ galST g el

s Cntia O sk yBles G0 S el oy 8l (o -
casdiboslae Ll oo S 0T g S |y (s s

G saad ol ekl i 5 i€ B pems by | s ol
S Gl el i (a6 (s o

(3o con ) S s 1y 00 S £ (B
salail uy90 Sla bilas
(1) 0358 05 b (1) SosS oS ¢ o degane.

80

s Gldisa pole eSae (1559 5558 -

(38) wiSG sulitul B ol ge )y Hails 51 KAl
(ﬁ)?ldb (‘alALj

sadd yuao 3l 1l 1.5 Ji<Iaa 6 asilss o e
s JIS5S 5 SeiSlie g 0 S oy Bk
TS

15 (LU (F3sMS « (Sial s o0 S) pabe slayaad dan
JETQREN PR REQC VI T

5 O dies ¢ puusSan dealS (391 (952 152
s L (@) Gt 453 (53, 3 465

laaya 5 o g0 68 55 il (7)

(Jso e 1)

soliial gyse uila Jslas

(M) s, Glas L 35050

L

(M) i e b 35305500 5 (B3) els
le dabess 08 Sl

(M5) sisn, &\as s Direct Service JAA
Ohgp oS 3 (5153 (84) 038 5L 4aSa 59,
a9 5L (@1) YU (2,5

wals L3 (MA) 6w S e 5a 1, (M) il

Jis (MA) G (55,15 (M2) oo 5 sl
SIS e 88 canidy (555 15 (MB) G0 S Jis o5l
(B2) YU assn s, 15 B e sane pures 308
(sire sanid (ud JBB (glas) aaS a3
Sl (MA) G 555 15 (MD) suiyy, Glas
(M) i€ ulaa Ky g aian, sl Ggpn 1y alse-
casas HLasalyl

8y 52 (Sud Olsal s su S b aalad | La agae -
-aas 41,3 (MY)

(0SSl st ) asme 0 SHLS 00 51 i 5L 5o
O 3y 515 880 03,8 1 (155 5 sl ks
LSS sulaial o

O ol oA i e (1 1S58 Sl L SOl
S 5 | Al s p S FO0 £ S Al )

oSy Lo s (6550 pan s Gk B s iagea -
S A S ea S ks |,

2loge AL B anis s ()9l (g 3 S

4as3(59, (MD) 558 ilea (53,91 9ums 552




315 (€) Lidon e 535 15 (02) S 50 o
Jaladud 5 sl b B aslasas oS ea S
i lS g sla (K855

035 (12) S 535 50 ¢ s Sl 1, (1) -
S 958 (SulS) glas Hand B

caas )5 4wl g5, |, (A4) G (B2) iy e

S shaa i | (@T) YU asia 4a0,-

g saidl
03 Ao 83 (S\A &S
Jao
L. o ySlac
S g sl
\ O3S/ Gaydd [ 538 Slawd

1S g 1 5 9lse S b sl 5 o

N B) s (1271 o sla s L S o
(el e (0 gla ssas b olanh a SIS
AU s

sla S b I8 :(12-2) 50, gla g s Les e
S (K53 4 (08 000 B) dws (o sla a5
cola slingy (K058 SOl S (SilE e

€ S dag b laa Kl 5l il S dagd

G\J).amdwﬂynif‘ad)s‘el%]ﬂ 1 ey oS

sl SIS b wils sy

Maxipress) ;u,s laa g (9,8 jaai

laa (C) (il il oy alas 51 1, il / S desans
St B s L Sl Bk 5o sla Gl (5
s oyl

(Jo s ) £y @

ouldicul 9y 9o (ila Julug
(0) a5 (N) swias LS degana -

oaldicul (yalgl 3 JaS
B Y T T N TS N A By S
S SEA

31l ol

Gl 59y oatas JalS (i3S Hls
Giseres 538 3L 1z (BD) o 3L S g, -
casas Las (@) YL muss
2183 5158 (83) 0k asd s 1 s Julis
i 5 (@) YL a0 Gl

81

. S Bl 0358 5l g
Ohg oS 3 (5153 (84) (S 5L 4aSa 5,
~uds LS (@) YU 2 a

‘,zyww‘_\fx,e(jz\:.i2)m1sq,?4|ﬁ_ly_
- 8 4wlS (g5, (T i)

23835153 (82) YU assn 555 5 ls o -
pae Sy 5o (Wi st (ol J8S glas)

S ol ¢ 50 G385 5158 b Gl w352
LS aalsas

o3l dais 31 (S\A TS

acpbdssl L
wisg (S 9,3sd) Jas ayslas
Pulse.2 | Pulse.5 | ;005852

g (o8 S gS oulS £y SaS s

e g 1S a1 53 alse 4l s el e
95 0L St sl sgpe (b Olas wlaghas
R

Ol sl wg e
(ol 5 ool 3ui8) S (sla agua SiSTun e
2K Ao
ot € L 5543 wilo can olsa (5ls ¢y ol
o

1) 65 (20 6uMIS U yA SaS

WAl 5SS e | ) alse 45l i ja e
eSia sl a8 Jals

Jhan ey / late s
sl Vo /0 K \Fo i al gliuyy
B8 /0S80 Cal il

O 5L 48 (55 il s sl oo sl

Laas Lz (a4)

(s o ) S A / (o el / (a8 ol
saliiaul yyse (oila sla dins

s(C) u&ﬁd‘-‘hﬂ(b) el de gans .

.(h Maxipress,

ke alasg Gu S 5l g

Ohg 08 3 5153 (84) 098 5L 4asa (59,
a0 ,lts (@1) YU 29,5

s 58 0l s sy 1 (B3) s
(B3-1) clS syl sl (g5, 15 (€) G ya 4la

R SEIET




508 30 DolS ot ey 48 e (iane g 5 S -
il

S )5 O 45 i w1 e SIS GLL e s S
._\:“lwﬁamtﬁwﬁ?mb

T O3S sad
s B Ol 1 o (S a4 5a 5l Jus
~asbes

B asiS b ol o 4 00 S 6S L 1 ope J8S-
o Jas saiay Julas ol

Tz st 3115 (02) nes ¢ s 528 b 510 -
(04) 435 (05) 4 cpoans 15, (06) 050 S
sl oo 15 (03) g s

s s blial bewi s sla (i -

O iz Osbe 50 S T L1 b cend S
S S A s eSO

L1 Ll il Con 2 (04) 445 5 (05) e
S o 08

S caailas saias Jal& 550 by Gudd ayls -
S S b e (oS 4als b 13

435 ¢(03) g (01) s (5323 (0) gy pms-
(acdils 531, (06) 054 3 (05) La asacis (04)
SAL )8 (A gud B

(U0 caun 53) (psen e 8 (1)
ol guu (5518 F s e 55 (ila i ol
cadsas | a1 45 O) e

ouliicul 9y g0 il Jilug
(0) Eoprme 5 (M) suias LIS (P) Guaeuses 3 -

Ga0S )l g
casas sla 388 sy (01) 6y a1, (03) s -
(06) o 60 s 5 Gl 352 gl a1, (P) A

(S i wSas |
s 558 (M) swias LSS g9, 1 de gane (ol -
Sage B 5 Sk (e (ils s (pl 1 68
.J_):si“m)biadl_?\lu‘

ouldigl
dasdl 5 2 o i S 4T ) Gy s las s )
S 18 sl uyse addisny O S 0,50 sla
o) cwalah B asS pua by ol e 1 sy, -
Sl (P) < g5 13 s S g
il G ol siamle O Ly,s S K
Eomrs (O1) Gyl ypn e S F oy et S
Dlad s cnlaa b asalul of ) 1 o casyays
B N P LXE Y S T RPN
S LA

82

£ 0o Slsm (1)

a3 S (5 ks 5 T s 15 (OT) G

@) |J(O3)@w.mld_‘¥l4_wg)34u$
(01) 6 5 (a5l sl 33150 sme € K8
LS ol

LSl 5 Se S asae ) 15 (04) s
il g o 4 Ol gl sl a8 S K
G5 (55, 15 (05-2 L 05-1) o s y50 o
dae 50 0l s1a 6L € I8 4 458 )50 (04)
S e s iy

sl te cen 50 (01) G (555 1,(06) o e
JETV- U P FEN LS BT RVIRVENPR P e v Ui
Gils (L Wb 6 sme S s | sSas
SA3 e 49 Hea B g wdl

s alasl Jol 5 esbsa 1 olidae cag cpia S

ol 59y E oy ool B @

w3 el y 4 Ll gl &€ K 15 (0) ¢y
Gt b o8] wans 158 suias Jls Jilae 5o
(M) sins LI 55 Ll 51 & yayes - (4l Jn
w8

U asygiy0 sagas JSdid gomala o | yddgd.
(0) £ IS oy s s 50 35
A () o380 S (53 515055 4y 900

. gl

casas 3 olas g5, 15 (02) Gad s Jaw.
S Jems 3 1, oius

saldivl

i salel 1y a7 5o (sl SIS 850 alse s
Qoo o W s So s L g pad a plsail
21, g Ma! L (sla ) iS5 )y S

32,135 (02) e (555 15 W1 5 (S3ass

383 518 E e ) OB -

Sl dais g O gt
&y b Jao -

e (S 9asdl Jao 9 ySlas

Y o SIS Eoa
sl 455 4S5 4S5 (07 ) i enlan S 1 e S -
B (583 alaung 2 b GRS L 94
JEEV-XV)
@i\;QJJSCJT;G‘f‘C%EJ O 51 s sKin ) -
LSS solail




Hao g
V) G o posie () ey Oles oY (Lo ey
Bl o

(U8 s ) 05 3 il alicay (1)

salaia) uy9e ila blay
Eopoee s (M) sy L8 ((F) S 45 (ilas oy -
(0) sk

Ga0S )l g

-89 53 (5308 ¢ sp e (0T) 0 5015 (03) g
LT 4l go s bl S dala (g5, 1, (F2) il a3
S Babate ¢ ya s 5laddi 50

e 5 8303 553 (F2) aals S g5, 1, (M) s
i€ 2 elS 1, (06) o e

caas 153 (M) swias Jul&S g5, ) degane 0l -
e 45 5 Sk g (ol iy ol P
cKae 13 sulail

daon

11 O o oo sla ce pn Glaa aY (sl e e
Bl e

0958 e

) sl G B o 1y s
Jaleas T 58 saliieat 31 s 3 el G0 S sl (gl
S ol s ) ks
il cadle o il LB ols bl -
Dan S LA g e o] i

(F1) oo pa ol oy dpaan o

(m4) 58,0l saiiS (g ] e b e

Coares IS 5aa3 51n - (0) Fom i depans o
S e, T1CGISLL G
m&w,gl)fuwuaﬁmbalﬂfﬁgi.
Ol im0 10 1 Gl e a5 (K) SaSs
S B o) 1 oK 1< 4,15 Pulse L osliie
€ KA 5 S O ) wlS
Gl il e (B32) Ll o)l (B3) s
Ol 5 15 4l ail 5 e T H3 S 5adS
@ aisdn o ST LT L il el
48 S da 50 dalS (59 il § 0208 ) e
-3l YU Cracus dudisad asls yedil g
5 (S 50 9 535S el 50 g (50 -
las (K4) SSie 4lS 5 (B4) s ¢ o ks
il Gatile a1, LT Ol sie) wiews S

(St

83

S 8t |y s

o5 a8 S el Ggom S slagg, Siaiil O
s slsa B aaas 5Lad a8 Ll s 4y
ETRY SERXTPITIX!

T SN  BRICL SO T PIN L PP TP
agdue yreag, S ayls 80 S

1y ol o w15 00,8 F o S alad 355
855 580,50 Gam 15 B8 (555 00, (S AB5s
\Adson

O g 0y 3 51 aaly)y bolews! ) 6)53]-* sl
S s et L sls

StpSin alatl 3 aly QLA 58 0 wllee ol -
D3 ey (5058 5 wiSae yls 15 8,8 7o oS L
IEIRYCHORISTE PSR SVIY BN

15159 s Gugas 4 sy sl o s pa il -
s | kS g yse
\\L)@JJG)M‘SL&QLHC)L@‘AJ)YGLAQL‘)LH
Sl oo

(U8 canns ) S35 g 51 42 oo (3
o s (518 7 sa e s, (oiila i ol
aaase | SasS (sla G yad a5 1S!

suldiul uygo il bleuy
3 (1) suias IS5 ()5S 045 4o pane -
(0) 3B Eoprm

OaS )l g

casas )58 (650 e (01) s a1, (03) -
2835155 (1) Jase 501, (2) s

ol e 5ld 50 b 15 (1) Jass 63 50
S 3o (1)

G 65 OF 938 e (59 s 15 (06) 8-
‘s saT4 5 (01)
Sl (M) sias S5 (5551, degans -

Sa5e G5 5 Sk s (le s 0l 1 93
S o 153 saliial

saldivl

oM B 2Bl s saaa K1) WS s | saea
HENP QP BN

OB 3550 pgeal cdbag yo JSb b Gald o0 S Bt L
S ol

1 omed Gl apse cusSis a0 0 sy G-
LS g5l




oY gans s LIL

O b Sy sl
[P SaS Gy baaas 3 g 4
alse salsy solie gola Lo s&is @

cadilue saae soliiwl b3

el ol g pasane Jae 8 151 @
‘AQY olilae a3 B asas 5153 Ly xS
LS 1,3

o Jlay

T PPPIPRN RPI-EN-JuN EQRTERN L AR R TRUIV Prapiny
load Shye 5 (S baaindig 3 a3s 15 ) (ol
S e Ll Salse Hlae
oSl g jlae Gilead S 50 (il by

(B 5) 258 )0 oS5l a5

(G a5) pS 3y sl oS5l a5

(BYG s5) 5,8 0035 / 5ol 3l 5 5l s S5l 65

Sl G S4B,/ B3 S 8l ()0 oS5l A
(C/H w)

) 55 HaS By / G S e sl oSl s
(A/D

SoasSE e

suiS uL,A

e 4alS

o Lalyen 5uSie S

lad K

oS

Sl S yuea

S (G sanalsol
Sl LK
sla s 4l 5 1a3s) (Maxipress,
(S
b L Ssinle
Sl e b 55 st
ERPS
sau< o desans
saiay Jalas
s St
oS gt by -

84

g 3l (2 Jaleng (38,8 Sy 90 53
L A 1 L3l (WS 5 g 9) (2038 ol g0
e 9 aallas (I3 (g ds BT (slgn,ly
S8 i gale jgla

s 5 (F1) 05 st ()0 o, 4w () Lsiso sl -
S O a5 5 w5 58 T 5 15 (M) sias
a8 a0 e ol S b Ll

e 05 3yl (s alis g (sLA 4 -
S G olial b LgaT

$o9)

o sl cranad Jolds Jas crua s Lads s Sis
o

wlS degane G550 53 S (1) (sl pon (5588 S5
S sla (b)

by i (Fss sl G5 0 59wl o
5(82) L<an S n (01) b (1)
cwas sla 15 (€) sunila ya abie 5

Sl s daad [ 5ise 53 pas Gadd s Joe S5
KPEN P RTRCHVIR PPN KIS B+ RATSYR By Lot pavm

S s |51 Jshe

Q.JJS.\:aL_M.?;..\JS."JLSa&wJJSI

S sy s s e 0SS K 8K S
A s Jeay 30 0 0

s Bl Bl ) Sosa e (rils 18
BT

Lisg s pramess 1S )58 0

Bl 31 b (D) el ae sans 31 soliianl p350 5a e
Aoyl € wgd (habao (M) 08K # ja saiiS
bl i (A1) YU s n

S e S K aa b sSius € (Fhge o

S yd) S aa ye (eSlse Hlae wlosa S e

(o) gsage peSialgo loaa da 380 50 S ye ol

olShieus (51 (sui dlicws (43 53 (s )

(5 s 8 s B yums al g S
oy baaae (51 sha s o
L Gakaie | LT Olsie 5 wiilise
coalsl jea sl gl ol ke
Sload 4 o & Al a0 gl
aaalye usn oS Jae b (sl pen w lasase
TS





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /Unknown

  /Description <<
    /ENU (Use these settings to create PDF documents with higher image resolution for high quality pre-press printing. The PDF documents can be opened with Acrobat and Reader 5.0 and later. These settings require font embedding.)
    /JPN <FEFF3053306e8a2d5b9a306f30019ad889e350cf5ea6753b50cf3092542b308030d730ea30d730ec30b9537052377528306e00200050004400460020658766f830924f5c62103059308b3068304d306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103057305f00200050004400460020658766f8306f0020004100630072006f0062006100740020304a30883073002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d30678868793a3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /FRA <>
    /DEU <>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /ITA <>
    /NOR <>
    /SVE <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [595.000 842.000]
>> setpagedevice


