








ATTENTION : Les consignes de sécurité font partie
de [lappareil. Lisez cette notice d'utilisation
attentivement avant d'utiliser votre nouvel appareil
pour la premiére fois. Conservez-la dans un endroit
accessible pour pouvoir la consulter ultérieurement.

DESCRIPTION

A Bloc-moteur C Bouchon type gourde
B Bouteille Blender C1 Joint de bouchon
B1 Couteau C2 Bouchon
B2 Joint D Batonnet en plastique

B3 Bouteille en plastique

~ - -

SYSTEME DE VERROUILLAGE DE SECURITE

L'appareil ne fonctionnera pas si la bouteille (B1 + B2 + B3) n'est pas correctement assemblée et
correctement positionnée sur le bloc-moteur (A).

~

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant la premiére utilisation, lavez toutes les piéces de la bouteille (B) et du couvercle (C) avec
de l'eau chaude et un peu de liquide vaisselle, mais ne lavez pas le bloc-moteur (A).
AVERTISSEMENT : Les lames du couteau sont extrémement tranchantes, manipulez-les avec
précaution pendant l'utilisation, le nettoyage et le vidage des bols.

Retirez tous les éléments d'emballage avant d'utiliser lappareil.

INTRODUCTION

Ce blender vous permettra de découvrir une grande variété de textures : liquides, fruits hachés
et poudres finement moulues, qui vous permettront de préparer de merveilleuses recettes
culinaires. Son utilisation vous permet de mixer des ingrédients simples pour réaliser des recettes
sophistiquées.

UTILISER VOTRE APPAREIL

e Placez le bloc-moteur (A) sur une surface plane et stable et branchez-le dans une prise murale.
Mettez les ingrédients dans la bouteille du blender (B3). Le niveau maximal de 600 ml (voir
le marquage sur la bouteille) ne doit pas étre dépassé. Pour de meilleurs résultats, nous vous
recommandons de remplir la bouteille d'abord avec les ingrédients liquides, puis avec les
ingrédients frais ou congelés (coupez les ingrédients en morceaux de 2 cm au maximum). Ne
remplissez pas excessivement la bouteille.

Vissez solidement le couteau avec le joint (B1 + B2) sur l'ouverture inférieure de la bouteille du
blender (B3) (Image 1). Puis placez la bouteille avec le couteau sur le bloc-moteur en alignant la
fleche sur l'extérieur du couteau avec la fléeche sur le bord du bloc-moteur (Image 2).



Le mixage commence dés que la bouteille (B) est appuyée dans le bloc-moteur (A) (Image
3). Appuyez jusqu'a ce que le mixage soit terminé. Le mixage s'arréte dés que la bouteille est
relachée. La durée de fonctionnement continu maximale est de 30 secondes et doit étre suivie
d'une pause de 10 minutes.

Cet appareil ne convient pas pour mixer des pommes de terre, de la créme, des blancs d'ceuf, de
la pate, etc.

L'appareil ne doit pas étre utilisé avec des liquides chauds, car la pression au niveau de la base
sera trop importante.

Si le moteur s'arréte pendant 'utilisation, débranchez 'appareil et retirez la bouteille (B) du bloc-
moteur (A). Laissez l'appareil reposer 10 minutes au minimum avant de le réutiliser.

Quand vous avez terminé le mixage, retournez la bouteille pour placer le couteau (B1) en haut
et dévissez-le de la bouteille (B3) (Image 4). Puis placez le joint en caoutchouc dans le bouchon
et vissez-le (C1 + C2) (Image 5). Vous pouvez boire directement dans la bouteille du blender ou
l'emporter avec vous.

NETTOYER VOTRE APPAREIL

Débranchez l'appareil et enlevez la bouteille (B).

Manipulez-le délicatement, car les lames sont tranchantes.

Rincez la bouteille (B3) et le couteau (B1 + B2) immédiatement aprés utilisation a l'eau
courante, ainsi que les piéces détachables avec de l'eau chaude et un peu de liquide vaisselle.
Pour faciliter le nettoyage, le couteau (B1) peut étre dévissé de la bouteille (B3).

La bouteille (B3), le couteau (B1) et le bouchon (€2) peuvent étre lavés dans le panier supérieur
d'un lave-vaisselle avec le programme « ECO » ou « LAVAGE DOUX ».

Nettoyez le bloc-moteur (A) avec un chiffon humide, puis séchez-le soigneusement.

N‘immergez jamais le bloc-moteur (A) dans de l'eau ni dans aucun autre liquide.

Nettoyer le joint en caoutchouc :

Lors du nettoyage du couteau, le joint en caoutchouc doit étre retiré du couteau pour pouvoir

enlever les résidus alimentaires.

1. Dévissez le couteau (B1) de la bouteille (B3). (Le couteau est trés coupant.) Retournez
le couteau (B1) et enfoncez le batonnet en plastique (D) fourni dans le petit trou sous le
couteau. Image 6

2. Cela permet de décoller le joint sur le dessus du couteau pour le retirer et le nettoyer avec de
l'eau et du détergent.

3. Nettoyez soigneusement le joint et le couteau (le couteau peut étre lavé au lave-vaisselle),
puis réinsérez le joint dans le logement du couteau. Veillez a ce que le joint assure une bonne
étanchéité tout autour de la base du couteau en appuyant dessus avec le bout non pointu du
batonnet en plastique. Il y a un risque de fuite si le joint n'est pas correctement positionné.



QUE FAIRE SI LAPPAREIL NE FONCTIONNE PLUS

Problémes

Causes

Solutions

L'appareil ne
fonctionne pas.

Il n’est pas branché.

Branchez l'appareil dans une prise
électrique fournissant la méme tension
électrique que celle spécifiée sur
l'appareil.

La bouteille (B) n'est pas
correctement assemblée
ou positionnée sur le bloc-
moteur (A).

Vérifiez que la bouteille est correctement
assemblée. Démontez-la, puis
réassemblez-la Image 1 et Image 2 et
vérifiez qu'elle est suffisamment enfoncée
sur le bloc-moteur.

Appuyez en continu sur la bouteille (B)
pendant l'utilisation Image 3.

Vibrations
excessives.

L'appareil n'est pas posé sur
une surface stable et plane.

Placez l'appareil sur une surface plane
et stable.

Le volume d'ingrédients est
trop élevé.

Réduisez la quantité d'ingrédients dans
l'appareil.

Les accessoires ont été mal
assemblés.

Vérifiez que la bouteille (B3) est
correctement assemblée avec le couteau
(B1 + B2).

La bouteille
Blender fuit.

Le joint n'est pas
correctement positionné
(B2) sur le couteau (B1).

Vérifiez que le joint est correctement
positionné, ses lévres doivent étre
visibles et il ne doit pas étre déformé
Manipulez le couteau (B1) avec
précaution, car ses lames sont trés
coupantes.

Le couteau (B1 + B2) n'est
pas assez ou incorrectement
vissé sur la bouteille (B3).

Vérifiez que le couteau et la bouteille
sont correctement assemblés.

Les lames doivent
pouvoir tourner
facilement.

Les morceaux d'aliment sont
trop gros ou trop durs.

Réduisez la quantité ou la taille des
ingrédients mixeés.

Ajoutez du liquide dans la bouteille sans
dépasser le niveau maximal.

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ?
Contactez le service client (voir les coordonnées dans la notice)




PRECAUCION: las precauciones de sequridad forman
parte del aparato. Léalas detenidamente antes de
usar su nuevo aparato por primera vez. Guardelas en @
un lugar de facil acceso para futuras consultas.

DESCRIPCION

A Unidad del motor C Conjunto de la tapa
B Conjunto del recipiente de la batidora C1 Junta de la tapa
B1 Unidad de las cuchillas C2 Tapa
B2 Junta D Barra de plastico

B3 Recipiente de plastico

BLOQUEO DE SEGURIDAD

El aparato no funciona si el conjunto del recipiente de la batidora (B1 + B2 + B3) no esta
montado correctamente y colocado en la unidad del motor (A).

ANTES DEL PRIMER USO

Antes de usarlo por primera vez, lave el conjunto de la batidora (B) y el conjunto de la tapa (C)
con agua tibia y un poco de detergente liquido para fregar, pero no lave la unidad del motor (A).
ATENCION: Las cuchillas estan muy afiladas, manéjelas con precaucion cuando las utilice, las
vaya a limpiar o vaya a vaciar los vasos.

Aseglrese de haber retirado todo el embalaje antes de poner en funcionamiento el aparato.

INTRODUCCION

Con esta batidora podra descubrir todo un mundo de nuevas texturas: liquidos, frutas picadas y
ingredientes en polvo finamente molidos para cocinar con éxito. Con ella podrd mezclar algunos
ingredientes simples para obtener recetas sofisticadas.

INFORMACION SOBRE EL USO

e Ponga la unidad del motor (A) sobre una superficie plana y estable, y enchiifela a una toma
de corriente.

Llene la botella de la batidora (B3) con los ingredientes. El nivel maximo es 600 ml (vea la
marca de la botella) y no debe sobrepasarse. Para obtener resultados 6ptimos, recomendamos
llenar la botella primero con los ingredientes liquidos y después con ingredientes frescos o
congelados (corte los ingredientes en pedazos de un tamafio no superior a 2 cm). No llene
demasiado la botella.

Enrosque la unidad de las cuchillas con la junta (B1+B2) de forma segura en el extremo abierto
de la botella de la batidora (B3), fig.1. A continuacion, coloque la botella con la unidad de las
cuchillas sobre la unidad del motor, alineando la flecha del exterior de la unidad de las cuchillas
con la flecha del borde de la unidad del motor, fig.2.



El proceso de mezcla empieza en cuanto se presiona la botella de la batidora (B) sobre la unidad
del motor (A), fig.3. Presione hasta que haya finalizado la mezcla. EL aparato para de mezclar
en cuanto se suelta la botella. El tiempo méximo de funcionamiento continuo es 30 segundos,
seguido de un descanso de 10 minutos.

Este aparato no es adecuado para mezclar patatas, nata, claras de huevo, masa, etc.
No debe usarse el aparato con liquidos calientes, ya que la presion en la base seria demasiado alta.

Si el motor se para durante el uso, desenchufe el aparato y quite la botella de la batidora (B) de
la unidad del motor (A). deje descansar el aparato durante al menos 10 minutos antes de volver
a ponerlo en marcha.

Cuando haya terminado de mezclar, gire la botella de la batidora de forma que la unidad de
las cuchillas (B1) esté mirando hacia arriba y, a continuacién, desenrésquela de la botella de
la batidora (B3), fig.4. A continuacion, ponga en la tapa la junta de goma y enrosque la tapa
(€C1+C2) como se indica en la fig.5. La botella de la batidora esta ahora lista para beber o para
llevar.

LIMPIEZA DEL APARATO

Desenchufe el aparato y quite la botella de la batidora (B).

Tenga cuidado, ya que la cuchilla esta afilada.

Enjuague la botella de la batidora (B3) y la unidad de las cuchillas (B1+B2) con agua corriente
inmediatamente después de usarlas, y lave las piezas desmontables en agua tibia con un poco de
detergente liquido de fregar.

Para facilitar la limpieza, las unidad de las cuchillas (B1) se puede desmontar del recipiente (B3)
desenroscandola.

La botella de la batidora (B3), la unidad de las cuchillas (B1) y la tapa (C2) se pueden lavar en
la parte superior del lavavajillas con los programas "ECO" o "LAVADO SUAVE".

Para limpiar la unidad del motor (A), use utilice un pafio hiimedo y después séquela con cuidado.
No sumerja nunca la unidad del motor (A) en agua ni en ningln otro liquido.

Limpieza de la junta de goma:

Cuando limpie la unidad de las cuchillas, hay que quitar la junta de goma de la unidad de las

cuchillas para eliminar todos los restos de comida.

1. Desenrosque la unidad de las cuchillas (B1) de la botella (B3). (Tenga en cuenta que las
cuchillas estan muy afiladas). Gire la unidad de las cuchillas (B1) cabeza abajo y presione con
la barra de plastico suministrada (D) en el pequefio orificio de la parte inferior de la unidad
de las cuchillas. Fig.6.

2. A continuacion, la junta se soltaré de la parte superior de la unidad de las cuchillas y se podréa
limpiar con agua y detergente.

3. Limpie con cuidado la junta y la unidad de las cuchillas (la unidad de las cuchillas se
puede lavar en el lavavajillas) y vuelva a colocar la junta en la ranura de la unidad de las
cuchillas. Compruebe que la junta se ajusta alrededor de la base de la unidad de las cuchillas,
presionandola hacia abajo con el extremo romo de la barra de pléstico. Si la junta no se coloca
correctamente en su lugar, existe riesgo de fugas.



¢QUE HACER SI SU APARATO NO FUNCIONA?

Problemas

Causas

Soluciones

El aparato no

No esté enchufado.

Enchufe el aparato con un enchufe de la

las cuchillas (B1).

funciona. misma tension.
El recipiente (B) no esta Compruebe que el recipiente esté
montado correctamente o montado correctamente; desméntelo y
no esta bien colocado en la | empiece a montarlo de nuevo, fig. 1y
unidad del motor (A). fig.2, y compruebe que esté lo bastante
introducido sobre la unidad del motor.
Mantenga la presion sobre el conjunto
del recipiente (B) durante el
funcionamiento fig.3.
Vibracion El aparato no esté colocado | Coloque el aparato sobre una superficie
excesiva. sobre una superficie plana plana y estable.
y estable.
El volumen de los Reduzca la cantidad de ingredientes a
ingredientes es excesivo. procesar.
Error al montar los Compruebe que le recipiente (B3) esté
accesorios. montado correctamente con la unidad de
las cuchillas (B1+B2).
Fuga del Colocacién incorrecta de la | Asegirese de que la junta esté colocada
recipiente junta (B2) en la unidad de | correctamente. Los bordes de la junta

deben estar visibles y no debe estar
torcida; Maneje con cuidado la unidad
de las cuchillas (B1), ya que las
cuchillas estan afiladas.

La unidad de las cuchillas
(B1 +B2) no esta bloqueada
suficiente o correctamente
en el recipiente (B3).

Aseglrese de que la unidad de las
cuchillas y el recipiente estén bien
ensamblados.

Las cuchillas no
giran facilmente.

Los pedazos de alimento
son demasiado grandes o
demasiado duros.

Reduzca el tamafio o la cantidad de
ingredientes a procesar.

Afada liquido a la mezcla en el recipiente
sin sobrepasar el nivel maximo.

¢El aparato sigue sin funcionar?

Pdngase en contacto con el servicio de atencién al cliente (consulte los datos de contacto en el

folleto).




CUIDADO: Os conselhos de seguranca fazem parte do
aparelho. Leia atentamente o manual de instrucoes
antes de utilizar o aparelho pela primeira e guarde-o
para futuras utilizacoes.

DESCRICAO

A Bloco motor C Tampa

B Garrafa liquidificadora C1 Vedante da tampa
B1 Unidade da lamina C2 Tampa
B2 Vedante D Vareta de plastico

B3 Garrafa de plastico

SISTEMA DE BLOQUEIO DE SEGURANCA

0 aparelho ndo funciona se garrafa liquidificadora (B1 + B2 + B3) nao for estiver corretamente
montada e colocada sobre o bloco motor (A).

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Antes da primeira utilizacdo, lave a garrafa (B) e a tampa (C) com agua quente e um pouco de
detergente liquido, mas ndo a unidade do motor (A).

AVISO: As laminas sao extremamente afiadas. Manuseie-as com cuidado durante a utilizacao,
limpeza ou ao esvaziar os recipientes.

Certifique-se de que todo o material da embalagem foi retirado antes de utilizar o aparelho.

INTRODUCAO

Esta liquidificadora permite descobrir uma grande variedade de texturas: Liquidos, frutas trituradas
e p6s bem moidos, para que possa preparar maravilhosas receitas culinarias. A sua utilizacao
permite triturar ingredientes simples para realizar receitas sofisticadas.

UTILIZAR O APARELHO

® Cologue o bloco motor (A) numa superficie plana e estavel e ligue-a a uma tomada.

Deite os ingredientes na garrafa liquidificadora (B3). O nivel maximo & de 600 ml (consulte a
marca na garrafa) e ndo deve ser excedido. Para melhores resultados, recomendamos que encha
a garrafa com ingredientes liquidos e depois com ingredientes frescos ou congelados (corte os
ingredientes em pedagos nunca maiores do que 2 cm). Ndo encha a garrafa em excesso.
Enrosque bem a ldmina com o vedante (B1+B2) na abertura inferior da garrafa (B3) (Imagem
1). A sequir, coloque a garrafa com a da ldmina sobre o bloco motor, alinhando a seta no da
lamina com a seta no rebordo do bloco motor (Imagem 2).



A mistura comeca logo que a garrafa (B) seja pressionada sobre o bloco motor (A) (Imagem 3).
Exerca pressdo sobre a garrafa até obter o resultado desejado. A trituragdo para quando deixar de
pressionar a garrafa. O tempo de funcionamento continuo maximo é de 30 sequndos, sequido por
uma pausa de 10 minutos.

Este aparelho ndo é adequado para triturar batatas, natas, claras de ovo, massa, etc.

0 aparelho nao deve ser utilizado com liquidos quentes, pois a pressdo na base seria demasiado
importante.

Se o motor parar durante a utilizacdo, retire a ficha da tomada e retire a garrafa (B) do bloco
motor (A). Deixe o aparelho descansar durante, pelo menos, 10 minutos antes de voltar a liga-lo.

Quando terminar a trituragdo, rode a garrafa, de modo a que a lamina (B1) fique virada para cima,
e depois desenrosque-a da garrafa (B3) (Imagem 4). A seguir, coloque o vedante de borracha na
tampa e enrosque a tampa (C1+C2) fornecida (Imagem 5). Pode beber diretamente da garrafa
ou leva-la consigo!

LIMPEZA DO SEU APARELHO

Retire a ficha da tomada e retire a garrafa (B).

Manuseie-a com cuidado, pois a lamina estad muito afiada.

Passe a garrafa (B3) e a lamina (B1+B2) imediatamente apds a utilizacdo por dgua corrente, e
passe também as pecas amoviveis por agua quente e um pouco de detergente liquido para a loica.
Para facilitar a limpeza, a unidade da lamina (B1) pode ser retirada da garrafa (B3).

A garrafa (B3), a lamina (B1) e a tampa (C2) podem ser lavadas no cesto superior da maquina
de lavar loiga, usando o programa "ECO" ou "LAVAGEM SUAVE".

Para limpar o bloco motor (A), use um pano ligeiramente embebido em &agua e seque
cuidadosamente.

Nunca coloque o bloco motor (A) dentro de dgua ou qualquer outro liquido.

Limpeza do vedante de borracha:

Aquando da limpeza da lamina, o vedante de borracha tem de ser retirado da ldmina para retirar

eventuais residuos de alimentos.

1. Desenrosque a lamina (B1) da garrafa (B3). (Atencdo: a ldmina é muito afiada.) Vire a lamina
(B1) e introduza a vareta de plastico (D) fornecida no pequeno orificio na parte inferior da
ldmina. Imagem 6.

2. Este processo permite soltar o vedante e lavé-lo com &gua e detergente para a loiga.

3. Limpe o vedante e a ldmina cuidadosamente (a ldmina pode ser lavada na méaquina de lavar
loica) e volte a colocar o vedante na ranhura na unidade da lamina. Certifique-se de que
o vedante fica bem colocado a volta da base da unidade da lamina, pressionando com a
extremidade mais grossa da vareta de plastico. Existe um risco de fugas se o vedante néo voltar
a ser colocado corretamente.



0 QUE FAZER SE 0 SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

Problemas

Causas

Solucdes

0 aparelho nao

0 aparelho néo esta ligado

Ligue o aparelho a uma tomada com a

funciona. a corrente. mesma tensdo do aparelho.
A garrafa (B) nao foi Certifique-se de que a garrafa foi
corretamente montada ou corretamente colocada. Desmonte-a
posicionada sobre o bloco e volte a monta-la Imagens 1 e 2 e
motor (A). certifique-se de que esta suficientemente
pressionada sobre o bloco motor.
Mantenha a presséo sobre a garrafa (B)
durante a utilizacdo Imagem 3.
Vibragdes 0 aparelho ndo se encontra | Coloque o aparelho numa superficie plana
excessivas. numa superficie plana e e estavel.
estavel.
0 volume dos ingredientes é | Reduza a quantidade de ingredientes a
demasiado elevado. triturar.
Erro na montagem dos Certifique-se de que a garrafa (B3) esta
acessorios. corretamente unida a lamina (B1+B2).
Fugas Posicionamento incorreto Certifique-se de que o vedante esta
provenientes do vedante (B2) na lamina | corretamente colocado, os labios do
garrafa. (B1). vedante deverdo ficar visiveis e ndo

devera ficar deformado. Manuseie a
lamina (B1) com cuidado, pois a
lamina é muito afiada.

A lamina ndo esta
corretamente encaixada na
garrafa (B1 +B2) (B3).

Certifique-se de que a lamina e o
recipiente sdo montados corretamente.

A ldmina ndo roda
facilmente.

0Os pedacos de alimentos
sdo muito grandes ou muito
duros.

Reduza o tamanho e quantidade de
ingredientes a processar.

Adicione liquido no recipiente sem
exceder o nivel maximo.

0 seu aparelho continua a nao funcionar?
Contacte o Centro de Contacto do Consumidor (consulte os contactos no manual).




ATTENZIONE! Le precauzioni di sicurezza fanno
parte dell'apparecchio. Leggerle attentamente prima
di usare l'apparecchio per la prima volta. Conservarle
a portata di mano per poterle consultare in futuro.

DESCRIZIONE

A Unita motore C Gruppo coperchio

B Gruppo recipiente C1 Guarnizione del coperchio
B1 Unita lama €2 Coperchio
B2 Guarnizione D Asticella in plastica

B3 Recipiente in plastica

DISPOSITIVO DI BLOCCAGGIO DI SICUREZZA

L'apparecchio non funziona se il gruppo recipiente del frullatore (B1 + B2 + B3) non & assemblato
e posizionato correttamente sull'unita motore (A).

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima del primo utilizzo, lavare il gruppo recipiente (B) e il gruppo coperchio (C) con acqua calda
e detersivo per piatti. Non lavare ['unita motore (A).

AVVERTENZA! Le lame sono estremamente affilate; manipolarle con attenzione durante
l'uso, la pulizia o lo svuotamento del recipiente.

Accertarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio prima di usare l'apparecchio.

INTRODUZIONE

Questo frullatore vi fara scoprire un nuovo mondo di consistenze: liquidi, frutta a pezzetti e
polveri macinate finemente per ottimi risultati culinari. Grazie ad esso & possibile miscelare
ingredienti semplici per ottenere ricette sofisticate.

FUNZIONAMENTO DELL'APPARECCHIO

e Posizionare l'unita motore (A) su una superficie piana e stabile e collegarla a una presa di
corrente.

Versare gli ingredienti nel recipiente di miscelazione (B3). Il livello massimo & 600 ml (come
indicato sul recipiente) e non deve essere superato. Per risultati migliori, si raccomanda
di riempire il recipiente iniziando con gli ingredienti liquidi, successivamente versare gli
ingredienti freschi/surgelati (tagliare gli ingredienti a pezzi non piu larghi di 2 cm). Non
riempire eccessivamente il recipiente.

Avvitare saldamente lunitd lama con la guarnizione (B1+B2) sull'estremitd aperta del
recipiente di miscelazione (B3) (Fig.1). Posizionare il recipiente con l'unita lama sull'unita
motore, allineando la freccia sull'esterno dell'unita lama con la freccia sul bordo dell'unita

motore (Fig. 2).



Per miscelare gli ingredienti, premere il recipiente (B) sull'unita motore (A) (Fig. 3). Tenerlo
premuto fino al termine della miscelazione. Per arrestare la miscelazione, rilasciare la pressione
sul recipiente. Il tempo di funzionamento continuativo non deve superare i 30 secondi. Attendere
10 minuti prima di iniziare una nuova miscelazione.

L'apparecchio non é adatto alla miscelazione di patate, panna, albumi, impasti, ecc.

L'apparecchio non deve essere usato con liquidi caldi, per evitare un'eccessiva pressione sulla
base.

Se il motore si arresta durante l'uso, scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente e rimuovere il
recipiente (B) dall'unitd motore. Lasciare che l'apparecchio si raffreddi per circa 10 minuti prima
di riavviarlo.

Al termine della miscelazione, capovolgere il recipiente affinché l'unita lama (B1) sia rivolta verso
lalto e svitarla dal recipiente (B3) (Fig. 4). Posizionare la guarnizione nel coperchio e avvitare
il coperchio (C1+C2) (Fig.5). Il recipiente & pronto all’'uso: & possibile portarlo sempre con sé.

PULIZIA DELL'APPARECCHIO

Scollegare 'apparecchio dalla presa di corrente e rimuovere il recipiente.

Maneggiare le lame con attenzione perché sono affilate.

Risciacquare il recipiente (B3) e l'unita lama (B1+B2) immediatamente dopo l'uso sotto l'acqua
corrente, e lavare le parti separabili con acqua calda e detersivo per piatti.

Per facilitare la pulizia, & possibile separare 'unita lama (B1) dal recipiente (B3) svitandola.

IL recipiente (B3), lunita lama (B1) e il coperchio (C2) possono essere lavati nel cestello
superiore della lavastoviglie usando il programma "ECO" o "DELICATO".

Per pulire l'unita motore (A), usare un panno umido e asciugarla accuratamente.

Non immergere l'unita motore (A) in acqua o altri liquidi.

Pulizia della guarnizione

Durante la pulizia dell'unita lama & necessario rimuovere la guarnizione in gomma dall'unita lama

per eliminare eventuali residui alimentari.

1. Svitare l'unita lama (B1) dal recipiente (B3). Prestare attenzione perché le lame sono molto
affilate. Capovolgere l'unita lama (B1) e inserire l'asticella in plastica (D) inclusa nel piccolo
foro sulla parte inferiore dell'unita lama (Fig. 6).

2. La guarnizione uscira dalla parte superiore dell'unita lama; pulirla con acqua e detergente.

3. Pulire attentamente la guarnizione e l'unita lama (L'unita lama é lavabile in lavastoviglie) e
riposizionare la guarnizione nell'unita lama. Assicurarsi che la guarnizione sia fissata saldamente
intorno alla base dell'unita lama premendola con l'estremita arrotondata dell'asticella in
plastica. Se la guarnizione non viene riposizionata correttamente sussiste il rischio di perdite.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Causa

Soluzione

L'apparecchio non
funziona.

Non & collegato
all'alimentazione.

Collegare l'apparecchio a una presa di
corrente con lo stesso voltaggio.

Il recipiente (B) non é
assemblato o posizionato
correttamente sull'unita
motore (A).

Verificare che il recipiente sia assemblato
correttamente; smontarlo e riassemblarlo
(Fig.1 e Fig.2) e controllare che sia
infilato a fondo dell'unita motore.

Tenere premuto il recipiente (B) durante
l'uso (Fig.3).

Vibrazioni
eccessive.

L'apparecchio non &
posizionato su una
superficie piana e stabile.

Collocare l'apparecchio su una superficie
piana e stabile.

Eccessiva quantita di
ingredienti.

Ridurre la quantita di ingredienti
utilizzati.

Assemblaggio scorretto degli
accessori.

Controllare che il recipiente (B3) sia
assemblato correttamente sull'unita lama
(B1+B2).

Perdite dal
recipiente

Posizionamento scorretto
della guarnizione (B2)
sull'unita lama (B1).

Accertarsi che la guarnizione sia
posizionata correttamente: i bordi della
guarnizione devono essere visibili e
non devono essere piegati. Manipolare
l'unita lama (B1) con attenzione
perché le lame sono affilate.

L'unita lama (B1 +B2) &
bloccata in modo scorretto
sul recipiente (B3).

Accertarsi che l'unita lama e il recipiente
siano avvitati correttamente.

La lama non ruota
facilmente.

Gli alimenti sono troppo
duri o a pezzi troppo grandi.

Ridurre la quantita o le dimensioni degli
ingredienti.

Aggiungere del liquido agli ingredienti
nel recipiente senza superare il livello
massimo.

L'apparecchio continua a non funzionare?
Contattare il servizio clienti (vedere i dettagli di contatto nel libretto).




MPOZOXH: O1 o0dnyie¢ ac@aAgiag atroteAouv
TUAMA TNG OUOKEUNGC. AIOBAOTE TTPOCEKTIKA TIG
odnyieg ao@aAgiag, TTpIv atTod TNV TTPWTN XPNOon
TNG OUOKEUNG. AIaTNPAOTE TIG 00NYieC ao@aAEgiag
O€ ONMEIO TTOU VA PTTOPEITE VA TIG BPIOKETE EUKOAQ
KOl VO QVOTPEXETE O€ AUTEC, EQOCOV ATTaITNOEI.

MNEPITPA®H

A Movada potép C Aiaragn katrakiou

B Aidragn pmoA Tou umAévrep C1 AakTUAIOG OTEYAVOTIOINGNG KOTTOKIOU
B1 Movada Astridag C2 Katrdki
B2 AakTtUAIog aTeyavoTroinong D MAaoTikA pdpdog

B3 MAaoTIKG PTTOA

ZYZTHMA KAEIAQMATOZ AZ®AAEIAZ

H ouokeun dev Ba Asitoupynoel eav n didtagn uTroA Tou pTTAévTep (B1 + B2 + B3) dev eival
owaoTd cuvappoloynuévn Kal TOTToBETNUEVN TTAVW OTN Jovada Tou PoTép (A).

MPIN AMNMO THN NPQTH XPHZH

Mpiv ammé TNV TTPWTN XPAon, TAUvTe Tn didtagn Tou utAéviep (B) kai Tn SiGtagn Tou
katrakiou (C) o€ {eoTo vepd PE Aiyo uypd ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, WOTO0O, PNV TTAUVETE
TNV Jovada Tou PoTép (A).

NPOEIAOMOIHZH: O1 Aemrideg koG gival e§aipeTikd aixpnpég! Na Tig XeIpileoTe pe
MEYAAN TTpoooxn, KATA TN SIAPKEIA TNG XPHONG 1) 6TV adEIGTETE TA UTTOA.

MpoToU BéoeTe TN cuokeur) o€ AeiToupyia, BeRalwOEITE TTWG £XOUV ATTOPOKPUVOEI OAa Ta
UAIKG TNG GUOKEUODIOG.

EIZArQrH

Me autd 10 PTTAévTEP Bar €XETE TNV EUKAIPIO VO BOKIMAOETE TNV dnuioupyia TTOAMWY VEwvV
TIOPOOKEUOOUATWY HE SIAPOPETIKA UPH: OTIO PEUOTA TITAPACKEUATHATA, WIAOKOPUEVA @PoUTa
€WG KOl OAEOUEVEG OKOVEG UTTOXOPIKWYV, Yia TTOMEG yaoTpovouikég atroAaloelg. Xdpn ot
QUTAV TN CUOKEUN Ba UTTOPECETE Va EKTEAEOETE TTOAUTTAOKEG GUVTAYEG ME Aiya aTTAG UAIKG.

XPHZH THZ ZYZKEYHZ

* TomoBeTtoTE TN Hovada Tou PoTép (A) o€ pia eTTiTTedn, oTaBePr ETTIPAVEIQ KAl CUVOEDTE
TNV aTtnv Tpida.



+ [epiote TO pTTOUKAAI TOou PTTAévTEp (B3) pe UAIKG. H péyiotn xwpnTikéTNTd TOu €ivail
600 ml (BA. évdeIEn oTo UTTOUKAAI) Kal Bev Ba TTPETTEN va TNV uTTEPPaiveTe. Ma KaAUTepa
ATTOTEAECUATA, OUVIOTOUME VA YEUICETE TO UTTOUKAAI TTPWTA PE PEUCTA UAIKG Kal OTn
OUVEXEIO PE PPEOKO/KATEYUYHEVA UAIKG (KOBETE Ta UAIKG O€ KOPPATIA WG TO TTOAU 2
cm). Mnv TTopayepigeTe TO HTTOUKGAL.

* BidwoTe ao@aAwg Tn povada Aemridag pe 1o dakTUAIo oTeyavotroinong (B1+B2) mavw
aTO Avolyha Tou PTToukaAioU Tou pTTAévtep (B3), BA. Zx.1. ZTn ouvéxela, TOTTOBETAOTE
TO PTTOUKAAI padi pe Tn povada AeTridag Tavw oTn povada Tou PoTEP, EuBuypappifovTag
T0 BEAOG OTNV €§WTEPIKA TTAEUPG TNG povadag Aemidag pe 1o BEAog otnv dkpn Tng
povadag Tou poTép, BA. ZX.2.

H avapeign gexivd, poAig meoTel TO UTTOUKAAI Tou pTTAévTep (B) Tdvw oTnv povada Tou
potép (A), BA. Zx.3. MéoTe yia 600 xpelaoTei, YEXPI Vo OAOKANPwOEi n avapeign. MoAig
ATTOOECUEUTEI TO HTTOUKAAI, N avapegn otapatd. O péyioTog xpdvog ouvexoug Asiroupyiag
eivar 30 deutepOAeTITa KOl Ba TTPETTEl va akoAouBeiTal atrd éva SIGAEIMPa 10 AeTTTWV.

H ouokeun dev gival KAat@AANAN yia TNV avApeign Tatatwy, KpEPag yEAaKTog, aoTrpadiod
auywv, Uung, KTA.

H ouokeun dev TTPETTEN va XPNOIPOTIOIEITAI JE KOUTA UYpd, EQOCOV N TTieon aTn Baon Tng
Ba gival uTTEPBOAIKG pEYAAN.

2€ TTEPITITWON TTOU TO POTEP OTAPATACEN TN AEIToupyia Tou, Katd Tn didpkela TG XProng,
QATTOOUVOEDTE T GUOKEUN Kal 0QaIPECTE TO PTTOUKAAI TOU PTTAévTEP (B) 0116 TN povada Tou
poTép (A). APrOTE TN CUCKEUN VO KPUWOEI Yia TOUAGXIOTOV 10 AETTTE, TTpoTOU TnV BEOETE
€K VEOU O€ AeiToupyia.

MOAIG oAokAnpwOEi n avAapeign, TTEPICTPEWTE TO PTTOUKGAI TOU PTTAEVTEP, £TC1 WOTE N
povada Aetridag (B1) va BAETTEI TTPOG TA ETTAVW KaI META, EERIBWOTE TNV ATTO TO PITTOUKAAI
Tou PuTTAévTep (B3), BA. Zx.4. 2T ouvéxeia, TOTTOBETAGTE TO SAKTUAIO GTEYAVOTIOINONG OTTO
KOOUTOOUK péTa OTO KATTGKI Kal BIdWOTE To Trapexdpevo Kamakl (C1+C2) BA. Xx.5. To
UTTOUKAAI TOu UTTAEVTED Eival £TOIPO yia va TTIEITE aTTd aUuTO A YIa va TO TIAPETE padi oag.

KAOGAPIZMOZ THZ 2Y2KEYHZ

ATTOOUVOEDTE TN CUCKEUN aTTé TNV TTPICa KOl APaIPETTE TO UTTOUKAAI TOu PTTAEVTED (B).
AIOXEIPIOTEITE TA HE TTPOCOXN, EPOCTOV N AeTTida gival aixpnpn.

ZETTAUVETE TO HTTOUKGAI TOU UTTAEVTEP (B3) Kai Tn povdda Aetridag (B1+B2) pe 1pexolpevo
VEPO, AUETWG PETA aTTO KAOE Xprion, aAAd kal Ta apaipoUueva e¢apTApaTa pe (eaTtd vepd
Kal Aiyo uypd atroppuTTavTIKO TTIATWY.

Mpokelpévou va dieuKoAuvOEi 0 kaBapiopdg, UTTopeiTe va §ERIBWOETE TN povada AeTTidag
(B1) amré 1o ptoA (B3).

Mrropeite va TTAUveTE TO PTTOUKAAI Tou PTTAévTep (B3), Tn povada Aemmidag (B1) kai 1o
KaTrdki (C2) 010 £TMaVW KAAGB! TOu TTAUVTNPIOU TTIATWY, XPNOIKMOTIOILWVTOG TO TTPOYPANHA
«ECO» | «<EAADPA TIAYZH».

MNa va kaBapioTe TN povada Tou poTép (A), XPNOIMOTIOINCTE VA VWTTO TTAVI KOl OKOUTTIOTE
TNV TTPOOEKTIKA.

Mnv Bubicete TOTE TN povada potép (A) o€ vepd R GAAa uypad.



KaBapiopdg Tou SakTuAiou OTEYOVOTTOINONG OTTO KAOUTGOUK:

Katd Tov kaBapiopd 1ng povadag Aetridag, o SakTUAIOG OTEYAvVOTIOINONG ATTé KAOUTCOUK
Ba Tpémel va agaipeital ammd TNV AETTidQ, TTPOKEINEVOU va OTTOPOKPUVOOUV TuxOv
UTTOAEIPUOTA TPOPWV.

1.

=eBIdwaoTe TN povada Aemridag (B1) ammd 1o utmroukdAl (B3). (MpooéxeTe TIG KOPTEPEG
Aetrideg!) Tupiote T povdada Aemidag (B1) avamoda kai TECTE TNV TTAPEXOMEVN
TAQOTIKA pdRdo (D) oTnv WIKPA OTI TTOU UTTEPXEl OTNV KATW TTAEUPd TNG povadag
AeTidag. Zx.6.

2. O dakTUANIOG oTeyavotroinong Ba aTmmooTaoTel amd TO €MAVW HPEPOG TNG HovAadag

AeTTidag Kal PTropei TTAéOV va KOBOPIOTET PE vEPO Kal ATTOPPUTTAVTIKO.

3. KaBapioTe 10 SaKTUAIO OTEYAVOTTOINONG KaI TN HOVAda AeTTidag pe Tpoooxn (n povada

Aemridag ptropei va TTAUBEi oTo TTAUVTAPIO TTIATWY) Kal ETTAVATOTTOBETACTE TO SAKTUAIO
oTeyavoTroinong atnv utrodoxn Tng povadag Aemidag. BeBaiwBeite 611 0 dakTUAIOG
aTeyavoTToinong £QATTTETAl KAAd yUpw atrd Tn BAon TG Hovadag AeTTidag, ECOVTAG
TOV TTPOG Ta KATw He TNV apPAeia akpn Tng TAACTIKAG paRdou. Edv o dakTuAiog
oTeyavoTToinong 8ev EQPATITETAI CWOTA, EVEXEI KiVOUVOG SIGPPONG.

OAHIIEZ ZE MEPINTQZH MOY H ZXYZKEYH AEN
AEITOYPIEI

MpoBARpata AirTigg AvTIpETWTTION

H ouokeun dev | Aev gival ouvoedepévn 2uvd£oETE TN OUCKEUN oTnV TTPida,

€vtovn 86vnan.

Tavw o€ ETTITTEdN 1
oTaBepr| ETTIQAvVEIQ.

AeiToupyei. oTnv Tpida. XPNOIPOTIOIVTAG TIPIda pE TNV idia
180N PEUPATOG.
To pTrOA (B) dev €ival EAéyETe €Gv TO PTTOA €ival
OWOTAE CUVAPUOAOYNUEVO | OWOTA GUVOPHOAOYNUEVO.
1) TOTTOBETNPEVO TTAVW ATTOOUVOAPHOAOYAOTE TO KAl
oTn Jovada Tou PoTEP OUVOPHOAOYNOTE TO €K VEOU, BA.
(A). Tx.1 ka1 ZX.2 kal eAEyETe €dv eivail
ETTAPKWG BuBIopévo aTn povada Tou
JoTép.
Kard 1n didipkeia TnG Asitoupyiag,
diatnpeite TNV Trieon otn didTagn Tou
uToA (B) Zx.3.
Y1epBoAIkG H ouokeun dev Bpioketal | ToTToBETAOTE TN OCUCKEUN TTAVW O€

ETTITTEDN KOI AVOEKTIKN ETTIQAVEIQ.

H mmoadtnta Twv UAIKWV
ival uTrepBOAIKG pHEYAAN.

MeIwoTe TNV TTOCOTNTA TWV UAIKWV
TTPOG £TTEEEPYQTIaL.

Z@aApa Katé T
ouvappoAdynon Twv
eCapTNUATWV.

EAéyére €dv 1O oA (B3) kai n
povada Aemridag (B1+B2) sival cwoTd
ouvappoAoynuéva.




Aiappon atd 1o
MTTOA TOU BAKTUAiouU
aTeyavotroinang (B2)
Tavw oTn povada
Aemridag (B1).

AavBaopévn ToTroBéTnon

BeBaiwbeite 611 0 dakTUAIOG
OTEYOVOTTOINONG Eival CwoTd
TOTTOBETNMEVOG. Ta XEiAN TOU
SakTuAiou oTeyavoTtroinong Ba TrpéTel
va gival opaTtd Kai X1 Auylopéva
Xe1pileoTe TIG pOVAdEG AeTTidWV
(B1) pe mpoooxn, epoéoov ol
AeTrideg ival KOPTEPEG.

H povada Aemridag (B1

TIGvw oTo PTToA (B3).

+B2) dev gival ETTAPKWG A
gival AdBog TotTroBeTnUéVn

BeBaiwbeite 6T n povada AeTTidag kai
TO MTTOA gival KaAd ouvdedepéva.

H Aemrida Ta KoppAaTIa TPOPAG gival
TTEPIOTPEPETAI €iTe UTTEPBOAIKG peYGAa
ue SUOKOAIa. €iTe UTTEPPBOAIKG OKANPA.

MeioTe 10 péyeBog ) TNV TTOCOTNTA
TWV UNIKWV TTPOG £TTECEPYQTIaL.

MpoaBéaTe uypd OTO PTTOA pE Ta
UAIKG, Xwpig va uTrepBeiTe TN PEYIOTN
XwpNTIKOTNTA.

Akopn dev AsiIToupyei N CUOKEUN OOG;

ETmikoivwvnaoTe pe Tnv uTTNPETNON TTEAQTWV (BAETTE OTOIXEIO ETTIKOIVWVIOG OTO BIBAIOPAKI).



OPGELET: De veiligheidsvoorschriften worden bij
het apparaat geleverd. Lees deze voorschriften
aandachtig door voordat u uw nieuw apparaat voor
het eerst gebruikt. Bewaar ze op een veilige plek,
zodat u ze later als referentie kunt gebruiken.

BESCHRIJVING

A Motorblok C Dekselgedeelte

B Blendergedeelte C1 Afdichtingsring voor deksel
B1 Mes C2 Deksel
B2 Afdichtingsring D Kunststof stokje

B3 Kunststof fles

VEILIGHEIDSVERGRENDELING

Het apparaat werkt niet als het blendergedeelte (B1 + B2 + B3) niet juist in elkaar is gezet of
verkeerd op het motorblok (A) is geplaatst.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Voor ingebruikname van het apparaat, was het blendergedeelte (B) en het dekselgedeelte (C) in
warm water en een beetje afwasmiddel. Dompel het motorblok (A) nooit in water of een andere
vloeistof.

OPGELET: De snijvlakken van de messen zijn zeer scherp, ga voorzichtig met de messen om
wanneer u de kommen gebruikt, schoonmaakt of leegt.

Voor het eerste gebruik controleert u of al het verpakkingsmateriaal is verwijderd.

INLEIDING

Met deze blender gaat er een nieuwe wereld voor u open sappen, in blokjes gesneden fruit
en cocktails. Gebruik dit apparaat om enkele eenvoudige ingrediénten tot verfijnde recepten te
mengen.

Plaats het motorblok (A) op een vlak en stabiel oppervlak en steek de stekker in een
stopcontact.

Doe de ingrediénten in de blenderfles (B3). Het maximum niveau is 600 ml (zie de markering
op de fles) en mag niet overschreden worden. Voor het beste resultaat bevelen we aan om de
fles eerst met vloeibare ingrediénten en vervolgens met verse/bevroren ingrediénten te vullen
(snij de ingrediénten in stukjes niet groter dan 2 cm). Vul de fles niet met te veel ingrediénten.
Schroef het mes met de afdichtingsring (B1+B2) stevig vast op het open uiteinde van de
blenderfles (B3) Fig.1. Plaats de fles met het mes op de motorblok door de pijl aan de
buitenkant van het mes op &én Lijn te brengen met de pijl op de rand van het motorblok Fig.2.

Het mengen start zodra de blenderfles (B) in het motorblok (A) wordt geduwd Fig.3. Duw omlaag



tot het mengen is voltooid. Het mengen stopt zodra de fles wordt losgelaten. Gebruik het apparaat
niet langer dan 30 seconden ononderbroken. Wacht vervolgens 10 minuten voordat u het apparaat
opnieuw voor een volgende sessie gebruikt.

Dit apparaat is niet bestemd voor het mengen van aardappelen, room, eiwit, deeg, etc.
Gebruik het apparaat niet met een warme vloeistof, de druk aan de onderkant zal te groot zijn.

Als de motor tijdens de werking stopt, haal de stekker uit het stopcontact en haal de blenderfles
(B) van het motorblok (A) af. Wacht vervolgens minstens 10 minuten voordat u het apparaat
opnieuw gebruikt.

Na het mengen, draai de blenderfles zodat het mes (B1) omhoog is gericht en schroef het mes
vervolgens van de blenderfles (B3) los Fig.4. Plaats de rubberen afdichtingsring in het deksel
en schroef het meegeleverd deksel (C1+C2) vervolgens vast Fig.5. U kunt rechtstreeks uit de
blenderfles drinken of deze met u meenemen.

HET APPARAAT SCHOONMAKEN G

Haal de stekker uit het stopcontact en verwijder de blenderfles (B).

Wees voorzichtig, het mes is scherp.

Spoel de blenderfles (B3) en het mesgedeelte (B1+B2) onmiddellijk na gebruik onder stromend
water en was de afneembare onderdelen in warm water met een beetje afwasmiddel.

Voor een eenvoudige reiniging, haal het mes (B1) van de blenderfles (B3) af door het los te
draaien.

De blenderfles (B3), het mes (B1) en het deksel (C2) kunnen in de bovenste lade van de
vaatwasser worden gewassen op het programma “ECO” of “LICHT WASSEN".

Om het motorblok (A) schoon te maken, gebruik een vochtige doek en wrijf het voorzichtig droog.
Dompel het motorblok (A) nooit in water of een andere vloeistof.

De rubberen afdichtingsring reinigen:

Voordat u het mes reinigt, haal de rubberen afdichtingsring van het mes af om eventuele

etensresten te verwijderen.

1. Schroef het mes (B1) los van de fles (B3). (Opgelet, het mes is zeer scherp.) Draai het mes
(B1) ondersteboven en duw het meegeleverde kunststof stokje (D) in het gaatje aan de
onderkant van het mes. Fig.6.

2. De afdichtingsring komt vervolgens los van de bovenkant van het mes en kan met water en een
beetje afwasmiddel worden gereinigd.

3. Reinig de afdichtingsring en het mes zorgvuldig (het mes is vaatwasserbestendig) en plaats de
afdichtingsring vervolgens opnieuw in de gleuf op het mes. Breng de afdichtingsring juist aan
en duw het omlaag met het botte uiteinde van het kunststof stokje zodat een goede afsluiting
rond de onderkant van het mes wordt verkregen. Er is risico op lekkage als de afdichtingsring
op een verkeerde manier wordt aangebracht.



UW APPARAAT WERKT NIET. WAT NU?

Problemen

Oorzaken

Oplossingen

Het apparaat

De stekker steekt niet in het

Steek de stekker van het apparaat in een

geplaatst.

werkt niet. stopcontact. stopcontact met dezelfde spanning.
De fles (B) is foutief in Controleer of de fles juist in elkaar is
elkaar gezet of verkeerd gezet; haal uit elkaar en zet vervolgens
op het motorblok (A) opnieuw in elkaar Fig.1 en Fig.2 en
geplaatst. controleer of de fles zich voldoende diep
in het motorblok bevindt.
Handhaaf de druk op het flesgedeelte (B)
tijdens de werking Fig.3.
Overmatige Het apparaat is niet op een | Plaats het apparaat op een vlak en
trilling. vlak en stabiel oppervlak stabiel oppervlak.

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het
apparaat.

Verminder de hoeveelheid te mengen
ingrediénten.

Fout tijdens het aanbrengen
van de accessoires.

Controleer of de fles (B3) en het
mesgedeelte (B1+B2) juist in elkaar
zijn gezet.

De fles lekt

De afdichtingsring (B2) is
verkeerd op het mes (B1)
aangebracht.

Zorg dat de afdichtingsring juist

wordt aangebracht. De lipjes van de
afdichtingsring moeten zichtbaar zijn
en de ring mag niet geknikt zijn. Wees
voorzichtig wanneer u het mes (B1)
aanraakt, het is scherp.

Het mesgedeelte (B1 +B2)
is verkeerd op de fles (B3)
vastgemaakt.

Zorg dat het mesgedeelte en de fles
op een juiste manier aan elkaar zijn
vastgemaakt.

Het mes draait
niet rond zoals
het hoort.

De stukjes voedsel zijn te
groot of te hard.

Verklein de stukjes of verminder de
hoeveelheid te mengen ingrediénten.

Voeg vloeistof aan de fles toe zonder het
maximum niveau te overschrijden.

Werkt uw apparaat nog steeds niet?
Neem contact op met de klantenservice (zie de contactgegevens in het boekje).




ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise gehoren zu dem
Gerat. Lesen Sie diese aufmerksam, bevor Sie Ihr
neues Gerdt zum ersten Mal benutzen. Bewahren Sie
die Sicherheitshinweise zum Nachlesen griffbereit auf.

BESCHREIBUNG

A Motorblock C Deckeleinheit

B Mixbehiltereinheit C1 Deckeldichtung
B1 Messereinheit C2 Deckel
B2 Dichtung D Kunststoffstab

B3 Kunststoffbehalter

SICHERHEITSVERSCHLUSS

Das Gerat funktioniert nur, wenn die Mixbehaltereinheit (B1 + B2 + B3) korrekt zusammengesetzt
und korrekt auf den Motorblock (A) gesetzt ist.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH G

Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch die Mixbehiltereinheit (B) und Deckeleinheit (C) in
warmem Wasser und etwas Geschirrspiilmittel ab, jedoch nicht den Motorblock (A).

WARNUNG: Die Messer sind duBerst scharf. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Messer wahrend
des Gebrauchs, der Reinigung oder beim Entleeren des Behdlters anfassen.

Stellen Sie sicher, dass sdmtliches Verpackungsmaterial entfernt wurde, bevor Sie das Gerét in
Betrieb nehmen.

EINLEITUNG

Mit diesem Standmixer konnen Sie eine neue Welt von Konsistenzen entdecken: Fliissigkeiten,
piiriertes Obst und fein gemahlenes Puder fiir den kulinarischen Erfolg. Mithilfe dieses Gerétes
konnen Sie ein paar einfache Zutaten vermischen, um raffinierte Rezepte zuzubereiten.

BENUTZUNG IHRES GERATES

Stellen Sie den Motorblock (A) auf eine ebene, stabile Fldche und verbinden Sie das Gerat mit
einer Wandsteckdose.

Fiillen Sie die Mixerflasche (B3) mit Zutaten. Die maximale Fiillmenge betrdgt 600 ml (siehe
Markierung an der Flasche) und darf nicht Gberschritten werden. Um das beste Ergebnis
zu erzielen, empfehlen wir erst die fliissigen Zutaten in die Flasche zu geben und dann
die frischen/gefrorenen Zutaten (schneiden Sie die Zutaten in Stiicke von maximal 2 cm).
Uberfiillen Sie die Flasche nicht.

Schrauben Sie die Messereinheit mit der Dichtung (B1+B2) fest auf das offene Ende
der Mixerflasche (B3), Abb. 1. Setzen Sie dann die Flasche mit der Messereinheit auf den
Motorblock, indem Sie den Pfeil an der AuBenseite der Messereinheit am Pfeil an der Kante des
Motorblocks ausrichten, Abb. 2. @



Der Mixvorgang beginnt, sobald die Mixerflasche (B) auf den Motorblock (A) heruntergedriickt
wird, Abb. 3. Halten Sie die Mixerflasche heruntergedriickt, bis der Mixvorgang abgeschlossen
ist. Der Vorgang stoppt, sobald die Flasche losgelassen wird. Die maximale ununterbrochene
Betriebszeit betragt 30 Sekunden. AnschlieRend sollte eine Pause von 10 Minuten folgen.

Dieses Gerdt eignet sich nicht zum Mixen und Riihren von Kartoffeln, Sahne, EiweiR, Teig usw.

Das Gerat darf nicht mit heiRen Flissigkeiten benutzt werden, da der Druck an der Basis zu grof3
ist.

Falls der Motor wahrend des Gebrauchs stoppt, ziehen Sie den Netzstecker des Gerdtes und
entfernen Sie die Mixerflasche (B) vom Motorblock (A). Lassen Sie das Gerat mindestens 10
Minuten lang still stehen, bevor Sie es erneut starten.

Sobald Sie die Zutaten verarbeitet haben, drehen Sie die Mixerflasche, sodass die Messereinheit
(B1) nach oben zeigt und drehen sie dann aus der Mixerflasche (B3) heraus, Abb. 4. Legen Sie
dann danach Gummidichtung in den Deckel und drehen Sie die Deckeleinheit (C1+C2) fest, Abb.
5. Sie kénnen direkt aus der Mixerflasche trinken oder diese mitnehmen.

REINIGUNG IHRES GERATES

Ziehen Sie den Netzstecker des Gerédtes und entfernen Sie die Mixerflasche (B).

Seien Sie vorsichtig, denn das Messer ist scharf.

Spiilen Sie die Mixerflasche (B3) und Messereinheit (B1+B2) sofort nach dem Gebrauch unter
laufendem Wasser ab und waschen Sie alle abnehmbaren Teilen in warmem Wasser und etwas
Geschirrspiilmittel ab.

Um die Reinigung zu erleichtern, kann die Messereinheit (B1) aus dem Behdlter (B3)
herausgedreht werden.

Mixerflasche (B3), Messereinheit (B1) und Deckel (C2) konnen im oberen Korb der
Geschirrspiilmaschine im ,SPAR”- oder ,SCHON“-Programm gereinigt werden.

Benutzen Sie zum Reinigen des Motorblocks (A) ein feuchtes Tuch und trocknen Sie ihn griindlich
ab.

Tauchen Sie den Motorblock (A) auf keinen Fall in Wasser oder eine andere Fliissigkeit.

Reinigung der Gummidichtung:

Zum Reinigen der Messereinheit muss die Gummidichtung von der Messereinheit abgenommen

werden, um Speisereste zu entfernen.

1. Losen Sie die Messereinheit (B1) von der Flasche (B3). (Beachten Sie, dass die Messer sehr
scharf sind.) Drehen Sie die Messereinheit (B1) um und schieben Sie den mitgelieferten
Kunststoffstab (D) in die kleine Offnung an der Unterseite der Messereinheit, Abb. 6.

2. Die Dichtung wird sich daraufhin von der Oberseite der Messereinheit Gsen und kann nun mit
Wasser und Geschirrspiilmittel gereinigt werden.

3. Reinigen Sie die Dichtung und Messereinheit sorgféltig (die Messereinheit ist
geschirrspiilmaschinenfest) und setzen Sie die Dichtung wieder in die Rille an der Messereinheit
ein. Achten Sie darauf, dass die Dichtung fest an der Basis der Messereinheit anliegt, indem Sie
diese mit dem stumpfen Ende des Kunststoffstabs herunterdriicken. Es besteht die Gefahr, dass
Fliissigkeit auslauft, wenn die Dichtung nicht wieder korrekt eingesetzt wird.



WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

Probleme Ursachen Lésungen
Das Gerdt Das Gerat ist nicht mit einer | Verbinden Sie das Gerat mit einer
funktioniert Steckdose verbunden. Steckdose mit gleicher Spannung.
nicht. Der Behalter (B) ist nicht Priifen Sie, ob der Behdlter korrekt
korrekt zusammengesetzt zusammengesetzt ist. Nehmen Sie ihn
oder nicht korrekt auf dem auseinander und setzen Sie ihn erneut
Motorblock (A) positioniert. | zusammen, Abb.1 und Abb.2, und priifen
Sie, ob er tief genug auf dem Motorblock
sitzt.
Uben Sie wihrend des Betriebs Druck auf
die Mixbehiltereinheit (B) aus, Abb. 3.
Extreme Das Gerat steht nicht auf Stellen Sie das Gerat auf eine ebene,
Vibrationen einer ebenen, stabilen stabile Flache.

Flache.

Zu viele Zutaten eingefiillt.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.

Fehler beim
Zusammensetzen des
Zubehbrs.

Priifen Sie, ob der Behilter (B3)
korrekt mit der Messereinheit (B1+B2)
verbunden ist.

Der Behdlter ist
undicht.

Die Dichtung (B2) ist
nicht korrekt auf die
Messereinheit (B1) gesetzt.

Stellen Sie sicher, dass die Dichtung
korrekt positioniert ist. Die Dichtlippen
sollten zu sehen und nicht geknickt sein.
Handhaben Sie die Messereinheit (B1)
mit Vorsicht, denn die Messer sind
scharf.

Die Messereinheit (B1
+B2) ist nicht ausreichend
oder nicht korrekt auf dem
Behdlter (B3) befestigt.

Achten Sie darauf, dass Messereinheit
und Behilter korrekt zusammengesetzt
sind.

Das Messer rotiert
nur mithsam.

Zu groRe oder zu harte
Lebensmittelstiicke.

Reduzieren Sie die GréRe oder Menge der
zu verarbeitenden Zutaten.

Geben Sie Fliissigkeit zu der Mischung im
Behdlter, ohne die maximale Fiillmenge
zu iiberschreiten.

Ihr Gerét funktioniert immer noch nicht?
Wenden Sie sich an den Kundendienst (siehe Kontaktinformationen in der Bedienungsanleitung).



CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a
place where you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION

A Motor Unit C Lid Assembly
B Blender bottle assembly C1 Lid Seal
B1 Blade unit C2 Lid
B2 Seal D Plastic stick (for removing the lid seal)

B3 Plastic bottle

SAFETY LOCKING SYSTEM

The appliance will not operate if the blender bottle assembly (B1 + B2 + B3) is not correctly
assembled and correctly positioned on the motor unit (A).

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

Before using for the first time wash the blender assembly (B) and lid assembly (C), in warm
water and a little washing-up liquid. ATTENTION: DO NOT IMMERSE THE MOTOR UNIT (A) OR PUT IT
UNDER WATER OR ANY OTHER LIQUID. Clean with a damp cloth then dry it carefully.

WARNING: The cutter blades are extremely sharp, handle them with caution during use,
cleaning or on emptying the bottle. Do not fit the blade unit onto the motor unit by itself.
Make sure that all packaging has been removed before operating the appliance.

INTRODUCTION

This blender will allow you to discover a new world of textures: liquids, chopped fruits and finely
ground powders for culinary use. Using it, you can blend some simple ingredients to obtain
delicious recipes.

USING YOUR APPLIANCE

® Place the motor unit (A) on a flat, stable, heat-resistant surface away from sources of heat or
water splashes, and plug into a wall socket.

Fill the blender bottle (B3) with ingredients. The maximum level is 600 ml (see marking on
bottle) and must not be exceeded. For best results, we recommend filling the bottle with liquid
ingredients first and then fresh/frozen ingredients (cut the ingredients into pieces no larger
than 2 cm). Do not overfill the bottle.

Screw the blade unit with seal (B1+B2) securely on to the open end of the blender bottle
(B3) Fig.1. Turn the bottle upside down so that the blade unit is at the bottom, then align
the arrow on the exterior of the blade unit with the arrow on the edge of the motor unit Fig.2.



Mixing starts as soon as the blender bottle (B) is pressed down into the motor unit (A) Fig.3.
Press down until mixing is complete. Mixing stops once the bottle is released. The maximum
continuous operating time is 30 seconds, followed by a break of 10 minutes.

This appliance is not suitable for mixing potatoes, cream, egg whites, dough, etc.
The appliance must not be used with hot liquids, as the pressure at the base will be too great.
The appliance must not be used with ice cubes.

If the motor stops during use, unplug the appliance and remove the blender bottle (B) from the
motor unit (A). Let the appliance rest for at least 10 minutes before starting it again.

Once you have finished mixing, turn the blender bottle upright so that the blade unit (B1) is
at the top and then unscrew it from the blender bottle (B3) Fig.4. Then place the rubber seal in
the lid, and screw on the lid (C1+C2) provided Fig.5. The blender bottle is ready to drink from
or take with you.

CLEANING YOUR APPLIANCE

Unplug the appliance and remove the blender bottle (B).

Handle the blender unit with care because the blade is sharp.

Rinse the blender bottle (B3) and blade unit (B1+B2) immediately after use under running water
and also the detachable parts in warm water and a little washing-up liquid.

For easier cleaning, the blade unit (B1) can be detached from the bottle (B3) by unscrewing.
The blender bottle (B3), blade unit (B1), without the seal (B2), and lid (C2) can be washed in
the top basket of the dishwasher using the “ECO” or “LIGHT WASH” programme.

To clean the motor unit (A), use a damp cloth and dry it carefully.

Never immerse the motor unit (A) in water or any other liquid.

Cleaning the rubber seal:

When cleaning the blade unit, the rubber seal must be removed from the blade unit to remove

any food residues.

1. Unscrew the blade unit (B1)from the bottle (B3). (Note that the blades are very sharp.) Turn
the blade unit (B1) upside down and press the plastic stick (D) provided into the small hole
on the underside of the blade unit. Fig.6.

2. The seal will then loosen from the top of the blade unit and can now be cleaned with water
and a little washing up liquid.

3. Clean the seal and blade unit carefully (the blade unit only, without the seal, is dishwasher
safe) and replace the seal in the slot on the blade unit. Make sure that the seal forms a tight
seal around the base of the blade unit by pressing it down with the blunt end of the plastic
stick. There is a risk of leakage if the seal is not correctly replaced.

a



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

Problems

Causes

Solutions

The appliance
does not work.

It is not plugged in.

Plug the appliance in using a plug with
the same voltage.

The bottle (B) is not
correctly assembled or
positioned on the motor
unit (A).

Check that the bottle is correctly
assembled; dismantle and assemble again
Fig.1 and Fig.2 and check that it is far
down enough on the motor unit.

Maintain pressure on the blender bottle
assembly (B) during operation Fig.3.

Excessive
vibration.

The appliance is not on a
flat, stable surface.

Put the appliance on a flat stable
surface.

Volume of ingredients is
too high.

Reduce the quantity of ingredients
processed.

Error in assembling the
accessories.

Check that the bottle (B3) is correctly
assembled with the blade unit (B1+B2).

Leak from the
bottle

Incorrect positioning of
the seal (B2) on the blade
unit (B1).

Make sure that the seal is correctly
positioned, the lips of the seal should
be visible and it should not be buckled
Handle the blade units (B1) with care
because the blades are sharp.

The blade unit (B1 +B2) is
insufficiently or incorrectly
locked on the bottle (B3).

Make sure that the blade unit and the
bottle are fitted together correctly.

The blade does
not rotate easily.

Pieces of food are too big or
too hard.

Reduce the size or quantity of the
ingredients processed.

Add liquid to the bottle without
exceeding the maximum level.

Is your appliance still not working?
Contact customer service (see contact details in the separate booklet).
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YBATA: [loTpyMaHHA NpaBui TeXHIKM 6e3neku
€ O00O0B'A3KOBMM MpPU BUKOPUCTaHHI MNPUCTPOIO.
YBaXXHO  npouuTante IX nepeg  nepwum
BMKOPWUCTAHHAM  CBOFO  HOBOro  npwuniagy.
36epiranTe ix y LOCTYMHOMY MicLi AN NO4aNbLIOro
BUKOPUCTAHHA.

A Bnok enektpomoTopa C Kpwiwwka B 360pi

B Yawa 6neHpepa B 360pi C1 YwinbHoBay KpULIKN
B1 Bnok 3 Hoxammn C2 Kpuwka
B2 YwinbHioBau DMnactrkosa nanuyka

B3 [lnactukosa vala

CNCTEMA 3AXUCHOIO BJIOKYBAHHA

Lleit npunag He 6yae npautoBaTy, AKWO BM HENPaBUIbHO 3ibpanu yawy 6neHgepa (B1 + B2 +
B3) i HenpaBWAbHO BCTaHOBWAMN il Ha 610K 3 enekTpomoTopom (A).

MNEPEA NMNEPLWUNM BUKOPUCTAHHAM

Mepep nepLuvm BUKOPUCTaHHAM NpomuiiTe 6neHaep B 36opi (B) i kpuwwky B 360pi (C) B Tenniii

BOJji 3 HEBEMVKOIO KiNbKICTIO PifUHN ANs MATTA nocyay. He muiite 610k 3 enektpomotopom (A).

MONEPEAMKEHHA: Hoxi 6neHaepa AyXe rocrpi, Tomy nosoabTecs 3 HMMM nif 4vac
PUCTaHHSA, YL 260 CnopoXKHEHHA yali Ayxe o6epexxHo.

Mepen BUKOPVCTaHHAM Npyniagy nepesipTe, WO BY BUAANUM BEC NaKyBaibHUI MaTepia.

Lleit 6neHaep [03BONWTL BaM BIAKPWTK AnA cebe HOBWI CBIT: PiAMHK, Hapi3aHi GpyKTU Ta
nopapi6HeHi NpoayKTN ANA KyniHapHWX LeaeBpiB. 3a 4OMOMOIOI HbOrO BM MOXeTe 3MiluaTtu
KinbKa NpoCcTuX iHrpefieHTiB AnA OTPYMaHHA CKNaAHMX peLenTiB.

BUKOPUCTAHHA BALLUOIo NPUJIAAY

MocTaBTe 610K 3 enekTpomoTopoM (A) Ha PiBHY, CTilIKy NOBEPXHIO Ta NiAKMIOYITb 1Oro A0
po3seTKu.

+ 3anoBHiTb wenkep 6neHgepa (B3) npopyktamu. MakcumanbHWiA piBeHb CTaHOBUTb 600
M1 (GMB. MapKyBaHHA Ha LWwelikepi). loro 3a60poHaeTbCa nepesuilyBath. [1na oTprMaHHa
HalKpawmx pesynbTaTiB MW PeKOMEHAYEMO CMoYaTKy HaMoBHATW LWeNKep PiaKMMA
iHrpefieHTamy, a MOTIM CBIXMMIW/3aMOPOXEHUMN MpoAyKTamu (MOpixKTe MpoAyKTU Ha
LUIMATOYKM pO3MipOoM He Ginblue 2 cm). He nepenoBHioliTe Wweiikep 6nexgepa.

@



« TpuKpyTiTb HapiliHO 60K 3 HOXamu i 3 yulinbHeHHAM (B1+B2) Ha BigKpuTWii KiHeub
weikepa bneHpepa (B3). 306.1. MoTim BCTaHOBITbL Welikep 6neHaepa 3 610KOM 3 HOXKamu
Ha 610K enekTPoMOoTOpa, CYMICTVBLUM CTPINKY Ha 30BHiUHbOMY 6oL 6/10Ka 3 HOXamu i3
CTpinKoto Ha Kpato 6510Ka enekTpomoTopa. 306. 2.

3MillyBaHHA MOYMHAETLCA, AK TINIbKM BW HaTWCKaeTe wenkep 6neHpepa (B) BHW3 Ha 6nok
enektpomotopa (A). 306. 3. HaTuckaiite BHW3, MOKM He Oyfe 3aBepLIEHO 3MillyBaHHS.
3MillyBaHHA 3YMUHAETbCA MICAA TOro, AK BW BiAMycTUTe wWwenkep. MakcMmanbHuUin yac
6e3nepepBHOI PO6OTU CTaHOBUTL 30 CeKyHA, NicaA Yoro cnif 3pobuty nepepsy Ha 10 XBUANH.

Mpunaa He Npy3HaYeHWn ANA 3MiLYyBaHHA KapTomnii, BEPLUKIB, A€YHMX BinkKiB, TicTa ToLLo.

3a60POHAETLCA BUKOPUCTOBYBATU NP 3 rapAuMMm pigvHamu, ToMy Lo TUCK Ha 610K byae
3aHaATO BENVKMM.

AKLIO MOTOP 3YNMHAETLCA Nif YaC BUKOPWCTAHHSA, BiAKMIOUITL Npunaj Bif enekTpomMepexi Ta
3HIMITb Welikep 6neHaepa (B) 3 6noka enektpomotopa (A). Mepen TM AK YBIMKHYTU 1AOro
3HOBY, 3p06iTb NepepBy He MeHLe 10 XBUVH.

MicnA 3aBeplieHHA 3MillyBaHHA, NepeBepHITb Wenkep 6neHaepa 3 61okoM 3 Hoxamm (B1)
[oropun Horamu, a MoTiM BiAKPYTiTb Oro 3 Wweiikepa 6neHaepa (B3). 306. 4. MoTim BCTaHOBITbH
ryMOBUIA YLLiNbHIOBAY Ha KPULLKY 3 KOMMEKTY i 3aKpyTiTh il (C1+C2). 306. 5. Tenep MoxHa nuTu
3 Wwenkepa 6neHaepa abo B3ATU Oro 3 coboto.

YULLEHHA BALLOIO NMPUNAAY

BigkntouiTb Npunaga Bia enekTpomepexi Ta 3HiMiTb Wweinkep 6neHaepa (B).

MoBopabTecA 3 HUM AyXe 06epeXKHO, OCKINbKMN HOXi AiyXKe rocTpi.

Bigpasy x nicna BUKopucTaHHA npomuiiTe Wwelikep 6neHaepa (B3) i 6ok 3 Hoxxamu (B1+B2) nig
NPOTOYHOI BOAOIO, @ 3HIMHI YaCTUHW B TEMNil BOAI 3 HEBENMNKOIO KiNbKICTIO PiAVHN ANa MUTTA
nocygy.

LLlo6 nonerwuTn MUTTA, By30n 3 HoXXamu (B1) MoxHa BigKpyTUTK BiA Yawwi (B3).

LWeiikep 6neHpepa (B3), 6510k 3 Hoxamu (B1) i kpuwky (C2) MOXHa MUTK Y BEPXHBOMY NOTKY
NoCyJOMMIAHOT MaLLVHU 3 BUKOpPUCTaHHAM nporpamu “ECO” a6o “LIGHT WASH".

[na unweHHa 6noka enektpomoTtopa (A) CKOpUCTaTECS BOMOrOK raHYyipKot, Micns 4oro
peTenbHO BUCYLITb 610K,

Hikonw He 3aHyptoiiTe 610K enekTpomoTopa (A) y Boly abo Oyab-AKy iHLy piguHy.

YuieHHA rymoBoro yuinbHioBava:

Mpu unLeHHi 610Ka 3 HOXamMu HeOOXiAHO 3HATU 3 HbOTO FYMOBUIA YLLiNbHIOBAY, W06 BUAANUTA

6yAb-AKi 3aNULLKM NPOAYKTIB.

1. BigkpyTiTb 650K 3 HOXamu (B1) Bia weiikepa (B3). (3BepHiTb yBary, WO HOXi Ay»e rocTpi.)
MoBepHiTb 610K 3 Hoxamu (B1) goropw HOramu i HaTUCHITb MIACTMKOBOK ManMuKolo 3
komnnekTy (D) Ha ManeHbKWin OTBIP Ha HUXHIN CTOPOHI 6110Ka 3 HoXXamu. 306. 6.

2. YuWinbHioBay 3HIMETbCA 3 BEPXHbOT YaCTHM 6110Ka 3 HOXamu, i Tenep Moro MoXHa NPoOMUTH
y BOAi 3 MMIOUVM 3aCO60M.



3. PeTenbHO MomuiATe yuwlinbHIOBaY i 60K 3 HOXamuy (6MOK 3 HOXaMM MOXHA MUTU Yy
NOCYAOMUWIHINA MalUWHi) i BCTaHOBITb YLWiNbHIOBaY Ha3aj B THi3Ao Ha 6noui 3 Hoxamu.
MepeKkoHaiTecs, WO YLWiNbHEHHA BCTAHOBJEHO TEPMETUYHO HABKOMO OCHOBM 6noKa 3
HOXaMK, MPUTUCHYBLUM MNOFO BHM3 TYMUM KiHLEM MNacTMKOBOI Manuyku. ICHYe pusnk
NPOTiKaHHA, AKLO yLinbHioBaYy 6yB BCTAHOBNEHUIA HEMPaBWbHO.

O TPEBA POBUTU, AKLLO BALU NMPUNAA HE NMPALIIOE

MNpo6nema MpuunHa PiweHHs
Mpunag He BiH He nigknioyeHnin fo MigknioviTe Npunag Ao enekTpomepexi
npautoe. eneKTpomepexi. 3 Ti€I0 Xe Hanpyrolo.
Yawa (B) HenpaBunbHO MepesipTe, WO Yalla NpaBUIbHO
3i6paHa abo BCTaHOBNEHA 3i6paHa; po36epiTb ii Ta CKNaAiTb 3HOBY
Ha 6oL enekTpomoTopa 306. 1i306. 2, noTim nepesipTe, WO6
(A). BOHa Gyna NpaBUIbHO BCTAaHOBMEHA Ha
610k enekTpomoTopa.
Mip yac BUKOpUCTaHHA NigTPUMYTEe
TWCK Ha yauy B 360pi (B) 306. 3.
HagmipHa Mpunag cToiTb He Ha piBHiIN, | MocTaBTe Npunag Ha PiBHY, CTINKY
Bi6GpaLis. CTiKill NOBepPXHi. MNOBEPXHIO.

Benukuii 06'em
iHrpepieHTiB.

3MeHLLITb KiNbKICTb iHrpeaieHTiB.

Momunka npu cknagaHHi
YacTuH Npunagy.

MNepekoHanTecs, Wwo vawa (B3)
NpaBUIbHO CKNageHa 3 6I0KOM 3
Hoxamu (B1+B2).

Yawa nportikae.

HenpasunbHe nonoxeHHA
yuwjinbHioBaya (B2) Ha 6noui
3 Hoxamu (B1).

MepekoHainTecs, Wo yuwinbHoBaY
BCTaHOBJIEHNII NPABUSIbHO; IYOKM
yLLinbHIOBaYa NOBWHHI 6y TV BUAHI 11
He BUrHyTi. MoBoAbTeCA 3 6110KOM
3 HoXXamum (B1) py»e o6epexHo,
OCKiNIbKI HOXi Ay»Ke rocTpi.

Bnok 3 Hoxamu (B1

+B2) HefocTaTHLO a60
HenpasunbHO 3adikcoBaHi
Ha vauwi (B3).

MepekoHarTecs, Wo 610K 3 HOXamM i
Yalla npaBuIbHO NPUKPYYEHi OANH A0
OfHOrO.

Hoxi LLimaToukn npoayKTis 3MeHLWiTb Po3Mip abo KinbKiCcTb
obepratoTbca 3aHaATo BeNuKi abo TBepAi. | iHrpepieHTiB.
NOBISIbHO.

[opanTe B vawy piguHy i He
nepesyiLLyiTe MaKCMabHO
[ONYCTUMUI PiBEHb.

Baw npunap goci He npautoe?
3BepHITbCA O CEPBICHOTO LEHTPY (AMB. KOHTAaKTW B ByKNeTi).




BHUMAHUE! CobniogeHne npaBun  TEXHWUKU
6e3onacHoCT  ABnNAeTCcA  0b6A3aTeNlbHbIM  NpU
MNCMONb30BaHUN YCTPOWCTBA. BHymaTenbHo
O3HaKOMbTeCb ~ C  HUMM nepeg  nepsbim
NCNOSIb30BaHMEM HOBOIO YCTPOMCTBA. XpaHUTE UX B
AOCTYMHOM MecTe ANA fanbHenLero NCnosib30BaHns.

OMUCAHUE

A Bnok anekTpogsuratens C KpbliwwKa B cbope

B KyBLwuH 6nexfepa B cbope C1 lMpoKnaaKka KpbILWKK
B1 HoxeBoi1 6nok C2 Kpbllwka
B2 lMpoknagka D lNMnactnkoBas nanouyka

B3 lMnacTkoBbii KyBLWH

CUCTEMA 3ALLNTHOW BJIOKUPOBKU

Ecnn kyBwuH 6nenpepa B c6ope (B1 + B2 + B3) HenpaBunbHO cobpaH nnv HenpaBuiibHO
yCTaHOBJIEH Ha 610K anekTpogasuratens (A), ycTpoiicTBo He ByaeT paboTaTb.

MNMEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

Mepea nepBbiM McCnosnb3oBaHeM npomoiTe Gnengep B co6ope (B) u Kpbiwky B cbope (C)
Tennoi Bofon ¢ fobaBneHneM HebObLLIOTO KONMYeCTBa MotLLero cpefcTea. He npombiBaiiTe
650k anekTpoasuratens (A).

NPEAYNPEXXAEHUE. Hoxun n Tena TCA OYeHb OCTPbIMMN. AKKypaTHO
obpauwaiitecb ¢ HUMU BO Bp nci , OYUCTKW WU W3BNEYEHMNA
WHrpeANeHTOB 13 KyBLUWHOB.

lMepen ncnonb3oBaHMeM yCTPONCTBa ybeanTeCh, UTO BCe YNakoBOUHble MaTepyabl yaaneHbl.

BBEJEHUE

TOT 6neHAep OTKPOET [ BaC HOBbIN MUP: XUAKOCTU, Hape3aHHble GpPYKTbl 1 MepeMosoTbie B
NMOPOLUOK NHIPEANEHTbI /1A MPUrOTOBNEHNA KyNMHAPHbIX WeaeBpoB. C ero NoMOLLbI0 MOXHO
CMeLlaTb HeCKOJIbKO MPOCTbIX MHIPeANEHTOB [J1A NPUTrOTOBIEHUA CIOXHbIX biiof,.

NCMOJIb3OBAHUE YCTPOUCTBA

« YctaHoBuTe 610K 3nekTpogsuratens (A) Ha MIOCKON, YCTOMYMBOW MOBEPXHOCTU U
NOAKIIOUNTE K PO3ETKE NIEeKTPOCeTH.
MomecTute MHrpegmeHTbl B KyBWMH GneHpepa (B3). He npeBblwaiite mMakcMmanbHbIn
ypoBeHb 600 M1 (CM. OTMETKY Ha KyBLUMHE). [I1A ONTUMabHbIX Pe3yNbTaToB pekoMeHayeTca
CHavyana HamnoNHUTL KyBLIMWH KUAKUMW WHTPEAVeHTaMy, a 3aTeM [006aBWUTb CBexue/
3aMOPOXKEHHbIE MHrPeNeHTbl (HapeXbTe KX Ha KycouKu He 6onee 2 cm). He nepenonHaiite

éyamvm.



« [puKkpyTTe HOXeBOW 6nOK ¢ mnpoknagkoi (B1+B2) K OTKpbITOM YacTW KyBLUMHA
6nexpaepa (B3) fo ynopa (puc. 1). 3aTem ycTaHOBUTE KYBLUVH C HOXKEBbIM 6IOKOM Ha 610K
3M1eKTPOABUraTeNs, COBMECTUB CTPESIKY Ha BHELLHEN YacT HOXXEBOro 6/10Ka CO CTPENKOW Ha
Kpae 6noka anekTpoasuratens (puc. 2).

YTo6bl HauaTb MpoLEecC CMeluBaHUA, NPWKMWATE KyBWwUH 6GneHpgepa (B) Kk 6r0Ky
anekTpopasuratens (A) (puc. 3). Haxxumaiite go 3aBepLueHys cmelurBaHus. Koraa KyBLvH 6yaeT
OTMyLLEeH, NpoLecc CMeLlVBaHWA 3aBeplunTcA. MakcMmanbHoe BpeMA HernpepbiBHOW paboTbl
cocTaBnseT 30 ceKyHp, 3aTeM Heo6X0AMMO caienaTb nepepbiB 10 MUHYT.

JlaHHOe YCTPONCTBO He MOAXOAWT AJSIA CMELLVBaHWA/B30UBaHNA KapTodens, CIMBOK, ANYHBIX
6enKkoB, TeCTan T. 4.

He wanusante B yCTpOVICTBO ropayne XMAKOCTW, TaK KakK AaBlieHne y OCHOBaHuA 6y,qu
C/TNLLKOM BbICOKUM.

Ecnn Bo BpemA MCMOMb30BaHNA 3N1eKTPOABUraTeNlb OCTAHOBUTCA, OTKJIIOUNTE YCTPOMCTBO OT
3MEKTPOCETU N OTCOeAMHUTE KyBLUMH GneHaepa (B) oT 6noka anektpogsuratens (A). Mepen
NOBTOPHbIM UCMONb30BaHNEM YCTPONCTBA NOAOXKAUTE He MeHee 10 MUHYT.

Mocne 3aBepLueHNa cMelwnBaHUA NepeBepHUTe KyBLINH 6neHaepa, YTobbl HoxeBol 6nok (B1)
6biN1 PaCMoNIOXKeH CBEPXy, 3aTeM OTKPYTUTE ero oT KyBlWHa 6neHaepa (B3) (puc. 4). 3atem
YCTaHOBWTe PE3MHOBYIO NPOKNAAKY B KPbILWKY M NPUKPYTUTE Npunaraemyto Kpbiwky (C1+C2)
(puc. 5). Tenepb MOXXHO NUTb U3 KyBLUMHA BrieHaepa 1nm B3ATb ero ¢ coboii B jopory.

o4u A YCTPONCTBA

OTKIIoUNTE YCTPOICTBO OT SNEKTPOCETU 1 U3BNEKUTE KyBLUMH 6neHaepa (B).

Co6niopaiiTe OCTOPOXKHOCTb, TaK KaK HOX OY€Hb OCTPbIN.

Cpa3y nocne Mcnosnb3oBaHWsA NpomMoiTe KyBlKH 6neHgepa (B3) n HoxeBoi 6nok (B1+B2)
NpPOTOYHOW BoAoii. CbeMHble YacT NMPOMOIiTe Tennoi BOAoi ¢ AobaBneHnem Heb6ONbLIOro
KONIMYeCTBa MOIOLLEro CpeacTBa.

YT06bI yNPOCTUTL OUNCTKY, MOXKHO OTKPYTUTb HOXKeBoW 610K (B1) oT KyBLmHa (B3).

KyBwuH 6neHpepa (B3), HoxeBoii 6nok (B1) 1 KpbilwKy (C2) MOXHO MPOMbITb B BepXHei
KOpP3MHe NOCyAOMOeYHON MalwuHbl B pexxume «ECO» (3KO) mnm «LIGHT WASH» (BEPEXHAA
OUYNCTKA).

Ouuctute 610K 3nekTpoasuratens (A) BNaxKHON TKaHbIO 1 TILATENIbHO NPOCyLIUTE.
3anpeLyaeTca norpysatb 6ok anekTpopsuratens (A) B Boay Unuv pyrue XuakocTtu.

OuuncTKa pesnHOBO NPOKNaaKM

Bo BpemA ouncTKM HOXEBOro 6/10Ka HEOOXOAVMO U3BNEUb U3 HEro Pes3nHOBYIO NPOKNAAKY,

4TO6bI YAANUTL OCTATKN NPOAYKTOB NUTaHKA.

1. OTKpyTUTe HoXeBOM 6510K (B1) OT KyBLLIMHa (B3). [TOMHITE, YTO HOXM ABNAIOTCA OYEHb OCTPbIMU.
MepeBepHUTE HOXEBOW 610K (B1) BBEPX JHOM 1 HAXMWUTE NPUNaraeMoi NNacTUKOBOW NanoyKom
(D) Ha HebonbLLOE OTBEPCTME B HUMKHEN YaCTW HOXKEBOTO 6110Ka (puic. 6).

2. Mpoknafka byaeT OTCOeAVNHEHA OT BEPXHEN YacTU HOXEBOTO 6/10Ka, ee MOXXHO MPOMbITh
BO/OW C MOIOLLMM CPe[ICTBOM.

3. AKKYpaTHO OumMCTUTE MPOKMAAKY M HOX (HOXEeBOW 6JIOK MOXKHO MbITb B NMOCYAOMOEUYHO
MalLLMHe), 3aTemM CHOBa YCTaHOBMTE NMPOK/AZKY B pa3beM HOXeBOro 611oKa. Yoeputech, 4to



npokKnagka njioTHO npuneraet K OCHOBaHMI HOXXeBOro 6110Ka, npuaasnB ee TyrMbiIM KOHLOM
nnacTnkKoBow nanoyku. Ecnu npoknagka YyCTaHOBJ/1I€Ha HEBEPHO, BO3MOXHO NMpoTeKaHune.

ECIN YCTPOWCTBO HE PABOTAET, BbIMNOJIHUTE
Mpo6nembl | MpuunHbl PewieHunsa
YcTponcTBO | YCTPOMCTBO He NoAKtoueHo | MoaKaioumnTe yCTPONCTBO K N1eKTPOCeTN C
He paboTaeT. | KaneKTpoceTu. COOTBETCTBYIOLLMM HaNPsXKeHEM.
KyBLuvH (B) HeBepHO Y6enunTech, uTo KyBLUMH COBPaH BEPHO.
cobpaH unu HenpaswnbHO | Pa3bepuite n nosTopute cO6OpKy (puc. 11 puc. 2),
yCTaHOBMNEH Ha 6510k aTaKxKe ybeuTech, 4to OH NPUXKaT K 610Ky
anektpopasuratens (A). 3NeKTPOABUTaTENA C JOCTATOUHBIM YCUNVIEM.
CoxpaHsiTe faBnieHve Ha KyBLUVH B c6ope (B)
BO BpPeMsA 1CMosib3oBaHuA (puc. 3).
YpesmepHasa | YCTPOMCTBO yCTaHOBMIEHO Ha | YCTaHOBUTE YCTPONCTBO Ha MAIOCKOMN,
BMbpayms. HEePOBHOW 1 HEYCTONYMBOW | YCTONUMBON MOBEPXHOCTU.
MOBEPXHOCTY.
Cnuwkom 60nbluoi o6bem | YMeHbLIMTe KoMyecTBo 06pabaTbiBaeMbix
VHIPENEHTOB. VHIPeANEHTOB.
HeBepHo cobpaHbl Y6epnuTech, uto KyBlunH (B3) npaBunbHoO
[lONONHUTENbHble npuKpenneH Kk Hoxesomy 6noky (B1+B2).
NPUHAANEXHOCTU.
KyBwuH Mpoknagka (B2) MpoBepbTe NPaBUIbHOCTb YCTaHOBKM
npoTekaert. HenpaBWIbHO BCTaBNeHa B | NPOKNA[KN: KPas NPOKaAKM JOMKHbI ObITb
HoXxeBow 6510k (B1). BUWJHbI 1 OHa He JJOMKHa ObITb BbITHYTa.
Co6 iiTe ocTop Tb Npyn
o6paleHuun c HoxKeBbim 6nokom (B1), Tak
KaK HOXM OYeHb oCTpble.
Hoxesol 6510k (B1 Y6eauTech, 4To HOXEBOW 60K MPUKPENEH K
+B2) HeHapiexHO KYBLUVHY JOMXHbIM 06pa3om.
WM HeNpaBuIbHO
3apUKCMPOBaAH Ha KyBLUVHE
(B3).
BpatueHune Cnuwkom 6onbluvie YMeHbLuUTe pasmep Unu Konmyectso
HOXa VNV TBEPAbIE KYCOUKM 06pabaTbiBaeMbIX MHIPEJNEHTOB.
3aTPYAHEHO. | UHIPeANeHTOB.
[lo6aBbTe B KYBLUWH XUAKOCTb, He NpeBbILlas
MaKCMMarbHbI ypOBEHb.

YcTpoiicTBO no-npexxHemy He paboTtaer?

O6patutech B cy»K0y NoaAep»KN KIMEHTOB (CM. KOHTaKTHble AaHHble B ByKneTe).



CAKTbIK ECKEPTY: kayincisgik wapanapsbl
KypbUifblHbIH, - Bip Geniri G6onbin  Tabbinagbl.
KypbinfbiHbl GipiHWIi peT narganady angbiHga
onapabl MyKUSIT OKbIMN LWbIFbIHBI3. Onapabl Tabyra
bonatblH >X8HEe KeuniHipek kapayfa O6onaTblH
Xepae cakTaHbl3.

CUMATTAMA

AKosranTkpiL 6rorbl C Kaknak >xuHarbl

Bblabic 6neHaep xuHafbl C1 Kaknak Tbifbl3gafbllbl
B1 Mbiwakrap 6norbl C2 Kaknak
B2 Toifblagarbil DlMnactuk Taskwa

B3 lMNnactuk bigbic

KAYIMCI3AOIK K¥NbIMTAY XYUECI

BneHaep biabichl xuHafbl (B1 + B2 + B3) aypbic )kuHanmaca xaHe Ko3ranTkbllw bnorsiHaa
(A) nypbic opHanacTbipbiniMaca, Kypbirnfbl )KYMbIC icTEMeRAi.

BIPIHLWI PET NAUOANAHY ANObIHOA

BipiHwi peT napanaHy angbiHAa 6neHaep kuHarbiH (B) xeHe kaknak uHafbiH (C)
XKbIfbl CyZa XoHe asfaHTail Xyy CyibIKTbIFbIHAA XYybIHbI3. Bipak ko3ranTkbiw 6norbiH (A)
KyMaHbI3.

ECKEPTY: Keckiw nbiwakrap eTe oTKip, naiaanaHy, Tasanay Hemece biabicTapabl
6ocarty kesiHae onapabl abanan ycTaHbI3.

KypbinfbiHbl Nanganady angbiHaa 6ykin opaybIWThIH anbiHFAHbIH TEKCEPIHI3.

Byn 6nenaep TekcTypanapablH XaHa anemiH allyra MymkiHaik 6epeai: acnasaplk Tabbicka
XKeTy YLiH CYMbIKTbIKTap, TyparnfaH XemicTep keHe manganan yrinreH yHTaktap. OHbl
navpanaHbin Kypaeni peLenTTepMeH a3iprey YLUiH 6ipHelue kapanaibiM UHrpeaueHTTepAi
apanacTbipyra 6onagpl.

K¥PbINFbIHbI NAUOANAHY @

+ KosranTkblw 6rorbiH (A) Teric, TypakTbl 6eTke KOiibIM, po3eTkara KOCbIHbI3.

+ bBnenaep 6etenkeciH (B3) nHrpeameHTTepMeH TONTbIPbIHbI3. EH orapbl aeHren — 500
mn (6eTenkeneri 6enriHi kKapaHpI3) )keHe ofjaH acblpmay kepek. EH xakcbl HaTuxkenepai
any ywiH 6eTenkeHi angbiMeH CyWblK WHrPeaWEHTTEPMEH TOMThLIPY, COAAH KeWiH
6anfblIH/KaTbIpbINFaH CyMbIKTbIKTAPMEH TONTbIPYAbl YCbIHAMbI3 (MHTPEANEHTTEPAi 2 CM-
[eH ynkeH emec Geniktepre KeciHi3). BeTenkeHi apTblk TONTbIpMaHbI3.



* [Mbiwakrap 6GnoreiH ThiFbI3aarbiluneH Gipre (B1+B2) GneHpep GeTenkeciHiH alublk
COHbIHa GypaHbI3 (B3) 1-cyp. CoaaH keiiiH 6eTenkeHi nbiwakTap 6norbiH Ko3FanTKbiLLKa
nbllakTap GnorbiHbIH ChIpThiHAAFbl KOPCETKIHI KO3FanTKbIl OnorbiHbIH, XUeriHaeri
KepceTkiMeH Typanay apKblribl KOMbIHbI3 2-Cyp.

ApanacTtbipy bneHaep GetenkeciH (B) kosranTtkbilw 6norbiHa (A) 6ackaHaa 6actanagbl
3-cyp. ApanacTtbipy asikTanfaHwa 6acbiHbl3. Apanactblpy GeTenkeHi xibepreHae
ToKTanabl. EH ken y3gikcia xymbiC yakbiTel — 30 cekyHa, odaH kewiH 10 MUHYT Kigipic
6onagbl.

Byn KypbinFbl kapTonTapAbl, KANMaKTbI, )KYMbIPTKa akTapblH, kKaMblpAbl, T.6. apanacTbipyFa
Xapamangbl.

KypbInfbiHbI bICTbIK CYMbIKTBIKTAp YLUIH NaiganaHyfa 6onmanabl, eATkeHi Herisgeri KbiCbIM
TbIM yrikeH 6onagpbl.

MaganaHy kesiHOe KO3FanTKbIL TOKTaca, KypblFblHbl PO3eTKadaH aXblpaTbiHbI3 XoHe
6neHaep GetenkeciH (B) kosranTkpbiw 6noreiHaH (A) anbiHbi3. Kaiita icke kocy angbiHaa
KypblFbiHbI kKeMiHae 10 MUHYT G0Wibl KYMbIC iCTETIHI3.

ApanacTbipyApl asKTaFraHHaH kelliH GneHagep 6eTenkeciH nbiwaktap 6norel (B1) xofapbl
kapaTbin 6ypbIHbI3, coAaH KeliH oHbl BneHaep GeTenkeciHeH (B3) Gypan anbiHbI3 4-cyp.
CopaH KeliH peseHKke TbifbI3aarbILThl Kaknakka Kowbin, KamTamachl3 eTinreH KaknakTbl
(C1+C2) 6ypaHbI3 5-cyp. BrneHgep Getenkeci iwyre Hemece e3iHi36eH Gipre akeTyre
[anblH.

K¥PbIJfbIHbl TASAJIAY

KypbinfFbiHbl po3eTkafaH axblpaTblHbI3 xaHe breHaep 6eTtenkeciH (B) anbiHpI3.

Onappabl abannan ycTaHbi3, ©TKEHi NbIlLaK OTKip.

Brnenaep 6etenkeciH (B3) xaHe nbiwaktap 6noreiH (B1+B2) napanarynaH kenid 6ipaeH
afblHAbI Cy acTbliHAA, CoHAaN-ak, axblpaTbinmarnbl 6enikTepai Xblrbl Cy MeH asraHTam Xyy
CYMbIKTbIFbIHAA LUANbIHBI3.

Tasanayabl KeHinaeTy yuwiH neiwaktap 6norbiH (B1) bigbictaH (B3) 6ypan any apkbinbl
axblpaTyFa 6onagsl.

Bnenpep 6GetenkeciH (B3), nbiwakrap 6norbiH (B1) xeHe kaknaktbl (C2) «ECO
(YHEMAI)» Hemece «LIGHT WASH (KEHIN XYY)» 6araapnamackiH nanaanaHbin biabic
XYY MalUMHaCbIHbIH KOFapFbl KapP3eHKeCiHAe XyyFa 6Gonabl.

KosfanTkpbiw 6rnoreiH (A) Tasanay yLiH AbIMKbIn WybepekTi nanganaHbiHbl3 XeHe OHbl
MYKNAT KENTIpiHi3.

KosranTkbill GrorbiH (A) cyfFa Hemece ke3 KenreH 6Gacka CyiibIKTblKka eLlkallaH
GaTbipMaHbI3.

Pe3eHke Thifbi3AafbilLThl Tasanay:

Meiwakrap 6norbiH TasanafaHga 6apnblk Tamak KanablKTapbiH KeTipy YLiH pe3eHke

ThIFbI3AAFbILTHI NblLaKTap 6roreiHaH any kepek.

1. Mblwakrap 6norbiH (B1) 6eTtenkeneH (B3) 6ypan anbiHbI3. (Mbilwakrap eTe eTKip eKeHiH
eckepiHi3.) Mbiwakrap 6noreiH (B1) ayaapbiHbI3 XoHe kamTamachi3 eTinreH nnactuk
Tasikwatbl (D) nblwakTap 6rnorbiHbIH aTCbiHAAFbI WaFblH TeCikke 6acbiHbI3. 6-Cyp.



2. CofaH KeWiH TbIfbl3aarblll Mbllaktap 6rnorbiHbIH yCTiHeH 6ocanabl. EHAl OHbI cymeH
)KOHE XyFbILL 3aTreH Tasanayra 6onaapl.

3. Tbifbl3aarbILLThI XXaHe MblllakTap 6rnorbiH MyKMAT TazanaHbl3 (Nbiwakrap 6norbiH biabic
XYY MalumHacbiHAa XyyFa Gonafbl) keHe TbiFbI3AarbiluThl MblllakTap GnorbiHAafb!
caHplnayfa kamta opHaTblHbI3. ThIFbI3AarbIlLTbl NAACTUK TasKWaHbIH 6TNeC COHbIMEH
TemMeH 6Gacy apkbinbl nNbilakTap 6Gnorel HErisiHiH aiHanacblHAa ThiFbI3AaFbILUThI
KypbIHbI3. ThiFbI3Aarbill AypbIC EMEC KaiiTa opHaTbinca, afy kayni 6ap.

K¥PbIJFbl XX¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPEK

Macenenep

Ceb6entep

LWewimaep

KypbInfbl )XymblC

On poseTkara

KypbinfbiHbl kKepHeyi bipaei aluaHbl

ictemengi. KOCbIfIMaraH. nanganaHbin po3eTkara KOCbIHbI3.
blabic (B) Ko3FanTKbILL blabic AypbIC XUHanNfFaHbIH TEKCEPIHI3;
6norbiHaa (A) aypbic GerLIeKTEH]3 XoHe kallTaaaH XuHayabl
XVHanwaraH Hemece 6acTtaHpI3 1-cyp. XaHe 2-cyp., ConTin on
opHanacTbIpblfiMaraH. KO3FanTKbILL GrorbiHa XXeTKiNiKTi KipreHiH
TeKCepiHi3.
MapanaHy kesiHae blabIC XUHaFbIHAA
(B) KbiCbiMAbI CakTaHpI3 3-Ccyp..
ApTbIK ipin. Kypbinfbl Teric, TypakTbl | KypbinfbiHbI TEFIC, TypakTbl 6eTke

6eTTe emec.

KOMbIHbI3.

WHrpeamneHTTep kenemi
TbIM XOFapbl.

©OHaeneTiH UHrpeaMeHTTep MenLepiH
a3anTbIHbI3.

Kocankbl Kypangapapl
XKWHay kesiHaeri kaTte.

blabic (B3) nbiwakTap 6norsiveH (B1+B2)
Gipre OypbIC XXuHarFaHbIH TEKCEPIHI3.

blapicTaH afy

ToiFbi3garbiThl (B2)
nblwakrap 6noreiHaa
(B1) oypbic emec
opHanacTbIpy.

ThIFbI3AAFbILL AYPLIC
OpHanacTbIpbInFaHbiH TEKCEPIH3,
TbIFbI3AaFbILLTLIH TiNAepi KePiHETIH XaHe
MawibicnarkaH 6onybl kepek Mbiwakrap
6nokrapbiH (B1) abanan ycTaHbI3,
OWTKeHi Nbilakrap eTe oTKip.

Meiwakrap 6nors! (B1
+B2) bigpicta (B3)
XETKiNikci3 Hemece aypbIC
eMec KynbinTanfaH.

MblwakTap 6norbl XaHe blAbIC AYPbIC
OpHaTbINFaHbIH TEKCEPIHI3.

Mblwak oHan
aHanvanabl.

Tamak Geniktepi TbiM
YIKeH Hemece TbIM KaTThbl.

OHaeneTiH UHrpeaneHTeTPIaH enwemiH
Hemece MerLepiH a3alTblHbI3.

blabicka CyMbIKTbIKTbI €H XoFapbl
AeHreinaeH acbipman KynblHbI3.

Kypbinfbl ani XXyMbIc icTemein xaTbip ma?

TyThIHYLbINAPAb!

Kongay  Kbl3mMeTiHe

ManiMeTTepiH KapaHbI3).

xabapnacbiHbI3

GavinaHbic

(kiTanwaparbl
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